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1. Obecné informace

Vazieny uzivateli, dékujeme Vam, Ze jste se rozhodli pro nas vyrobek. Pfed pouzivanim spotfebice si peclivé
prostudujte tento ndvod k obsluze, aby Vam spotiebi¢ mohl slouzit k vasi spokojenosti.

2. Pouziti

Elektricky varny kotel pfedstavuje zakladni jednotku ve stravovacich provozech jako Skolni jidelny, restaurace,
nemocnice, zavodni stravovani, vyvafovny, vojenské jednotky a dalsi.

Najde uplatnéni v Feznictvi, uzenarstvi pfi konzervovani ovoce a pod. SlouZi k vareni polévek, omacek,
masa, téstovin, mléénych jidel bez nebezpecdi pripaleni, k duseni ryb, zelenin, hub, k ohfivani mrazenych jidel
nebo polotovart. Varnd nadoba kotle KE-100, KE-150, KE-200, KE-300 a KE-400, KE-500 je hranata a tim je
umoznéno vareni, duseni a ohfivani s pouzitim nadob podle rozmérové rady Gastro - norm. kotle KE-785-0,
KE-85-0, KE-100-0, KE-150-0O maji kulatu nadobu.

3. Bezpecnostni predpisy

Vyrobce prohlasuje, Ze zafizeni jsou v souladu s predpisy a platnymi vyhlaskami Evropské unie a pfisluSnymi
nafrizenimi vlady.
Pozor! Vyrobce se vzdava jakékoli odpovédnosti v pfipadé pfimych i nepfimych poskozeni, které se vztahuji k
nespravné instalaci, nespravnou montazi nebo jinymi pric¢inami.
Spotrebi¢ mohou obsluhovat pouze kvalifikované osoby. Césti a sou¢asti nastavené vyrobcem nebo odbornym
servisem, ma uzivatel prisny zdkaz prestavovat. Je zakdzano béhem provozu se dotykat jinych ¢4sti spotrebice
nez ovladacich a vyrobcem uréenych. Dale je béhem provozu zakazdno ¢isténi a myti spotrebice. Je zakazadno
pouzivat spotfebi¢ pro jiné Gcely, ne? je to uréeno v navodu. Udribu a opravu mlzete provést pouze pfi
vypnutém stavu spotiebice od elektrické sité. Spotrebi¢ se smi pouZivat pouze k vareni potravin ve vodé a v
mléce.

Doporucuje se kontrola servisnimi pracovniky uréenymi vyrobcem jednou rocné. Pfi vyméné
nahradnich dild musi byt pouZity originalni ndhradni dily.

Vyrobce neodpovida za vady vzniklé neodbornou montazi a obsluhou.

4. Pravni prohlaseni

ZAKAZNIK, KTEREMU MONTAZ, NASTAVENi A OPRAVU PROVEDLA ORGANIZACE, KTERA NENi POVERENA
VYROBNi ORGANIZACI, NEMUZE U VYROBCE UPLATNOVAT NAKLADY SPOJENE SE ZARUCNi OPRAVOU.

Obsluha pouiivajici varny kotel si musi podrobné prostudovat Navod k instalaci a udrzbé. Dale, odpovédna
osoba za kupujiciho je povinna se ztcastnit spolu s obsluhujicim personalem odborného zaskoleni ve smyslu
dokumentu Protokol o obsluze a tdrzbé, ktery je prilohou Navodu k instalaci a udrzbé a vyzaduje se jeho
potvrzeni podpisem odpovédné osoby a razitkem kupujiciho. Odborné zaskoleni podle uvedeného probiha
béhem instalace / montaZe zafizeni autorizovanym servisnim technikem. V pfipadé nespravného pouziti a
obsluhy kotle, se ztraci narok na zarucni opravu !!!

Vyrobce poskytne zaruku na kotel dle pfiloZzeného ,,Zaruéniho listu”.

Tésnéni vytokovych ventill nejsou predmétem zaruky!
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Vady, které mohou byt odstranény uZivatelem, nejsou povazovany za vady podléhajici zaruce.
Vady spadajici pod zdruku opravi servisni organizace vyrobce nebo jeho povérenec.

Upozornéni!
Vyrobce neodpovida za nespravny technologicky postup obsluhy pfi vareni!
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5. Technické udaje

Rada 700 900 900 900 900 900
Oznaceni KE-785-0 KE-85-0 KE-100-O KE-100 KE-150-0 KE-150
v elektricky elektricky elektricky elektricky elektricky elektricky
Zarizeni , , , , . ,
varny kotel | varny kotel | varny kotel | varny kotel | varny kotel | varny kotel
Ovladaci panel klasicky ’ klasicky ’ klasicky ’ klasicky ’ klasicky ’ klasicky ’
analogovy analogovy analogovy analogovy analogovy analogovy
Vnéjsi rozméry 700x700x900 | 700x900x900 | 900x900x900 | 900x900x900 | 900x900x900 | 900x900x900
(mm) Sxhxv mm mm mm mm mm mm
Objem varné
nadoby kotle () 851 851 1001 1001 1501 1501
Duplikator kulaty kulaty kulaty hranaty kulaty hranaty
Objem duplikatoru
(v mezilehlém 39,81 39,81 48,5 | 55,3 1 51,7 | 57,41
plasti) (1)
Objem vody v
duplikatore (po 20,81 20,81 37,31 29,51 361 29,4 1|
snimac hladiny) (1)
Automatické
dopougténi ano ano ano ano ano ano
Jmer.w)/lty tak 0,4 bar 0,4 bar 0,4 bar 0,4 bar 0,4 bar 0,4 bar
duplikatoru (bar)
Ohiev
UloZeni topnych
téles ve specialni
spiradlové nadobg,
Ve stfedni z6n& ano ano ano ano ano ano
pod duplikdtorem
- nepfimy ohrev
M?X' tepelny 12 kW 12 kW 12 kW 12 kW 18 kW 18 kW
prikon (kW)
Jmenovité napéti 3x400/230V | 3x400/230 V | 3x400/230V | 3x400/230V | 3x400/230 V | 3x400/230 V
V) + PEN50Hz | + PEN50Hz | + PEN50Hz | + PEN50Hz | + PEN50Hz | + PEN50 Hz
TN-S TN-S TN-S TN-S TN-S TN-S
i;’)enov'ty proud 17 A 17 A 17 A 17 A 26 A 26 A
Jisténi (A) 20A 20A 20A 20A 32A 32A
Tistupriova
regulace vykonu
topnych téles se 4 ano ano ano ano ano ano
polohovym
prepinacem
Doba ohr. voda ve
varné nadobé 20- 52 min 52 min 47 min 47 min 55 min 55 min
90 °C (min.)
Voda, ventil, kryti
Pfipojeni studeny " " " " " "
vody (") 3/4 3/4 3/4 3/4 3/4 3/4
Max. tlak vody 6 bar 6 bar 6 bar 6 bar 6 bar 6 bar
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Oznaceni KE-785-0 KE-85-0 KE-100-0 KE-100 KE-150-0 KE-150
Vypustny ventil (") 2" 2" 2" 2" 2" 2"
Vyvod k
vytokovému 2" 2" 2" 2" 2" 2"
ventilu (")
Kryti IP IP 41 IP 41 IP 41 IP 41 IP 41 IP 41
Konstrukce, uspora, bezpecnost
Odvedeni odpadu
prolisovanou horni ne ne ano ne ano ne
deskou
Dvojitd izolace na
kabelech a
vodicich ano ano ano ano ano ano
(silikonova
ochrana)
Zaoblené hrany
bez nebezpecénych ano ano ano ano ano ano
rohd a vycénélki
Tepelnd a
ochranna izolace ano ano ano ano ano ano
duplikatoru
Hmotnost (kg) 90 kg 100 kg 123 kg 140 kg 130 kg 140 kg
Krytovani ze
ano ano ano ano ano ano
spodu
Opce za priplatek dle ceniku
Nastaveni teploty
vareni
o, ano (za ano (za ano (za ano (za ano (za ano (za
(termostaticka o o o » " -
regulace) "T" od priplatek) priplatek) priplatek) priplatek) priplatek) priplatek)
30do 100 °C
AlSI 304 AlSI 304
Material varny nerez AlSI nerez AlSI nerez AlSI standard / nerez AlSI standard /
nadoby (AISI) 316 (spodek 316 (spodek 316 (spodek f|5| 316 za ] 316 (spodek VA,|S| 316 za ]
vane) standard | vane) standard | vane) standard | pfiplatek (celd | vane) standard | pfiplatek (celd
vana) vana)
Kryti P45 ano (za ano (za ano (za ano (za ano (za ano (za
pfiplatek) priplatek) priplatek) priplatek) priplatek) priplatek)
Vazelina pro ano (za ano (za ano (za ano (za ano (za ano (za
vypoustéci ventil pfiplatek) priplatek) priplatek) priplatek) priplatek) priplatek)
Varné kote ano (za ano (za ano (za ano (za ano (za ano (za
priplatek) priplatek) priplatek) priplatek) priplatek) priplatek)
Paraky ano (za ano (za ano (za ano (za ano (za ano (za
priplatek) priplatek) priplatek) priplatek) priplatek) priplatek)
Yy ano (za ano (za ano (za ano (za ano (za ano (za
Haluskare o » ” ” - -
priplatek) priplatek) priplatek) priplatek) priplatek) priplatek)
Zmékcovac tvrdy ano (za ano (za ano (za ano (za ano (za ano (za
vody priplatek) priplatek) priplatek) priplatek) priplatek) priplatek)
Sitko pred
vypoustécim gratis gratis gratis gratis gratis gratis
ventilem
Nastavitelné
iy ano ano ano ano ano ano
nozicky
6
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Rada 900 900 900 900
Oznaceni KE-200 KE-300 KE-400 KE-500
Zatizeni elektricky varny elektricky varny elektricky varny elektricky varny
kotel kotel kotel kotel
Ovladaci panel klasicky analogovy | klasicky analogovy | klasicky analogovy | klasicky analogovy
Vnéjsi rozméry (mm) 1400x900x900 1400x900x900 1400x900x900 1800x900x900
Sxhxv mm mm mm mm
Objem varné nadoby (1) 200 | 3001 4001 500 |
Duplikator hranaty hranaty hranaty hranaty
Objem duplikdtoru v 90| 94,2 | 110 138,4 |
mezilehlém plasti) (1)
Objem vody v
duplikatore (po snimac 46,2 | 46,11 581 67,7 |
hladiny) (l)
Automatické dopousténi ano ano ano ano
Jmer.w)/lty tlak 0,4 bar 0,4 bar 0,4 bar 0,4 bar
duplikatoru (bar)
Ohfrev
UloZeni topnych téles ve
specialni spirdlové
nadobé, ve stfedni zoné ano ano ano ano
pod duplikatorem -
nepfimy ohrev
Max. tepelny prikon 24 kW 30 kw 36 kw 42 kW
(kw)
Jmenovité napéti (V) 3x400/230 V + 3x400/230 V + 3x400/230 V + 3x400/230 V +
P PEN 50 Hz TN-S PEN 50 Hz TN-S PEN 50 Hz TN-S PEN 50 Hz TN-S
Jmenovity proud (A) 34 A 44 A 52 A 63 A
Jisténi (A) 40 A 50 A 80 A 100 A
Tristupriova regulace
vykonu topnych téles se
, ano ano ano ano
4 polohovym
prepinacem
Doba ohr. voda ve varné . , . .
nadobé 20-90°C (min.) 61 min 69 min 75 min 85 min
Voda, ventil, kryti
FII’)IDOJenI studené vody 3/4" 3/4" 3/4" 3/4"
Max. tlak vody (bar) 6 bar 6 bar 6 bar 6 bar
Vypustny ventil (") 2" 2" 2" 2"
Vyqu kyytokoven1u o o o0 o
ventilu (")
Kryti IP IP 41 IP 41 IP 41 IP 41
Konstrukce, uspora, bezpecnost
Odvedeni odpadu
prolisovanou horni ne ne ne ne

deskou
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Oznaceni KE-200 KE-300 KE-400 KE-500
Dvojita izolace na

kabelech a vodicich ano ano ano ano
(silikonova ochrana)

Zaoblené hrany bez

nebezpecnych rohl a ano ano ano ano
vycnélkd

Tepelnd a ochranna

izolace duplikatoru ano ano ano ano
Hmotnost (kg) 185 kg 195 kg 255 kg 280 kg
Krytovani ze spodu ano ano ano ano

Opce za priplatek dle ceniku

Nastaveni teploty vareni
(termostaticka regulace)
"T" od 30 do 100 °C

ano (za priplatek)

ano (za priplatek)

ano (za priplatek)

ano (za pfiplatek)

Materidl varny nadoby
(AISI)

AISI 304 standard
/ AlISI 316 za
pfiplatek (celd
vana)

AISI 304 standard
/ AISI 316 za
priplatek (celd
vana)

AlISI 304 standard
/ AlISI 316 za
pfiplatek (celd
vana)

AISI 304 standard
/ AlISI 316 za
priplatek (celd
vana)

Kryti IP45

ano (za pfiplatek)

ano (za priplatek)

ano (za priplatek)

ano (za priplatek)

Vazelina pro vypoustéci
ventil

ano (za priplatek)

ano (za priplatek)

ano (za priplatek)

ano (za priplatek)

Varné kose

ano (za pfiplatek)

ano (za priplatek

ano (za priplatek)

ano (za priplatek)

Paraky

ano (za priplatek)

ano (za ptiplatek

ano (za priplatek)

ano (za priplatek)

Haluskare

ano (za priplatek)

ano (za ptiplatek

ano (za priplatek)

ano (za priplatek)

Zmékcovac tvrdy vody

ano (za priplatek)

)
)
)
)

ano (za priplatek

ano (za priplatek)

ano (za priplatek)

Sitko pred vypoustécim
ventilem

gratis

gratis

gratis

gratis

Nastavitelné nozicky

ano

ano

ano

ano

*V pripadé potieby vyrabime spotiebice i s krytim IP 45 na pozadani.

6. Popis varnych kotlt

Charakteristika:

e automatické dopousténi vody do duplikatoru

e rychly ohfev nadrze

e snadna obsluha - automaticky provoz

e minimalni udrzba

e nizké provozni naklady

e tichy, bezpecny, bezhlu¢ny provoz

e uplatnéni v mistech bez plynové pfipojky
Nepfimy ohfev je dimenzovan pro rychly var a udrzovani teploty. Vareni s duplikatorem zajistuje rovnomérny

ohfev, potraviny se nepfipékaji, neprepaluji - pracovni postupy vareni jsou v souladu s ekologickym
zpracovanim potravin.
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Kotel se sklada z téchto zakladnich c¢asti:
e samonosnd konstrukce
e vlastni varné nadoby s duplikatorem
e soustavy topnych téles 3x2000 W, 230V
e vnéjsich postrannich krytt
Poklop varného kotle Ize ru¢né otevrit do uhlu cca 80°.

JE NEPOLOHOVATELNY!!!

Konstrukce kotle je samonosna. Horni ¢ast kotle se spodni je spojena boénicemi. BoCnice jsou v horni a spodni
Casti prichyceny Srouby. Vnéjsi kryty jako ovladaci panel, ¢elni kryt a zadni kryt jsou Sroubovany. Vlastni varna
nadoba je hranata (KE-100, KE-150, KE-200, KE-300, KE-400, KE-500) nebo kulata (KE-785-0, KE-85-0, KE-100-
0, KE-150-0).

NadrZ po bocich a na dné je opatfena duplikatorem s uzavienym parnim prostorem. Ve spodni ¢asti je
vytvoren prostor pro umisténi topnych téles.

Cely kotel je zhotoven z potravinaisky nezavadného nerezového materialu. Kotel je duplikatorovy,
teplo je tedy podavano zpracovanym potravinam od topnych odporovych téles prostfednictvim pary, ktera je
vyvijena uvnitf dvojitého plasté.

Zakladni ¢ast tvofi duplikator umistény na samonosné konstrukci. Je vybaven pojistnou armaturou,
kterd jej jisti pred nadmérnym pretlakem a zaroven zajistuje jeho odvzdusnéni pred zapocetim vareni a jeho
opétovné zavzdusnéni po skonéeni vareni. Soucasti této armatury je také rucickovy manometr, ktery umoznuje
soucasné kontrolu tlaku v duplikatoru. Kotel je vybaven tlakovym spina¢em maximalnim pracovnim tlakem 400
mbar (0,4 bar).

Varny kotel je vyhotoven z nerezového materialu, skldda se horni desky se samonosnou konstrukci vybaveného
se Ctyfmi stavitelnymi nohama. Potfebny vykon lze nastavit pomoci ¢tyf polohového prepinace prikonu
ohfevu. Zapinani a vypinani topnych téles béhem provozu je ovladano regulacnim obvodem.

K vypusténi obsahu varného prostoru duplikatoru slouzi vypustny ventil 2“. Na za¢atku ohfevu vytlaéi para z
duplikatoru vzduch pres odvzdusnovaci ventil kombinované pojistné armatury. Zrychlujici proud pary uzavre
ventil, ¢imZ se vytvofi uzavieny prostor. Nasledkem neustdlého ohfevu se vytvari pretlak, ktery je signalizovan
manometrem. Po vypnuti ohfevu diky soustavnému odvodu tepla klesd postupné tlak pary. Kdyz dosahne
hodnoty asi 0,3 baru, tlakovy spina¢ zapne ohtev kotle odpovidajici nastavené poloze prepinace regulace
pfikonu. Stupen 3 odpovidd maximdlnimu vykonu topnych téles.

Pro udrzeni konstantni teploty Ize zvolit na pfepinaci polohu 1 nebo 2.

Zakladni podminka spolehlivého provozu varného kotle je, aby topna télesa byla vzdy ponorena pod
vodou. K zajisténi této podminky je v zafizeni instalovan snimac vysky vodni hladiny (max. - min.). V ptipadé,
Ze hladina klesne pod minimalni vysku, zabrani automaticky dalSimu ohfevu. To, Ze hladina vody klesla pod
minimalni hladinu signalizuje kontrolka oznacena napisem WATER — VODA. Po rozsviceni této kontrolky se
spusti automatické dopousténi vody.

7. Montaz

Zapojeni, montaz kotle mlze provést pouze organizace nebo osoba, kterd ma opravnéni od vyrobce na
uvedené prace.
¢ Kotel elektricky se montuje na pevné, revidované elektrické vedeni.
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e Mezi zafizenim a rozvodnou siti se musi namontovat hlavni vypinac, ktery musi byt v blizkosti
spotrebice.

e Napéti v elektrické siti se musi shodovat s napétim vyznacenym v technické tabulce.

e Pfipojeni je tfeba provést podle norem a mistnich predpist podle schématu elektrického zapojeni.

e K pfivodni svorkovnici se dostaneme po odstranéni pfedniho panelu.

e Zafizeni je tfeba uzemnit. Na noze zafizeni se nachdzi uzemnovaci kabelové ocko, které je tfeba
pfipojit na pospojovaci uzemnovaci systém.

e Elektricky kotel musi byt pfipojen na samostatné vedeni z hlavniho rozvadéce.

e Kotel se nastavi do vodorovné polohy.

e Misto urcené k umisténi kotle doporucujeme vybavit odpadnim kanalem.

¢ Kotel je uzptisoben pro pfipojeni studené vody ohebnymi hadicemi, odolavajicim tlaku v potrubni
siti, nicméné 6 bar. Pokud je tento tlak v siti vyssi, je tfeba pred napojeni zafizeni namontovat
regulator tlaku!!! Hadice musi splfiovat hygienické poZadavky pro styk s pitnou vodou. Privadéna
voda by neméla byt pfilis tvrda (doporucuje se tvrdost 4.4-5.6 stupné némeckych), jinak se vlivem
usazenin na plasti duplikatoru snizuje ucéinnost kotle. Pfi tvrdosti nad 5,6 stupné némeckych
doporucujeme pouzit zmékcovac vody.

e V pfipadé, zZe neni odstranéna ochranna félie, je tfeba ji odstranit. Pfed prvnim pouZzitim je tieba
odstranit ochrannou fdélii i ze sitka vytokového ventilu.

8. Obsluha

Zapnuti, provoz, vypnuti zafizeni
Je tfeba zapnout hlavni vypina¢ umistény mimo kotle. Otevieme napoustéci ventil (baterie na vrchni ¢asti
kotle) a naplnime varnou nadobu vodou.

Naplnite varnou nadobu pouze po rysku, kterd oznacuje maximalni limit naplnéni. Pokud je naplnén nad tento
limit, mGZe se vafit a zplsobit zranéni.

Zapneme hlavni vypina¢. Pokud v duplikatoru neni dostatek vody, rozsviti se kontrolka WATER a
zacne se plnit voda do duplikatoru. Béhem plnéni jsou topna télesa vypnuta. PInéni vodou je automatické,
fizené fidicim obvodem. KdyZ poZadované mnozstvi vody v duplikdtoru prestane svitit - plnéni bylo dokonceno
a zacina provoz kotle. Pfepneme knoflik ovladani vykonu na 3 stupné. Cinnost topnych téles je indikovana
kontrolkou TOPENI. Po zapnuti topnych téles je nutné sledovat tlak na bezpeénostni armaturu.

Ovladaci panel tvofi:

- 1- Knoflik ¢erny - pfepinac regulace vykonu 0-1-2-3
- 2- ON-OFF - hlavni vypinac zeleny s kontrolkou (MAIN SWITCH) zap.-vyp.

'J@ Gastro-Haal
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- 3-HEATING - kontrolka zapnuti topnych téles
- 4- WATER - kontrolka hladiny vody v duplikatoru

4 |
®n| -

Neodborna manipulace je nebezpecnd. Vyrobce neodpovida za materialni Skody, které vznikly neodbornou
manipulaci (pfi uvedeni zafizeni do provozu nebo pfi provozovani). Organizace, ktera kotel uvedla do provozu
musi provozovatele seznamit s ndvodem k poufziti a poucit jej!!!
KdyzZ je kotel v provozu, doporucujeme opatrné otevirani vrchniho poklopu, aby se predeslo pfipadnym
Urazdm, oparenim horkou parou.

Pred prvnim pouzitim je tfeba kotel prodistit (vlazna voda + neutraini saponat) a otirat jej do sucha. Zafizeni
pouzivat bez dozoru je zakdzdno! PFi zjisténi zdvady nebo poruchy je tfeba okamzité zafizeni odstavit z
provozu, odpojit jej z elektrické sité a je tfeba zavolat servisniho pracovnika.

UPOZORNEN;!

Po zapnuti kotle je tfeba na pojistné armature sledovat tlak. Pokud rucicka tlakoméru stoupa vzhlru, je tfeba
tento tlak ruéné vypustit a to stisknutim malého vystupku na levé Casti pojistné armature. Timto ukonem
vypustime studeny vzduch z duplikatoru. Tento proces opakujte cca 3x.

Vypnuti spotiebice - uvedeni kotle do klidu

Tento stav je tfeba dodrzovat vidy, kdyzZ se nepredpoklada provoz kotle, pfipadné vidy pfi dlouhodobém
opusténi kuchyné obsluhou:

e prepinac regulace vykonu otocime na polohu ,,0“
e hlavni vypinac pfepneme na polohu ,,0“
e vypneme hlavni vypinac pfivodu elektrického napéti do kotle a uzavieme pfivod vody.

11
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LitraZe jednotlivych velikosti varnych kotld.

Varnou nadobu plnime pouze po rysku, ktera oznacuje maximalni mez plnéni. V pripadé plnéni nad tuto hranici

mUze dojit k vyvieni a mlze zpUsobit Uraz.
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9. Udrzba a ¢isténi zafizeni
UPOZORNENI!

Pred cisténim a udrzbou je nutno vypnout kotel z elektrické sité. Zafizeni se nesmi Cistit stfikajici vodou!!!
Jakykoliv zadsah do konstrukce zafizeni JE ZAKAZAN!!!

Po skonceni denniho provozu je tfeba kotel dikladné umyt vlaznou vodou s neutralnim saponatem a otfit jej
do sucha. Tfeba dbat na to, aby Cisténé casti (vnitfek duplikatoru) byly vychladlé. Na nerezové ¢asti se nesmi
pouzivat takové myci prasky nebo Cistici prostredky, které mohou poskodit tyto ¢asti. Je tfeba se vyhnout
saponatim obsahujicich velkou koncentraci chléru, ktery mlze zplsobit korozi nerezového materialu (horni
desky, varné nadoby a poklopu). Proto je tfeba si pred pouZitim takového pripravku dikladné precist jeho
sloZeni a navod k pouziti. Duplikator doporucujeme myt béznymi mycimi prostiedky. K Cisténi se nesmi pouzit
smirkovy papir a draténé kartace. Pri vétSich necistotdch je tfeba pouZit syntetickou houbu. | nerezova ocel
muze rezivét z divodu prFiplaveni kovovych necistot pfes pfivod vody, hladinou chloru v uZitkové vodé vice
nez 2 mg/I, vlivem vétsi koncentrace soli, PH mimo rozsah 7,2-7,6, pfipadné p¥i kontaktu s jinymi materialy
(nap¥. médi) nebo z diivodu nespravného vybéru myciho saponatu.

V PRIPADE NEDODRZENi HOREVEVEDENYCH PODMINEK ZTRACi ZAKAZNiK NAROK NA ZARUCNI SERVIS.

Doporucuje se pravidelna kontrola servisni organizaci!
Po prvnich tfech mésicich provozu a poté pfi pravidelnych roc¢nich prohlidkach je tfeba zkontrolovat tésnost
rozvodu vody, upevnéni vodicl. Pfiblizné kazdy mésic je tfeba zkontrolovat Cinnost pojistné armatury.
Spolehlivé zajisténi poklopu v horni poloze nastavit pfitazenim krycich matic na zavésu poklopu.
Zivotnost topnych téles (montovanych do dvoupldsté) ve velké mife ovlivni také kvalita vody, ve které jsou
umistény. Musi se pravidelné Cistit odvapriovanim, aby vrstva vodniho kamene nepresahla tloustku 1 mm.
Podle tvrdosti vody v daném misté provozu je nutno minimalné 2x rocné prekontrolovat, pfipadné ocistit
od vodniho kamene sondy snimace hladiny vody duplikatoru.

Pro oSetfeni zafizeni GASTRO-HAAL vyrobce doporucuje pouiZivani Cisticich prostfedkd znacky
TIEFFE, které jsou specidlné vyrobcem testovany, odzkouseny a vyhovujici. MoZnost zakoupeni Cisticich
prostiedki TIEFFE pfimo u vyrobce zafizeni GASTRO-HAAL nebo obchodniho prodejce.

10. Dulezité pokyny

1) Pftiexpedici je kotel usazen na prepravni paleté a prepravuje se vysokozdviznym vozikem. P¥i
pfendseni lze uchopit kotel za spodni ram. Je dovoleno i zasunuti pfepravniho voziku mezi nohy.

2) Instalace kotle a prvni spousténi do provozu smi provadét jen opravnéna organizace Ci pracovnik,
maijici podepsanou smlouvu o servisu na provadénych zarucnich i pozarucnich pracich s vyrobcem.

3) Pripojeni na elektricky rozvod mUze provadét jen pracovnik, majici k této ¢innosti opravnéni.

4) Elektricky rozvod musi odpovidat technickym normam.

5) Elektricky kotel smi byt obsluhovan pouze dospélou osobou starsi 18 let, zaskolenou, ktera byla
seznamena prokazatelné s ndvodem k obsluze a udrzbé kotle. Po celou dobu prace musi obsluha
dodrZovat platné hygienické a bezpecnostni predpisy.

6) Pripojenivody k vodovodni baterii Ize pouZit pouze hygienicky nezdvadnymi , hadicemi pro tekuté
pozivatiny”.

7) Obsluha musi byt poucena ve smyslu vyhlasky.

8) P¥i ztraté, zniceni, necitelnosti popsanych prvk( (Stitk() na zafizeni je tfeba uvést oznaceni do
plvodniho stavu.

14

'.0® Gastro-Haal



Prohlasujeme, Ze vyrobek pfi dodrzeni pokyn(i uvedenych v tomto navodu k poufZiti a pti odpovidajicim
pouzivani vyhovuje predpisim bezpecnosti prace.

Hlavni vypinac neni bézné prislusenstvi a neni doddvan s elektrickym kotlem. Hlavni vypina¢ musi byt
umistén v dosahu obsluhy. Kazdy varny kotel musi mit samostatny hlavni vypinac.

11. Umisténi kotle

Z hlediska pozéarnich bezpeénostnich pozadavkl je nutno pfi umistovani, instalaci a uzivani respektovat EN:
o kotel musi byt umistén na pevné, tvrdé a nehorlavé podlaze, nejlépe betonové, keramické dlazdice
apod.
e prostor pod kotlem je tfeba udrzovat zasadné v Cistoté, nesmi se zde umistovat zadné hotlavé ani jiné
predméty.
e umisténi kotle na pracovisti by mélo byt feSeno projektantem a projekt schvalen

UPOZORNENI!
Kotel Ize skladovat z bezpecnostnich divodu vidy jen do nejnizsi teploty +1°C.

15
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12. Pfilohy

Kompletnost dodavky tvori samotné zafizeni, ndvod k pouziti, osvédcéeni o jakosti a kompletnosti vyrobku,

zarucni list a reklamacni protokol a analyza rizik.

UPOZORNENI

Pti reklamaci sdélte montaznimu podniku nazev, typ, vyrobni ¢islo, rok vyroby a datum provedeni montaze.

12.1. Pojistna armatura — sestava

pojistny ventil

o /
/

drzak
manometru

télo pojistné
armatury

',0@ Gastro-Haal

rucickovy manometr

ventil podtlakové pretlakovy
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12.2. Pfipojovaci rozméry
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12.3. Schéma elektrického zapojeni

KE-100,KE-100-0O,KE-85-0,KE-785-0
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Legenda:

OT1-0T2 : Topna télesa

ST1,ST2 —Stykac

K — kontrolka

TS —Tlakovy snimac

BT — Bezpelnostni termostat

HV — Hlavni vypinac

BP — Baco prepinac

HS — Hlavni svorkovnice

SM — Svorkovnice mikroobvodu (plosny spoj)
EV — Elektromagneticky ventil

S1 — Snimac hladiny vody maximum
S2 — Snimac hladiny vody minimum
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Legenda:

OT1-0T3: Topna télesa

ST1,ST2, ST3 —Stykac

K — kontrolka

TS —Tlakovy snimac

BT — Bezpecnostni termostat

HV — Hlavni vypinac

BP — Baco prepinac

HS — Hlavni svorkovnice

SM — Svorkovnice mikroobvodu (plosny spoj)
EV — Elektromagneticky ventil

S1 — Snimac hladiny vody maximum
S2 — Snimac hladiny vody minimum
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Legenda:

OT1-0T4 : Topna télesa

ST1,ST2, ST3 —Stykac

K — kontrolka

TS —Tlakovy snimac

BT — Bezpelnostni termostat

HV — Hlavni vypinac

BP — Baco prepinac

HS — Hlavni svorkovnice

SM — Svorkovnice mikroobvodu (plosny spoj)
EV — Elektromagneticky ventil

S1 — Snimac hladiny vody maximum
S2 — Snimac hladiny vody minimum
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Legenda:

OT1 - OT5 : Topna télesa

ST1,ST2, ST3 — Stykac

K — kontrolka

TS —Tlakovy snimac

BT — Bezpelnostni termostat

HV — Hlavni vypinac

BP — Baco prepinac

HS — Hlavni svorkovnice

SM — Svorkovnice mikroobvodu (plosny spoj)
EV — Elektromagneticky ventil

S1 — Snimac hladiny vody maximum
S2 — Snimac hladiny vody minimum
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Legenda:

OT1 - OT6 : Topna télesa

ST1,ST2, ST3 — Stykac

K — kontrolka

TS —Tlakovy snimac

BT — Bezpecnostni termostat

HV — Hlavni vypinac

BP — Baco prepinac

HS — Hlavni svorkovnice

SM — Svorkovnice mikroobvodu (plosny spoj)
EV — Elektromagneticky ventil

S1 — Snimac hladiny vody maximum
S2 — Snimac hladiny vody minimum
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Legenda:

OT1-0T7 : Topna télesa

ST1,ST2, ST3 — Stykac

K — kontrolka

TS —Tlakovy snimac

BT — Bezpecnostni termostat

HV — Hlavni vypinac

BP — Baco prepinac

HS — Hlavni svorkovnice

SM — Svorkovnice mikroobvodu (plosny spoj)
EV — Elektromagneticky ventil

S1 — Snimac hladiny vody maximum
S2 — Snimac hladiny vody minimum
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13. Navod k pouziti vypustného ventilu

Pouziti a instalace

Vypustny ventil se pouziva k vypousténi potravinarskych kapalin nebo tekutin slouZzicich k vyrobé
potravin.

Udrzba

Doporucuje se provést Cisténi a udrzbu po kazdém pouziti. Nepouzivejte toxické nebo Skodlivé
chemikalie.
Udrzbu a &isténi provadéijte pfi dodrzeni nasledujicich pokynii:

1. Oteviete a uzavrete ventil, abyste se presvédCili, Ze neteCe Zadna dalsi kapalina z
vytokového ventilu.

2. Uvolnéte spodni imbusovy Sroub (6), demontujte kovovy krouzek (5) — pozor, at Vam
nevypadne tésnéni kovového krouzku (8) — smérem nahoru umite vyjmout vlozku
vypustného ventilu (2).

3. Vycistéte vSechny casti, je nutné namazat vlozku ventilu s potravinaiskou vazelinou.

4. Postup slozeni vypustného ventilu je opacny nezZ jeho rozebrani.

Popis: 4
1 — télo vypustného ventilu /
2 — vlozka vypustného ventilu i
3 — rukojet vypustného ventilu ; —
7) :
4 — htidel rukojeti vypustného ventilu . ‘ |
\ N’ ’3)
5 — kovovy krouzek ‘. " -
LK
] e o~
6 — Sroub imbusovy \Q A1)
7 — tésnéni vypustného ventilu o
8
8 — tésnéni kovového krouzku —~
e ()
g ..
5)
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DODAVATEL:

(zde pridejte kontakt na dodavatele)

POSKYTOVATEL SERVISU:

(zde pridejte kontakt na servis)

VYROBCE

GASTRO — HAAL, s.r.o. Povazska 16, 940 67 Nové Zamky, SR +421 35 6 430 115 gastro@gastrohaal.sk

1ICO: 31435076 DIC: 2020413659 IC DPH: SK2020413659 www.gastrohaal.sk
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