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1. Obecné informace

Vazeny uzivateli, dékujeme Vam, Ze jste se rozhodli pro nas vyrobek. Pfed pouzivanim spotrebice si peclivé
prostudujte tento ndvod k obsluze, aby Vam spotrebi¢ mohl slouzit k vasi spokojenosti.

2. Pouziti

Plynova smaizici panev je uréena pro pfipravu rliznych druhd jidel a pokrmu. Potraviny se pfipravuji tepelnou
Upravou-smazenim v oleji, dusenim ve vodé. Panve najdou uplatnéni ve velkokuchynich, zdvodech spole¢ného
stravovani, bufetech, bistrech a stancich rychlého obcerstveni.

3. Bezpecnostni predpisy

Vyrobce prohlasuje, Ze zafizeni jsou v souladu s predpisy a platnymi vyhlaskami Evropské unie a pfislusnymi
natizenimi vlady.

Pozor! Vyrobce se vzdava jakékoli odpovédnosti v pfipadé pfimych i neptfimych poskozeni, které se
vztahuji k nespravné instalaci, nespravnou montdazi nebo jinymi pfi¢inami.
Spotfebi¢ mohou obsluhovat pouze kvalifikované osoby. Césti a sou¢asti nastavené vyrobcem nebo odbornym
servisem, ma uzivatel prisny zdkaz prestavovat. Je zakdzano béhem provozu se dotykat jinych ¢dsti spotrebice
nez ovladacich a vyrobcem uréenych. Dale je béhem provozu zakazdno cisténi a myti spotrebice. Je zakazadno
pouZivat spotfebi¢ pro jiné Ucely, ne? je to uréeno v navodu. Udribu a opravu mlZete provést pouze pfi
vypnutém stavu spotrebice od elektrické sité.

Doporucuje se kontrola servisnimi pracovniky uréenymi vyrobcem jednou rocné. Pfi vyméné
nahradnich dild musi byt pouZity originalni nahradni dily.
Vyrobce neodpovida za vady vzniklé neodbornou montazi a obsluhou.

rd

4. Pravni prohlaseni

ZAKAZNIK, KTEREMU MONTAZ, NASTAVENi A OPRAVU PROVEDLA ORGANIZACE, KTERA NENi POVERENA
VYROBNI ORGANIZACI, NEMUZE U VYROBCE UPLATNOVAT NAKLADY SPOJENE SE ZARUCNI OPRAVOU.

Obsluha pouzivajici varny kotel si musi podrobné prostudovat Navod k instalaci a udrzbé. Dale, odpovédna
osoba za kupujiciho je povinna se ztcastnit spolu s obsluhujicim personalem odborného zaskoleni ve smyslu
dokumentu Protokol o obsluze a tdrzbé, ktery je prilohou Navodu k instalaci a udrzbé a vyZzaduje se jeho
potvrzeni podpisem odpovédné osoby a razitkem kupujiciho. Odborné zaskoleni podle uvedeného probiha
béhem instalace / montaZe zafizeni autorizovanym servisnim technikem. V pfipadé nespravného pouziti a
obsluhy kotle, se ztraci narok na zarucni opravu!!!

Vyrobce poskytne zaruku na kotel dle pfiloZzeného ,Zaruéniho listu”.

Tésnéni vytokovych ventili nejsou predmétem zaruky!

Vady, které mohou byt odstranény uZivatelem, nejsou povazovany za vady podléhajici zaruce.
Vady spadajici pod zaruku opravi servisni organizace vyrobce nebo jeho povérenec.

Upozornéni!
Vyrobce neodpovida za nespravny technologicky postup obsluhy pfi vafeni.
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5. Technické udaje

Rada 700 900 900
Oznaceni PP-750 PP-980 PP-9120
Zafizeni vyklopna smazici | vyklopna smazici | vyklopnd smaZici
panev - plynova panev - plynova panev - plynova
Ovladaci panel klasicky , klasicky , klasicky ,
analogovy analogovy analogovy
Provedeni dna vany nerez nerez nerez
Vnéjsi rozméry (mm) Sxhxv 800x700x900 mm | 900x900x900 mm 1200):?:)(900
Rozméry varné nadoby (mm) Sxhxv 700x435x160 mm | 800x600x192 mm 1100):]??:)(212
Objem varné nadoby (l) 50,11 94,6 | 147,31
Ugltny objem az do vysky vypusti varné 4261 823 130,21
nadoby (1)
(L:)ntkovy objem varny nadoby (max. ryska) 3741 7521 120
Ohftev
Ptipojka plynu (") 3/4" 3/4" 3/4"
Trubkové hotaky 6 trubkovy hofak | 6 trubkovy hofak 10 ch‘)‘gf"y
Tepelny prikon (kW) 10,9 kW 18 kW 20,4 kW
Tepelny prikon pfi SAVING (sporo) (kW) 7,3 kW 7,5 kW 9 kW
Jmenovité napéti (V) 230V 230V 230V
Jmenovity elektricky vykon (kW) 0,025 kW 0,025 kW 0,025 kW
Jmenovity proud (A) 0,5A 0,5A 0,5A
Spotteba plynu G-20 - I12H zemni plyn (m3/h) 1,09 m3/h 1,8 m3/h 2,04 m3/h
Spotteba plynu G31 propan - I13P (m3/h) 0,42 m3/h 0,7 m3/h 0,79 m3/h
Spotreba plynu G31 propan - I3P (kg/hod) 0,85 kg/hod 1,41 kg/hod 1,59 kg/hod
Pramér trysky (G-20) mm 2,6 mm 3,5 mm 3mm
Pramér trysky (G31) mm 2 mm 2 mm 2 mm
Jmenovity tlak plynu (G-20) (kPa) 1,55 kPa 1,4 kPa 1,3 kPa
Jmenovitytlak plynu (G31) (kPa) 2 kPa 2 kPa 2 kPa
Jmenovity tlak plynu pfi max. vykonu (G-20) 3,7 kPa 3.7 kPa 3,7 kPa
(kPa)
Jmenovity tlak plynu pfi max. vykonu (G31) 1,55 kPa 1.4 kPa 13 kPa
(kPa)
Tlak plynu na trysku pfi spofe pfikonu (G-20) 1.8 kPa 5 kPa 5 kPa
(kPa)
Tlak plynu na trysku pfi spofe pfikonu (G31) 0,85 kPa 0,85 kPa 0,85 kPa
(kPa)
Tlak plynu na trysce u jmenovitém pfikonu
(G31) (kPa) 0,8 kPa 1 kPa 1 kPa
Rozsah pracovniho termostatu (°C) 0,8 kPa 1 kPa 1 kPa
MoZna nastavitelna teplota smazeni (°C) 50-250°C 50-250°C 50-250°C
Kryti, voda
PFipojka vody (") 3/4" 3/4" 3/4"
Kryti IP IP 41 IP 41 IP 41
PInéni vody z baterie pomocou tlacitka ano ano ano
Konstrukce, Uspora, bezpecnost
Baterie na studenou vodu ano ano ano
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Oznaceni PP-750 PP-980 PP-9120
Dvojitd izolace na kabelech a vodicich

. , ano ano ano
(silikonova ochrana)
Zaoblené hrany bez nebezpeénych roht a

Sy v ano ano ano
vycnélkd
Nastavitelné nozicky ano ano ano
Hmotnost (kg) 100 kg 150 kg 180 kg
Opce za priplatek dle ceniku
Parak hranaty | ano (pfiplatek) | ano (pfiplatek) ‘ ano (pfiplatek)

6. Popis vyklopni smazici panve

Zafizeni je vyhotoveno z potravinaisky nezavadného nerezového materialu. V horni ¢asti zafizeni se nachazi
pracovni nadoba s krytem, ktera je spojena s nosnym rdmem a je umisténa na kluznych loziskach. Varnou
nadobu lze ru¢né vyklapét pomoci oto¢ného kola umisténého v pravé ¢asti zafizeni. Rdm zafizeni je samonosny
a je osazen na Ctyrech stavitelnych nozickach.

Zaftizeni je dale vybaveno pracovnim a bezpecnostnim termostatem, ktery jsou umistény pod celnim krytem
zafizeni v elektrické skfifice upevnéné na nosném ramu zafizeni. Na nosném rdmu zafizeni v zadni Casti je
umistén koncovy mikrospinac, ktery ovlada odpojeni zafizeni od elektrického zdroje resp. plynu pfi vyklapéni
nadoby. Plynova panev je vybavena vykonnym hotrakem nachazejicim se ve spalovaci komofe pod pracovni
nadobou. Tento hofak je ovladan elektromagnetickym plynovym ventilem umisténym ve spodni ¢asti zafizeni.

7. Montaz

Instalaci provadi pouze zaméstnanec servisni organizace. Servis je také poskytovan prodejcem nebo instalaéni
organizaci opravnénou k instalaci plynovych zatizeni. Zafizeni |ze také namontovat do blokové jednotky. Pokud
je spotfebi¢ umistén v blizkosti kuchynské linky nebo hoflavych latek, je tfeba dodrzovat predpisy poZarni
ochrany. PoZarni ochrana musi byt vidy zarucenal!

Plynova vana je umisténa na predem pripraveném misté s elektrickou pfipojkou 230 V/50 Hz a pfivodem
plynu.

e Nastavte zafizeni do vodorovné polohy pomoci nastavitelnych noZi¢ek.

e Pomociimbusového klice sejméte otocné kolecko pro vyklapéni kontejneru

e Pod prednim krytem plynové vany je pfipojovaci svorkovnice na 230 V. Tento panel rozebereme
pomoci Ctyr Sroubd, které jsou umistény — dva v horni ¢asti krytu a dva ve spodni ¢asti.

e Po pripojeni hlavniho vstupu znovu namontujeme predni kryt.

e Pred pfipojenim je nutné fadné vycistit privod plynu od rzi a prachu. Je zakdzano pouzivat umélé
spojovaci trubky!

e Po pfipojeni panve k privodnimu potrubi plynu je nutné zkontrolovat, zda tlak plynu souhlasi s tlakem
uvedenym v technické tabulce. Pokud se tlak plynu lisi od tlaku uvedeného v technické tabulce, musi
byt v okruhu nainstalovan redukéni ventil.

e Pfipojeni plynu k zafizeni se provadi pomoci zavitu 3/4". Plynovou vanu lze provozovat pouze v
normalnim prostfedi. Mistnost musi byt dokonale vétrana nebo musi mit nainstalované odsavaci
zafizeni.
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e Zafizeni musi byt uzemnéno!! Ve spodni ¢asti zafizeni (kostra) je ochranna svorka, ktera slouzi k
pfipojeni nezivych kovovych ¢asti kuchyriského vybaveni. Vyznam této svorky spociva v tom, Ze vodic,
ktery k ni pfipojujeme, zajistuje, Zze vsechna kovova zafizeni jsou uvedena do stejného potencialu.

e Pfipojeni mulZe provést pouze kvalifikovany odbornik v souladu s platnymi normami a predpisy
schématu elektrického zapojeni.

8. Obsluha

Neodborna manipulace je nebezpeénd. Vyrobce neodpovida za materidlni skody, pokud se tyto udaly pfi
neodborné manipulaci (pfi uvedeni zafizeni do provozu nebo pfi provozovani). Provozovatel je povinen
dlkladné sezndamit s timto ndvodem obsluhujici personadl, ale i ty, ktefi se zafizenim pracuje jen obcas. Panev
se musi pouZivat pod trvalym dozorem. Zatizeni lze pouZivat pouze pro Ucely pro které je urcena. RGzné jiné
pouZiti je zakdzano, protoze muZe zpUsobit nebezpedi. Navod peclivé uschovejte, zajistéte vsak jeho
pFistupnost obsluze.

9. Uvedeni zafizeni do provazky

JE POTREBNE OTVORIT HLAVNY UZAVER PLYNU A HLAVNY ELEKTRICKY VYPINAC, KTORE SU UMIESTNENE
MIMO PANVICE.

Pro zapnuti zafizeni je nutné prepnout HLAVNI VYPINAC z polohy "OFF-OFF" do polohy "ON-ON". Tento
vypinac je vybaven svételnou kontrolkou. Rozsvicena kontrolka signalizuje, Ze je zafizeni pod napétim.
Otevrete viko na panvi, zapnutim spinade oznaceného "H20 plnici kohout" muiZeme do nadoby vpustit
odpovidajici mnozstvi vody. Zafizeni nemonitoruje hladinu vody! V ptripadé netésnosti a nasledného
poskozeni zafizeni se na zafizeni NEVZTAHUIJE zaruka!

kontrolka ohfevu

ovladaci knoflik
pracovniho termostatu

hlavni vypina¢

zapalovani zapalovaciho

hotaku (milivoltmetr)
vypinac vykonu

ZAPALOVANIE

napousténi vody
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UPOZORNENI!
Nezapinejte panev, pokud v nddobé neni voda/olej, snizuje se tim Zivotnost spotfebice (mlze dojit k prehfati
a zvinéni nadoby panve)!

9.1. Zapnuti vécného plamene

Hoteni vééného plamene mlzeme zkontrolovat pomoci kruhového otvoru na prednim krytu. Knoflik PLYN s
polohy 0 nastavime do polohy * (zapalovani) a zatla¢ime jej a nechame zatlaceny cca 15-20 sekund, timto
ukonem se spusti zapalovaci reZim zapalovaciho hofaku. Zapdleni vééného hofaku zjistime pohledem na
ukazatel zapalovani (IGNITION, rucicka prejde ze zeleného pole do ¢erveného). Knoflik PLYN drzime nadale
zatla¢eny dokud na ukazateli zapalovani ruci¢ka neprejde ze zeleného policka do ¢erveného.

9.2. Zapnuti hlavniho hofdku

Po Uspésném zapaleni vécného hofaku ndsleduje zapaleni hlavniho hofdku. Hlavni hofdak uvedeme do ¢innosti
tak, ze knoflik PLYN nastavime do polohy ¢ (hotak-HLAVNi PLAMEN). Ted uz ndm hotak funguje podle
nastaveni prepinae vykonu. Pro zahtati doporucujeme pfepnout vypina¢ POWER do polohy FULL. Pro
udrzovani konstantni teploty do polohy SAVING. Provoz hotak( signalizuje kontrolka HEATING.

9.3. Vypnuti zafizeni
Hlavni vypina¢ oznaceny jako ,,MAIN SWITCH” pfepneme z polohy ,,ON-ZAP“ do polohy , OFF-VYP“, ¢imz
rozpojime ovladaci obvod zafizeni.
Signalizuje ndm to i zhasnuti zelené signaliza¢ni kontrolky na ovladacim panelu. Odpojeni zafizeni od
elektrického napéti je mozné provést pres vypinac s minimalni vzdalenosti kontaktd 3 mm, ktery je umistén na
sténé v blizkosti zafizeni.

9.4. Nastaveni (regulace) teploty

Udrzovani teploty na nastavené hodnoté je automatické, zajistuje pracovni termostat. Natocenim ovladaciho
knofliku termostatu ve sméru hodinovych rucicek na poZzadovanou hodnotu uvedeme zafizeni do Cinnosti,
oznacené hodnoty jsou uvadény ve stupnich °C. Rozsviti se HEATING kontrolka. Po dosaZeni poZadované
teploty ve varné nadobé se kontrolka vypne.
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UPOZORNENI: Pracovni termostat ma urcitou toleranci spinani. Proto pfi rozehfati doporu€ujeme nastavit o
50 °C nizsi hodnotu, neZ je Zadana a po rozehfati nastavit pozadovanou teplotu. Skute¢na doba rozehrati,
vareni a peceni se odviji od druhu a mnozstvi vafeného pokrmu v nadobé.

10. Vypnuti zafizeni

Hlavni vypina¢ (MAIN SWITCH) prepneme z polohy ,zap-ON“ do polohy ,vyp-OFF“, tim se prerusi privod
elektrického proudu. Zhasnuti zelené signalizacni kontrolky signalizuje, Ze zafizeni je odpojeno od elektrické
sité. Knoflik plyn je tfeba otocit na polohu ,,0“.

10.1. Vyprazdnéni varné nadoby

Vyprazdnéni varné nadoby lze provést pouze tehdy, kdyz je zatizeni vypnuto.

Varna nddoba se vyprazdnuje ru¢nim oto¢nym koleckem, ktery se nachdzi na pravé strané zafizeni. Ota¢enim
tohoto kolecka ve sméru hodinovych rudicek se nadoba zacne vyklapét, otacenim v protisméru hodinovych
rucicek se nadoba vraci do plvodni vodorovné polohy. Smér je oznacen také vizualné, smérovymi Sipkami.
MAXIMALNI a MINIMALNI hladina napInéni nadoby je oznacena ryskou na zadni sténé nadoby. Vyrobce
doporucuje mit dno nadoby pokryté minimalné 5 mm souvislou vrstvou oleje. Pokud vySka plnéni
nedosahne vysky minimalni hladiny, mGze dojit k nerovhomérnému rozlozeni tepla, a tak k trvalé deformaci
spodku varné nadoby. Rozehfaty spodek vany pfimo zchladit (studenou vodou) je pfisné zakazano kvali
bezpecnosti a trvalé deformaci spodku varné vany. Vyse plnéni nad maximalni hladinu je kvali bezpecnosti
(mozZnost vyvieni) také prisné zakazano.

V PRIPADE NEDORZANi HOREVEVEDENYCH PODMINEK ZTRACi ZAKAZNiK NAROK NA ZARUCNI SERVIS.
Max.

r— ] =
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11. Bezpecnostni prvky

Elektrickd panev obsahuje jako bezpecnostni prvek:
- koncovy mikrospinac — neni-li panev v pracovni poloze (nadoba je vyklopend), mikrospinac vyradi z
¢innosti topna télesa a napousténi vody.
- bezpecnostni termostat

PoZadovand teplota je regulovana pracovnim termostatem, ktery mlze byt nastaven na teplotu v rozmezi od
50 °C do 300 °C.

12. Bezpecnostni pokyny

- Je zakdzano vylévani horkého oleje z nadoby!
-V pfipadé vzniceni oleje v nadobé, je tfeba viko okamZité zavfit a neotevirat jej!
- Dbejte zvySené opatrnosti pfi provozu. Povrch zafizeni je horky, obzvlasté okraje nadoby!

PANVICE SE NESMi POUZIVAT JAKO FRITEZA! PRI NESPRAVNE MANIPULACI BY MOHLO DOJIT K VZNIiCENi
OLEJE V NADOBE!

13. Udrzba a ¢isténi zafizeni

Pfed cisténim a udrzbou je nutno vypnout panev z elektrické sité. Panev je zakazano Cistit strikajici vodou!

Po skonceni denniho provozu je tfeba panev dikladné umyt vlaznou vodou s neutralnim saponatem a
otfit jej do sucha. Treba dbat na to, aby Cisténé ¢asti (varna nadoba) byly vychladlé. Na nerezové ¢asti se nesmi
pouzivat Cistici prostfedky, které je mohou poskodit. Je tfeba se vyhnout saponatiim obsahujicich velkou
koncentraci chléru, ktery mlze zpUsobit korozi nerezového materialu. Je tfeba si pred pouzitim takového
pfipravku dlkladné precist jeho sloZeni a ndvod k pouziti. Varnou nddobu doporucujeme myt béznymi mycimi
prostiedky bez pouziti smirkového papiru. Pfi vétsich necistotach je tfeba pouZit syntetickou houbu.

| nerezova ocel mize rezivét z dlvodu priplaveni kovovych nedistot pres privod vody, hladinou chloru
v uZitkové vodé vice nez 2 mg/Il, vlivem vétsi koncentrace soli, PH mimo rozsah 7,2-7,6, pfipadné pti kontaktu
s jinymi materialy (napf. médi) nebo z divodu nespravného vybéru myciho saponatu.

V PRIPADE NEDODRZENi HOREVEVEDENYCH PODMINEK ZTRACi ZAKAZNiK NAROK NA ZARUCNI SERVIS!
Pfi dlouhodobém odstaveni panve z provozu doporucujeme varnou nadobu natfit jednim olejem!!!
Pro oSetfovani zafizeni GASTRO-HAAL vyrobce doporucuje pouzivani Cisticich prostfedki znacky TIEFFE,

které jsou specialné vyrobcem testovany, odzkouseny a vyhovujici. MozZnost zakoupeni Cisticich prostiedki
TIEFFE pfimo u vyrobce zafizeni GASTRO-HAAL nebo obchodniho prodejce.
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14. Pfilohy

14.1. Pfipojovaci rozméry
PP-750
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14.2. Schéma elektrického zapojeni
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Legenda:

HL.V. — hlavni vypinac

VV — volitelny vypina& SPORO/PLNY
X-hlavni svorkovnice
X1-propojovaci svorkovnice
PT-pracovni termostat
BT-bezpecnostni termostat
L1-kontrolka ohrevu (zelena)
MS-mikro spinac

EV1/EV2 — pfipojovaci civky plynového ventilu
T-trafo

Z-zapalovaci svicka

S-spinac

VN-vypina¢ nap. vody

EV-el. magneticky ventil
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DODAVATEL:

(zde pridejte kontakt na dodavatele)

POSKYTOVATEL SERVISU:

(zde pfidejte kontakt na servis)

VYROBCE

GASTRO — HAAL, s.r.o. PovaZska 16, 940 67 Nové Zamky, SR +421 35 6 430 115 gastro@gastrohaal.sk
ICO: 31435076 DIC: 2020413659 IC DPH: SK2020413659 www.gastrohaal.sk
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