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1. Obecné informace

Vazeny uzivateli, dékujeme, Ze jste si vybral tento nas produkt. Pfed pouZitim spotrebice si prosim peclivé
prectéte tyto provozni pokyny, aby vam mohl pfistroj slouzit k vasi spokojenosti.

2. Pouziti

Elektricky sporak Gastro-Haal z produktové rady Practic, sa pouziva k vareni a peceni v prevozoch a zafizenich
verejného stravovani.

3. Bezpecnostné predpisy

Vyrobca nezodpoveda za vady vzniknuté neodbornou montazou a obsluhou.

yrobce prohlasuje, Ze zafizeni jsou v souladu s predpisy a platnymi dekrety Evropské unie a pfisluSnymi
vladnimi predpisy.

POZOR! Vyrobce se zfika jakékoli odpovédnosti v pfipadé primych ¢i neptfimych Skod souvisejicich s
nespravnou instalaci, nespravnou montazi nebo jinymi pfic¢inami.

Zarizeni mohou obsluhovat pouze kvalifikované osoby. Dily a komponenty vyrobené vyrobcem nebo
profesiondlnim servisem jsou prisné zakazany k opétovné sestavé uZivatelem. Je zakazano dotykat se casti
spotrebice jinych neZ téch, které specifikuje vyrobce, béhem provozu. Dale je béhem provozu zakazano Cisténi
a myti spotiebi¢l. Pouzivani spotiebice je zakdzano k jinym ucellim, ne? jsou uvedeny v instrukcich. Udrzbu a
opravy mUZete provadét pouze tehdy, kdyz je spotiebi¢ vypnuty z pripojky.

Doporucuje se jednou rocné provadét inspekci servisnim persondlem ur¢enym vyrobcem. Pfi vyméné
nahradnich dild je nutné pouZit originalni nahradni dily.

Vyrobce neodpovida za vady vzniknuté neodbornou montazou a obsluhou.

Vs

4. Pravni prohlaseni

ZAKAZNiK, KTEREMU MONTAZ, NASTAVENi A OPRAVU PREVIEDLA ORGANIZACE, KTERA NIE JE POVERENA
VYROBNOU ORGANIZACIOU, NEMUZE U VYROBCU UPLATNOVAT NAKLADY SPOJENE SO ZARUCNOU
OPRAVOU.

Obsluha sporaku musi peclivé studovat provozni a provozni instrukce. V pripadé nespravného pouiiti a
provozu sporaku ztraci pravo na zarucni opravu!! Vyrobce poskytne zaruku na sporak podle pfilozené

"Zarucni listy".

Vady, které muze uZivatel odstranit, nejsou povaZzovany za vady podléhajici zaruce.
Vady kryté zarukou opravi servisni organizace vyrobce nebo jeji zastupce.

Upozornéni!
VYROBCE NEODPOVIDA ZA NESPRAVNY TECHNOLOGICKY POSTUP OBSLUHY PRI VARENI A PECENI!
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5. Technické udaje

Rada 900
Oznaceni P.SE-940 ASC
Produktova rada Practic
Zatizeni elektricky sporak

Vnéjsi rozméry (mm) Sxhxv

900x900x900 mm

Elektrické plotné (ks)

4 hranaté (415x293 mm)

Typ trouby na peceni

staticka, teplovzdusna

Hmotnost (kg) 140 kg
Ohfev

Ptikon ploten (kW) 4x3 kW
Prikon elektrické trouby (kW) 4,1 kW
Jmenovity elektricky pfikon (kW) 16,1 kW
Jmenovité napéti (V) 3 N - 400V, 50Hz
Maximani proud (A) 28 A
Rozsah pracovniho termostatu (°C) 50-300 °C
MozZna nastavitelna teplota peceni (°C) 50-320°C
Rozmér smaltovaného pekace GN 2/1
Kryti

Kryti IP IP 41
Stupen kryti ovladacich prvka IP 65
Konstrukce, ispora, bezpecnost

Vsuvy v troube 3
Zvukova signalizace ano
Zaoblené hrany bez nebezpecnych rohu a vycnélki ano
Nastavitelné nozicky ano

Vybaveni za priplatek podle ceniku

Pekace smaltované

ano (priplatek)

Rost nerezovy

ano (priplatek)

Plech na spodni topné téleso

ano (priplatek)
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6. Popis elektrického spordka

Elektricky sporak Gastro-Haal z produktové fady Practic se pouZiva k vareni v provozech a zatizenich vefejného
stravovani. Je vyroben z potravinarsky nezdvadného nerezového materialu.

Elektricky sporak se skldda ze dvou ¢asti. Horni ¢ast je vybavena ¢tyfmi vykonnymi plotnami 4 x 3 kW, pricemz
rozmér jedné plotny je 415 x 293 mm. Kazda plotna je ovladdna samostatné pomoci ctyfpolohového
prepinace.

Ve spodni ¢asti se nachazi staticka elektrickd trouba, jejiz vnitfni prostor je vyroben z nerezové oceli a opatien
tepelnou izolaci. Trouba je vybavena hornim a dolnim topnym télesem a ventilatorem. Jeji vnitini rozméry
umozniuji pouziti normalizovanych pedicich plech o rozméru GN 1/1 — 325 x 530 mm.

- Vnitfni prostor trouby je vyroben z nerezové oceli. Trouba je opatfena tepelnou izolaci SIBRAL.
- Trouba je vybavena hornim a dolnim topnym télesem a ventilatorem.
- Teplota uvnitf trouby je regulovana pracovnim termostatem v rozsahu 50-320 °C.

7. Montaz

Zapojeni, montdaz a opravy na zafizeni mlze vykonavat len organizace anebo osoba povérena vyrobcem na
uvedené prace!

POZARNi OCHRANA MUSIi BYT ZARUCENA! Spordk lze provozovat pouze v mistnosti, kterd musi byt
dokonale vétrana nebo musi mit nainstalované odsavaci zafizeni.

Spotiebi¢ nesmi byt umistén v tésné blizkosti zdi, provozniho nebo kuchyriského nabytku, dekorativnich
prvkd apod. Tyto materidly musi byt vyrobeny z nehoflavého materialu nebo musi byt pokryty vhodnym
nehotlavym tepelnym izolacnim materialem nad drovni hobu.

Elektricky sporak Gastro-Haal z produktové fady Practic se pfipojuje k pevnému revidovanému elektrickému
vedeni.

POZOR: Pfed odkrytim ochrannych krytd svorek musi byt privody odpojeny! Pfipojeni musi byt provedeno v
souladu s platnymi normami EN a CSN. Pfi montazi je nutné dodrzovat nasledujici pokyny:

e Sporak se nastavi do vodorovné polohy.

e QOdstrani se ochranna félie z plechd.

e Napéti v siti musi odpovidat napéti uvedenému na vyrobnim Stitku.

e Mezizafizeni a rozvodnou sit musi byt nainstalovan hlavni vypinad, ktery musi byt umistén v blizkosti
spotrebice. Vypinac neni doddvan vyrobcem.

e Zafizeni musi byt uzemnéno! Na ramu zatizeni se nachdazi uzemnovaci kabelové oko, které je nutné
pfipojit k ochrannému pospojovani.

e Pfipojeni musi byt provedeno podle platnych norem a mistnich predpist v souladu se schématem
elektrického zapojeni.

K hlavni pfivodni svorkovnici elektrického spordku se dostaneme po demontazi pravého predniho
ovladaciho panelu. Panel je upevnén jednim Sroubem umisténym v jeho spodni ¢asti. Po demontazi a odkryti
predniho panelu protdhneme privodni kabel izola¢ni prichodkou, upevnime jej do izola¢niho drzédku a
pfipojime k hlavni fadové svorkovnici s ozna¢enim U, V, W, N a k ochranné svorce uzemnéni.
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POZOR: Zafizeni musi byt pfipojeno k revidované elektrické siti pfes vypinac s minimalni
vzdalenosti kontaktii 3 mm. Vypina¢ musi byt umistén v blizkosti sporaku! Vypina¢ neni dodavan
vyrobcem.

Pokud bude zafizeni umisténo vedle jiného elektrického zafizeni, je nutné se presvédcit, Ze se zafizeni
vzdjemné neovliviuji. Kazdé elektrické zatizeni musi mit vlastni elektricky privod.

8. Obsluha

Neodborna manipulace je nebezpecna. Vyrobce neodpovida za materialni Skody vzniklé v disledku neodborné
manipulace, at uz pfi uvedeni zafizeni do provozu, nebo béhem jeho provozu. Obsluha musi byt seznamena s
navodem k pouziti a fddné poucena o spravném a bezpecném pouzivani zafizeni.

Pouzivani zafizeni bez dozoru je zakazano! PouZité tuky a oleje se mohou béhem provozu vznitit.
PFi zjisténi zavady nebo poruchy je nutné zafizeni okamZité odstavit z provozu a odpojit od elektrické sité.
Nasledné je nutné kontaktovat servisniho pracovnika.

UPOZORNENI!

Nezapinejte sporak, pokud na varnych plotynkach nejsou umistény nadoby. Studenou nadobu je nutné
nejprve polozit na plotynku a teprve poté zapnout ohiev. Tim se prodluzuje Zivotnost elektrickych plotynek
a snizuje riziko jejich prasknuti. PouZivanim vhodnych nadob s rovnym dnem zvysite Ucinnost varnych
plotynek. Vykon nastavte optimalné podle potieby.

9. Uvedeni zafizeni do provozu

UPOZORNENI: Provozovat zafizeni bez dozoru je zakazano!!! Zafizeni smi obsluhovat pouze pouéeny
personal.

= Zapneme hlavni vypinac, ktery je namontovan pred zafizenim na sténé.

= Na ovladacim panelu otocime otocnym knoflikem g pro zapnuti ohfevu a nastavime poZadovany

o

()
stupen ohfevu. Rozsviti se kontrolka signalizujici zafizeni pod napétim.

o P2
= Na ovladacim panelu, oznaceném pfislusSnym symbolem Cm otocime oto¢nym knoflikem 0
doprava, ve sméru hodinovych rucicek, a nastavime poZzadovanou teplotu ohfevu trouby. Teplotu
uvnitt trouby snima ¢idlo termostatu.
Po dosaZeni nastavené teploty v troubé se termostat automaticky vypne a kontrolka signalizujici priibéh

)

. f) Yo i Ly " ,
ohrevu zhasne. V pfipadé poklesu teploty uvnitf trouby béhem provozu se pracovni termostat
automaticky zapne a kontrolka se opét rozsviti. Po zapnuti vypinace ventilatoru se spusti ventilator v troubé

P&y
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9.1.

Zapnuti trouby a nastaveni teploty v troube

Ovladaci panel trouby se sklada z:

Otocny knoflik
1. Otocny knoflik pro nastaveni casovace (podle minut)
2. Otocny knoflik pro nastaveni teploty peceni v rozsahu od 50 °C do 320 °C
3. Otocny knoflik pro zapnuti ohfevu a nastaveni polohy ohfevu
0 — vypnuty ohfev
horni a spodni ohfev
horni ohfev
spodni ohfev

4. Zapinac / Vypinac ventilatoru
- bila barva signalizuje, Ze je ventilator zapnuty

5. Kontrolka signalizujici pribéh ohievu
- signalizuje zapnuti pracovniho termostatu

6. Kontrolka zafizeni pod napétim

@
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9.2. Zapnuti plotynek

N\ 2 /

Elektrickou plotynku uvedeme do provozu pomoci otoc¢ného knofliku, ktery nastavime do poZzadované polohy

v rozsahu 1-3. Rozsviti se kontrolka signalizujici priibéh ohfevu. Oto¢nym knoflikem Ize otaéet v obou smérech.

Nastavenim ovladaciho knofliku na nékterou z ¢iselnych poloh na ovladacim panelu bude plotynka pracovat s

prislusnym vykonem podle nastavené polohy vypinace.

Poloha ovladaciho knofliku Vykon varné plotynky
0 Vypnuty stav
1 750W
2 1500W
3 3000w

Ovladaci panel plotynek spordku tvofi:

1. Otocny knoflik

Otocny knoflik pro nastaveni vykonu ohfevu

—vrozsahu od 1 do 3.

2. Poloha plotynky

- ikona znazornuje zadni nebo predni polohu plotynky.

)

3. Kontrolka signalizujici priibéh ohfevu

- signalizuje zapnuti pracovniho termostatu.

9.3.  Vypnuti zafizeni

Po dokonceni peceni otocime knoflikem hlavniho vypinace do polohy ,,0“. Po ukonceni denniho provozu,

pokud bude zafizeni delsi dobu mimo provoz, pti nespravném provozu nebo v pfipadé poruchy je nutné

zatizeni odpojit hlavnim vypinacem od elektrické sité.

'J@ Gastro-Haal
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Tab. Udaje k peéeni informativniho charakteru

Pecené pokrmy Nastavena teplota (°C) Doba peceni (min.)
Drobné pecivo 200 15-20
Piskoty 200 30-35
Topinky 200 30-35
Kolace z tésta s praskem do peciva 175 50-60
Kynuté kolace 200-225 35-40
Krémese 210-225 30-35
Listové tésto 225 30-35
Ovocny zdvin 225 30-35
Ryba 200-225 25-30
Holub, kure, kachna — dopeceni 200-225 70-100
300 10
Husa — dopegeni 200-225 100-120
300 10
Teleci jatra 225 80-90
Hovézi jatra 225-250 80-90
Veprova jatra 225 80-90

10. Udrzba a ¢isténi zafizeni

UPOZORNENI!
Pfed CiSténim a udrzbou je nutné vypnout sporak z elektrické sité. Zafizeni se nesmi Cistit stfikajici vodou!!!
Jakykoliv zasah do konstrukce zafizeni JE ZAKAZAN!!!

Po skonceni denniho provozu je nutné zafizeni dikladné umyt vlaZnou vodou s neutralnim Cisticim
prostfedkem a utfit jej do sucha. Na nerezové Casti se nesmi pouzivat Cistici prasky ani Cistici prostfedky, které
by mohly tyto ¢asti poskrabat. Mohlo by tak dojit ke korozi. Z tohoto dlvodu je tfeba zamezit styku kovovych
predmétl s nerezovymi ¢astmi. K Cisténi se nesmi pouZivat ani smirkovy papir. Pfi vétSim znecisténi je treba
pouzit syntetickou houbicku nebo pemzu. Déle se k Cisténi nesmi pouzivat abrazivni Cistici prostiedky ani Cistici
prostfedky na bazi chloru.

Pod elektrickymi plotnami se nachazi vysuvna zasuvka, ktera slouzi k zachyceni nedistot, jez mohou
propadnout mezi plotnami. Tuto zasuvku je nutné pravidelné Cistit, protoZe se v ni mGzZe nahromadit vétsi
mnozstvi oleje, tuku apod. Jednd se o hoflavé latky, proto je pravidelné Cisténi nezbytné, aby se predeslo jejich
vzniceni.

Doporucuje se pravidelnd kontrola servisni organizaci.

Pro oSetfovani zafizeni GASTRO-HAAL vyrobce doporucuje pouzivat Cistici prostfedky znacky TIEFFE, které

jsou vyrobcem specialné testované, odzkousené a vyhovuijici. Cistici prostfedky TIEFFE je moiné zakoupit
pfimo u vyrobce zafizeni GASTRO-HAAL nebo u obchodniho prodejce.
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V kazdém pripadé musi byt pfivodni kabel umistén tak, aby v Zddném bodé nedosahl teploty o 50 °C vyssi, nez
je teplota okolniho prostredi. Pfed pfipojenim spotiebice k elektrické siti je nutné se ujistit, Ze:
- pfivodni jisti¢ a vnitfni rozvod snesou proudové zatizeni spotfebice (viz vyrobni stitek),
- rozvod je vybaven uc¢innym uzemnénim podle platnych norem a zakonnych poZadavkd,
- zasuvka nebo vypinac v pfivodu jsou od spotiebice dobre pfistupné,
- napéti v siti odpovida napéti uvedenému na vyrobnim Stitku,
- zafizeni musi byt uzemnéno! Na rdmu zafizeni se nachazi uzemnovaci kabelové oko, které je nutné
pfipojit k ochrannému pospojovani,
- pfipojeni musi byt provedeno podle platnych norem a mistnich predpisd v souladu se schématem
elektrického zapojeni.

Vyrobce se ziika jakékoliv odpovédnosti v pfipadé, Ze tyto normy nebudou dodrzeny, a v pfipadé poruseni
vyse uvedenych zasad.

Elektricky sporak se pfipojuje k pevnému revidovanému elektrickému vedeni!

POZOR: Pred odkrytim ochrannych krytli svorek musi byt pfivody odpojeny! Pfipojeni musi byt provedeno v
souladu s platnymi normami EN a CSN.

10

'.0@ Gastro-Haal Practic



11. Prilohy
11.1. Pfipojovaci rozméry

P.SE-940 ASC
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11.1. Schéma elektrického zapojeni

P.SE-940 ASC
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Legenda:
S — Svorkovnice 400

V.

K1, K2, K3, K4, K5, K6, K7 — Kontrolka 230 V.

KP1, KP2, KP3, KP4 — Prepinac 0-1-2-3, 400 V.

VP1, VP2, VP3, VP4 — Varna plotna 230 V / 3000 W.
RS — Radovad svorkovnice 400 V.

PK — Prepinac 0-1-2-

3,400 V.

PT — Pracovni termostat 50-300 °C, 400V / 16 A.

M — Motor ventilatoru 230 V /30 W.

VT1 - Spodni topné téleso trouby 3x 670 W / 230 V.
VT2 — Horni topné téleso trouby 3x 670 W / 230 V.
VV - Vypinac ventilatoru 230V / 16 A.
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DODAVATEL:

(sem doplite kontakt na dodavatele)

POSKYTOVATEL SERVISU:

(sem doplite kontakt na servis)

VYROBCE

GASTRO — HAAL, s.r.o. PovaiZska 16, 940 67 Nové Zamky, SR +421 356430 115 gastro@gastrohaal.sk
1ICO: 31435076 DIC: 2020413659 IC DPH: SK2020413659 www.gastrohaal.sk
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