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Vseobecné informace

Vazeny uzivateli, dékujeme Vam, Ze jste se rozhodli pro nas vyrobek. Pfed pouZivanim spotfebice si pozorné
prostudujte tento navod k obsluze, aby Vam spotrebi¢ mohl slouzit k Vasi spokojenosti.

1. Pouziti

Elektricka vyklopna smaZici panev Gastro-Haal z produktové fady Practic je urcena k pripravé rliznych druhd
jidel a pokrmu. Potraviny se pfipravuji tepelnou Upravou — smaZenim v oleji. Panve najdou uplatnéni ve
velkokuchynich, provozech spole¢ného stravovani, bufetech, bistrech a stancich rychlého obcerstveni.

2. Bezpecnostni predpisy

Vyrobce prohlasuje, ze zatizeni jsou v souladu s predpisy a platnymi vyhlaskami Evropské unie a pfisluSnymi
nafizenimi vlady.

Pozor! Vyrobce se ztikd jakékoli odpovédnosti v pfipadé primych i nepfimych poskozeni, kterd souviseji s
nespravnou instalaci, nespravnou montazi nebo jinymi pfi¢inami.

Spotfebi¢ mohou obsluhovat pouze kvalifikované osoby. Casti a sou¢asti nastavené vyrobcem nebo odbornym
servisem ma uzivatel pfisné zakdzano prestavovat. Béhem provozu je zakdzdno dotykat se jinych c&asti
spotrebice neZ ovladacich prvkd a ¢asti uréenych vyrobcem. Dale je béhem provozu zakazano Cisténi a myti
spotiebice. Je zakdzano pouZivat spotfebi¢ k jinym Gceldm, ne? je uvedeno v navodu. Udrzbu a opravu lze
provadét pouze pfi odpojeni spotiebice od elektrické sité.

Doporucuje se kontrola servisnimi pracovniky uréenymi vyrobcem jednou ro¢né. Pfi vyméné nahradnich dild
musi byt pouzity originalni nahradni dily.
Vyrobce neodpovida za vady vzniklé neodbornou montazi a obsluhou.

3. Pravni prohlaseni

ZAKAZNiK, KTEREMU MONTAZ, NASTAVENi A OPRAVU PROVEDLA ORGANIZACE, KTERA NENi POVERENA
VYROBNi ORGANIZACI, NEMUZE U VYROBCE UPLATNOVAT NAKLADY SPOJENE SE ZARUCNi OPRAVOU.

Obsluha pouzivajici smazici panev si musi podrobné prostudovat Navod k instalaci a udrzbé. Dale je
odpovédna osoba kupujiciho povinna zucastnit se spolu s obsluhujicim persondlem odborného zaskoleni ve
smyslu dokumentu Protokol o obsluze a udrzbé, ktery je pfilohou Navodu k instalaci a udrzbé a jehoz
potvrzeni podpisem odpovédné osoby a razitkem kupujiciho je vyzadovano. Odborné zaskoleni podle vyse
uvedeného probiha béhem instalace / montaZe zafizeni autorizovanym servisnim technikem. V pfipadé
nespravného pouzivani a obsluhy smazici panve zanika narok na zarucni opravu!!!

Vyrobce poskytuje zaruku na smazici panev podle pfilozeného ,,Zarucniho listu“.

Vady, které mohou byt odstranény uZivatelem, nejsou povazovany za vady podléhajici zaruce.
Vady spadajici pod zaruku opravi servisni organizace vyrobce nebo jeho povérenec.

Upozornéni!
Vyrobce neodpovida za nespravny technologicky postup obsluhy pfi vareni.
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4. Technické udaje

Rada 700 900 900
Oznaceni P.PE-750 C P.PE-980 C P.PE-9120 C
Produktova rada Practic Practic Practic

Zarizeni

vyklopna smazici
panev - elektricka

vyklopna smazici
panev - elektrickd

vyklopna smazici
panev - elektrickd

Ovladaci panel

klasicky analogovy

klasicky analogovy

klasicky analogovy

Provedeni dna vany

litina

litina

litina

Vnéjsi rozmeéry (mm) Sxhxv

800x700x900 mm

900x900x900 mm

1200x900x900 mm

Rozméry varné nadoby (mm) $xhxv

700x435x158 mm

800x600x190 mm

1100x600x210 mm

Celkovy objem varné nadoby (I) 50,11 94,6 | 147,31
Vyu2|ltellny objem do vysky vytoku 42,61 823 130,2 |
varné nadoby (l)
Uzitny objem varné nadoby (max. 37,41 7521 120
ryska) (1)
Hmotnost (kg) 125 kg 160 kg 180 kg
Ohiev
Pocet topnych téles (ks) 6 ks 9 ks 12 ks
Jmenovity elektricky vykon (kW) 9 kw 13,5 kW 18 kW
o, .., 3N-50Hz/400V | 3N-50Hz/400V | 3 N-50Hz/400V
Jmenovité napéti (V) TN-S TN-S TN-S
Jmenovity proud (A) 13,5A 21A 27 A
Rozsah pracovniho termostatu (°C) 50-250°C 50-250°C 50-250°C
z\fco)zna nastavitelna teplota smazeni 50 - 250 °C 50 - 250 °C 50 - 250 °C
Voda, Kryti
PFipojka vody (") 3/4" 3/4" 3/4"
Kryti IP IP 41 P41 IP 41
Stupen kryti ovladacich prvku IP 65 IP 65 IP 65
Dopousténi vody z baterie pomoci
" ano ano ano
tlacitka
Konstrukce, tUspora, bezpecnost
Baterie na student vodu ano ano ano
Dvojitd izolace na kabelech a vodicich
e . ano ano ano
(silikdnova ochrana)
Zaoblené hrany bez nebezpecnych
o iy e ano ano ano
rohU a vycnélkd
Nastavitelné nozicky ano ano ano

Volitelné moZnosti za priplatek podle ceniku

Hranaty parak

ano (priplatek)

ano (pfiplatek)

ano (pfiplatek)

Sitko k vypusti vany

ano (priplatek)

ano (priplatek)

ano (pfriplatek)
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5. Popis vyklopné smatzici panve

Zatizeni je vyrobeno z potravinafsky nezdvadného nerezového materidlu. V horni ¢asti zatizeni se nachazi
pracovni nddoba s krytem, kterd je spojena s nosnym rdmem a je uloZena na kluznych loZiskdch. Varnou
nadobu je mozné ru¢né vyklapét pomoci oto¢ného kola umisténého na pravé strané zafizeni. Ram zafizeni je
samonosny a je osazen C¢tyfmi nastavitelnymi nozickami. Zafizeni je dale vybaveno pracovnim termostatem,
ktery je umistén pod celnim krytem zafizeni v elektrické skfifice upevnéné na nosném ramu zafizeni. Na
nosném ramu zafizeni je v zadni ¢asti umistén koncovy mikrospinac, ktery zajistuje rozpojeni elektrického
obvodu pfi vykldpéni nadoby. Elektrické panve jsou vybaveny topnymi télesy, ktera jsou pomoci upevrovacich
Sroubl pripevnéna ke spodni ¢asti (ke dnu) pracovni nadoby.

6. Montaz

MontaZ provadi pouze pracovnik servisni organizace. Servis zajistuje také prodejce, pfipadné montazni
organizace s opravnénim k montazi elektrickych zatizeni. Zafizeni Ize montovat také do blokové jednotky.
Pokud je zafizeni umisténo v blizkosti kuchynskych linek nebo hoflavych latek, musi byt dodrzeny predpisy
protipoZarni ochrany. Vidy musi byt zajiSténa protipozarni ochrana!!! Zafizeni doporucujeme umistit pod
odsavac par.

Elektricka panev Gastro-Haal z produktové fady Practic se montuje vidy na pevné elektrické vedeni. Pfi

montazi je tfeba dodrzovat nasledujici pokyny:

- Pozor! Pfed demontazi ochrannych krytti svorek musi byt pfivod odpojen od elektrické sité.

- Elektricka panev se umisti na predem pfipravené misto s jisténou elektrickou pfipojkou 3N~50 Hz/400 V.

- Zafizeni nastavime do vodorovné polohy pomoci vyskové nastavitelnych nozicek.

- Imbusovym kliéem demontujeme otoc¢né kolecko pro vykldapéni nadoby.

- Pod celnim krytem panve se nachazi pfipojovaci svorkovnice na 400 V. Tento panel demontujeme
pomoci ¢tyr Sroubd, z nichZ dva se nachazeji v horni ¢asti krytu a dva ve spodni ¢asti.

- Napéti v siti se musi shodovat s napétim uvedenym na stitku.

- Nesmi se pouzit kabel s gumovym plastém, ktery neni odolny vici oleji.

- Po zapojeni hlavniho ptivodu celni kryt opét namontujeme na plvodni misto.

- Zafizeni musi byt pfipojeno k elektrické siti pfes vypina¢ s minimalni vzdalenosti kontaktl 3 mm. Vypinac
musi byt umistén na sténé v blizkosti zafizeni.

- Zafizeni musi byt uzemnéno!!! Na spodni ¢asti zafizeni (kostfe) se nachazi ochranna svorka, ktera
slouzi k pospojovani nezivych kovovych €asti zafizeni kuchyné. Vyznam této svorky spociva v tom, ze
vodic, ktery k ni pfipojime, zajisti, aby vSechna kovova zafizeni byla uvedena na stejny potencial.

- Pripojeni smi provést pouze kvalifikovany odbornik podle platnych norem, predpisi a schématu
elektrického zapojeni.

7. Obsluha

Neodborna manipulace je nebezpecna. Vyrobce neodpovida za materialni Skody, pokud k nim doslo v
dusledku neodborné manipulace (pFi uvedeni zafizeni do provozu nebo béhem jeho provozu). Provozovatel
je povinen dukladné seznamit s timto navodem obsluhujici personal i osoby, které se zafizenim pracuji pouze
prileZitostné. Panev musi byt pouZivana pod trvalym dohledem. Zafizeni smi byt pouZivano pouze k tceltim,
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pro které je urceno. Jakékoli jiné pouiZiti je zakazano, protoie miZe zplsobit nebezpeci. Navod peclivé
uschovejte a zajistéte jeho dostupnost obsluze.

8. Uvedeni zafizeni do provozu

Upozornéni: Nezapinejte panev, pokud se v nddobé nenachdzi voda/olej. SniZuje se tim Zivotnost spotfebice
(muzZe dojit k prehfati a zvinéni nadoby panve)!

9.1. Zapnuti zafizeni

Zafizeni se uvadi do provozu zapnutim hlavniho vypinace. Rozsvicend kontrolka vypinace zelené barvy
signalizuje, Ze zafizeni je pod napétim.

Ovladaci panel tvori:

1. Otocny knoflik
Otocny knoflik pro nastaveni teploty smaZeni v rozsahu od 50°C do 250°C.

2. Hlavni vypinac
Q -zelena farba signalizuje, Ze je zafizeni zapnuté
sss 3. Kontrolka signalizujici priibéh ohfevu
( ) - zapnuti pracovniho termostatu do ¢innosti

0 4. Spinaé / vypina¢ dopousténi vody z baterie do nadoby panve
e po stisnuti a barevném rozsviceni probiha dopousténi vody
(.»') e po opétovném stisknuti kontrolka zhasne a dopousténi vody se zastavi
Jedna se o manualni ukon, ktery je ovladan ru¢né, nikoli automaticky.
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Obrazek: Ovladaci panel vyklopné smatzici panve z produktové fady Practic:

1 = Hlavni otocny knoflik pro nastaveni teploty smazeni

2 = Hlavni vypinac

3 = Kontrolka ohfevu

4 = Spinaé / Vypinaé na dopousténi vody z baterie do nadoby panve

9.2. Dopousténi vody do nadoby pdnve
2

0
%)
Otevieme viko panve a stisknutim tlacitka dopousténi vody dopustime do varné nadoby potiebné
mnozstvi vody.

Sledujte vysku hladiny vody, protoZe zafizeni nekontroluje mnozstvi dopousténé vody! V pfipadé preteceni

vody z varné nadoby a nasledného poskozeni zafizeni se zaruka na zafizeni NEVZTAHUJE!

9.3. Nastaveni (regulace) teploty

UdrZovani teploty na nastavené hodnoté je automatické a zajistuje jej pracovni termostat. Otocenim
ovladaciho knofliku termostatu ve sméru hodinovych ruci¢ek na poZadovanou hodnotu uvedeme zafizeni do
¢innosti. Oznacené hodnoty jsou uvedeny v °C. Rozsviti se kontrolka ohfevu. Po dosaZzeni poZzadované teploty
ve varné nadobé kontrolka ohfevu zhasne.

UPOZORNENI: Pracovni termostat ma urcitou toleranci spinani. Proto pfi rozehfivani doporu¢ujeme nastavit
hodnotu o 50 °C nizsi, neZ je poZzadovana, a po rozehrati nastavit pozadovanou teplotu.

Skutecna doba rozehfati, vareni a peceni zavisi na druhu a mnozstvi pfipravovaného pokrmu v nadobé.

9.4. Vypnuti zafizeni

Hlavni vypinac stisknutim vypneme, ¢imZ rozpojime ovladaci obvod zafizeni. Vypnuti je signalizovano také
zhasnutim hlavniho vypinace na ovlddacim panelu. Odpojeni zafizeni od elektrického napéti je mozné provést
pomoci vypinace s minimalni vzdalenosti kontaktl 3 mm, ktery je umistén na sténé v blizkosti zafizeni.
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9.5. Vyprazdnéni varné nadoby

Vyprdzdnéni varné nddoby je mozné provést pouze tehdy, kdyz je zafizeni vypnuté.
Varna nadoba se vyprazdnuje pomoci ru¢niho otocného kolecka, které se nachazi na pravé strané zatizeni.

Otacenim tohoto kolecka v smére hodinovych rucicek se nadoba zacne vyklapét, otaéenim v protismére
hodinovych rucic¢ek se nddoba vraci do plvodni vodorovné polohy. Smér je oznaceny aj vizualné, ikonou.

ﬁﬁl. j
é

I I u
MAXIMALNI a MINIMALNI hladina napInéni nadoby je oznaena ryskou na zadni sténé nadoby. Vyrobce
doporucuje, aby bylo dno nadoby pokryto minimalné 5mm souvislou vrstvou oleje. Pokud vyska naplnéni
nedosahuje minimalni hladiny, mizZe dojit k nerovhomérnému rozloZeni tepla, a tim k trvalé deformaci dna
varné nadoby. Pfimé ochlazeni rozehfatého dna vany (studenou vodou) je z bezpecnostnich dlivodi a z

dlivodu rizika trvalé deformace dna varné vany pfisné zakazano. Naplnéni nad maximalni hladinu je z
bezpecnostnich dlivodi (riziko pfekypéni) rovnéz pFisné zakazano.

V PRIPADE NEDODRZENIi VYSE UVEDENYCH PODMINEK ZTRACi ZAKAZNiK NAROK NA ZARUCNI SERVIS.

Max.

— A
1 i -
|

U'—-—A S~

REZ A-A
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JAK PECOVAT O NADOBU PANVE S LITINOVYM DNEM?

Jak jiz samotny ndzev napovida, dno nddoby je vyrobeno z litiny, tedy materialu, ktery se vyznacuje vysokou
odolnosti, dlouhou Zivotnosti a vybornou tepelnou vodivosti. Ve srovnani s jinymi materidly neobsahuje na
svém povrchu zadné materialy tvofené rdznymi chemickymi slouéeninami. Diky tomu je nddoba panve odolna
i vici vysokym teplotdm a neuvoliuje zadné toxické latky.

Pifed prvnim pouzZitim panve je nezbytné nadobu panve vypalit.
Postup je nasledujici:

1. Nadobu nejprve dlkladné potrete ze vSech stran stolnim olejem, nejlépe slune¢nicovym.

2. Panev nastavte na min. 150 °C a nechte ji zapnutou alespon 20 minut, dokud se veskery olej nevypali.
Pfi vypalovani panve vznika vyrazny zdpach pripaleného oleje, proto je nutné prostor dikladné vétrat.

3. Po vypnuti nechte nddobu panve vychladnout a teprve poté setiete prebytecny olej.

Takto vypalena nadoba je pripravena k pouzivani. Po poutiiti jiZ neni nutné ndadobu znovu vypalovat. Staci ji
ocistit horkou vodou bez pouZiti saponatu a dukladné vysusit. Po vytieni nadoby do sucha naneste na jeji
dno tenkou vrstvu stolniho oleje, abyste predesli vzniku koroze.

Pokud zacne pdnev po urcité dobé rezivét, jemne odstrante rez a nadobu znovu vypalte. V Zadném ptipadé
NEPOUZIVEJTE SAPONAT — odstranili byste tim povrchovou tukovou vrstvu, kterd vytvaii na nddobé nepfilnavy
povrch.

Nedoporuéujeme varfeni na bazi vody (vafeni knedlikd, kynutych buchet apod.). VARENi DOPORUCUJEME
ZACIT S POUZITIM OLEJE.

9. Bezpecnostni prvky

Elektrickd panev obsahuje nasledujici bezpeénostni prvky:
- koncovy mikrospinac — pokud panev neni v pracovni poloze (nadoba je vyklopena), mikrospinac
vyradi z ¢innosti topna télesa a napousténi vody.
- bezpecnostni termostat

Pozadovana teplota je regulovana pracovnim termostatem, ktery lze nastavit v rozsahu od 50 °C do 250 °C.

10. Bezpecnostni pokyny

- Je zakdzano vylévani horkého oleje z nadoby!
-V pripadé vzniceni oleje v nadobg, je tfeba viko okamzité zavrit a neotevirat ho!
- Dbejte na zvySenu opatrnost pf¥i provozu. Povrch zafizeni je horky, obzvlast okraje nadoby!

PANEV SE NESMi POUZIVAT JAKO FRITEZA! PRI NESPRAVNE MANIPULACI BY MOHLO DOJIT KE VZNiCENi
OLEJE V NADOBE!
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11. Udrzba a ¢isténi zafizeni
Pred cisténim a udrzbou je nutné panev odpojit od elektrické sité. Panev je zakazano Cistit stfikajici vodou!

Po skonceni denniho provozu je tfeba panev dikladné umyt vlaznou vodou s neutralnim saponatem a vytfit ji
do sucha. Je tfeba dbat na to, aby Cisténé ¢asti (varnd nadoba) byly vychladlé. Na nerezové Casti se nesmi
pouZivat Cistici prostfedky, které by je mohly poskodit. Je tfeba se vyhnout saponatiim obsahujicim vysokou
koncentraci chléru, ktery mlze zpUsobit korozi nerezového materidlu. Pfed pouZitim takového pfipravku je
nutné dikladné si precist jeho sloZzeni a navod k poufZiti. Varnou nadobu doporucujeme umyvat béznymi
mycimi prostfedky bez pouziti brusného papiru. Pfi vétSim znecisténi je tfeba pouzit syntetickou houbicku.

Také nerezova ocel mize korodovat v didsledku pFitomnosti kovovych nedcistot privadénych
pfivodem vody, obsahu chléru v uZitkové vodé vyssiho nez 2 mg/l, vyssi koncentrace soli, hodnoty pH mimo
rozsah 7,2-7,6, pfipadné pfi kontaktu s jinymi materidly (napf. médi) nebo v dlsledku nespravného vybéru
myciho prostiedku.

V PRIPADE NEDODRZENI VYSE UVEDENYCH PODMINEK ZTRACIi ZAKAZNIK NAROK NA ZARUCNI SERVIS!
Pfi dlouhodobém odstaveni panve z provozu doporucujeme varnou nadobu potfit jedlym olejem.
Pro oSetfovani zafizeni GASTRO-HAAL vyrobce doporucuje pouzivat Cistici prostiedky znacky TIEFFE, které

byly vyrobcem specialné testovany, odzkouseny a jsou pro tento ucel vhodné. Cistici prostiedky TIEFFE je
moZné zakoupit pfimo u vyrobce zafizeni GASTRO-HAAL nebo u obchodniho prodejce.
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12. Pripojovaci rozméry

P.PE-750-C
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P.PE-9120-C
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14. Schéma elektrického zapojeni

P.PE-750-C

MS
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Legenda:

HL. V — hlavni vypinac

PN — prepinac napousténi vody
EV — elektromagneticky ventil
PT — pracovni termostat

ST — stykac

OT — topnd télesa

MS — mikrospinac

K — kontrolka ohfevu

HS — hlavni svorkovnice

BT — bezpecnostni termostat
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P.PE-980-C
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Legenda:
HL. V — hlavni vypinac

PN — prepinac napousténi vody
EV — elektromagneticky ventil
PT — pracovni termostat

ST —stykac

OT —topnd télesa

MS — mikrospinac

K — kontrolka ohrevu

HS — hlavni svorkovnice

BT — bezpecnostni termostat
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P.PE-9120-C
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Legenda:

HL. V — hlavni vypinac

PN — prepinac napousténi vody
EV — elektromagneticky ventil
PT — pracovni termostat

ST —stykac

OT —topnd télesa

MS — mikrospinac

K — kontrolka ohrevu

HS — hlavni svorkovnice

BT — bezpecnostni termostat
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DODAVATEL:

(sem pfidejte kontakt na dodavatele)

POSKYTOVATEL SERVISU:

(sem pridejte kontakt na servis)

VYROBCE

GASTRO — HAAL, s.r.o. Povazska 16, 940 67 Nové Zamky, SR +421 35 6430 115 gastro@gastrohaal.sk
ICO: 31435076 DIC: 2020413659 IC DPH: SK2020413659 www.gastrohaal.sk
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