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1. Obecné informace

Vazeny uzivateli, dékujeme Vam, Ze jste si vybral nas produkt. Pfed pouZitim spotrebice si prosim peclivé
prectéte tento ndvod k obsluze, aby vam mohl slouZit k vasi spokojenosti.

2. Pouiziti

Elektricky varny kotel Gastro-Haal z produktové fady Practic je zakladni jednotkou ve velkych kuchynich -
restauracich, nemocnicich, tovarnich a skolnich jidelnach, ve vojenskych jednotkach.

MuzZe byt pouzit v Feznictvi, klobasy v konzervovani ovoce, atd. Pouziva se k vareni polévek, omacek,
masa, téstovin, mléénych vyrobk( bez rizika popaleni, k duseni ryb, zeleniny, hub, k ohfivani mrazenych
pokrmU nebo polotovarda.

Varnd nadoba kotl( P.KP-100, P.KP-150, P.KP-200, P.KP-300, P.KP-400, P.KP-500 je hranata a umoznuje
tak vareni, duseni a ohfev pomoci nadob dle fady Gastro - standard. Kotle P.KP-785-0, P.KP-85-0O, P.KP-100-0O,
P.KP-150-0O maji kulatou nadobu.

3. Bezpecnostni predpisy

Vyrobce prohlasuje, Ze zafizeni jsou v souladu s predpisy a platnymi vyhlaskami Evropské unie a pfislusnymi
vladnimi nafizenimi.

Pozornost! \/yrobce se ziika jakékoli odpovédnosti v pfipadé ptimych a nepfimych Skod souvisejicich s
nespravnou instalaci, nespravnou montazi nebo jinymi pfic¢inami.

Spotiebi¢ smi obsluhovat pouze kvalifikované osoby. Dily nastavené vyrobcem nebo specializovanym servisem
jsou pro uZivatele prisné zakazany k opétovnému sestaveni. BEhem provozu je zakazano dotykat se jakychkoli
Casti spotiebice, nez které jsou specifikovany kontrolou a vyrobcem. Déle je zakazano Cistit a umyvat spotrebic
b&hem provozu. Je zakdzéno pouzivat spotfebi¢ k jinému G&elu, ne? je uvedeno v navodu. Udrzbu a opravy lze
provadét pouze tehdy, kdyz je spotiebi¢ vypnuty ze sité. Spotfebic Ize pouZivat pouze k vareni jidla ve vodé a
mléce.

Doporucuje se kontrola servisnim personalem uréenym vyrobcem jednou roéné. Pfi vyméné nahradnich dilt
je nutné poutit originalni nahradni dily.

Vyrobce nenese odpovédnost za vady zplisobené nespravnou instalaci a obsluhou.

4. Pravni prohlaseni

ZAKAZNIK, KTEREMU MONTAZ, NASTAVENi A OPRAVU PROVEDLA ORGANIZACE, KTERA NENi POVERENA
VYROBNi ORGANIZACI, NEMUZE U VYROBCE UPLATNOVAT NAKLADY SPOJENE SE ZARUCNi OPRAVOU.

Obsluha kotle si musi podrobné prostudovat navod k pouZiti a obsluze. V pripadé nespravného pouziti a
obsluhy kotle zanikd narok na zarucni opravu!!! Podnik poskytne zaruku na kotel podle ptilozeného
»zarucniho listu“. Tésnéni vytokovych ventili nejsou predmétem zaruky!

Vady, které mohou byt odstranény uZivatelem, nejsou povazovany za vady podléhajici zaruce.
Vady spadajici pod zaruku opravi servisni organizace vyrobce nebo jeho povérenec.

UPOZORNENI!

Vyrobce neodpovida za nespravny technologicky postup obsluhy pfi vareni.
TESNENI VYTOKOVYCH VENTILU NEJSOU PREDMETEM ZARUKY!
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5. Technické udaje

Rada 700 900 900 900 900
Oznaceni P.KP-785-0 P.KP-85-O0 P.KP-100-O P.KP-150-O P.KP-100
Produktova fada Practic Practic Practic Practic Practic
i parnivarny | parnivarny parni varny parnivarny | parnivarny
Zarizeni
kotel kotel kotel kotel kotel
s otocny otocny otocny otocny otocny
Ovladaci panel knoflik knoflik knoflik knoflik knoflik
o . x 700x700x900 | 700x900x900 | 900x900x900 | 900x900x900 | 900x900x900
Vnéjsi rozméry (mm) SxHxV
mm mm mm mm mm
Celkovy objem varné nadoby 931 93| 106 | 154,4 | 138,71
kotle (1)
Uzitny objem varné nadoby
kotle (max. potrubi) () 851 85 | 95 | 143,11 1001
Hmotnost (kg) 85 kg 100 kg 130 kg 140 kg 130 kg
Duplikator kulaty kulaty kulaty kulaty hranaty
Objem duplikstoru (v 311 311 32,11 36,8 41,11
meziplasti) (1)
Teplota pary v meziplasti pfi 109,7 °C 109,7 °C 109,7 °C 109,7 °C 109,7 °C
tlaku 0,4 bar
Ohrev
Jmenovity tlak (kPa) 20-50 kPa 20-50 kPa 20-50 kPa 20-50 kPa 20-50 kPa
Pripojka pary (") 1" 1" 1" 1" 1"
Max. spotfeba pary (kg/hod) 40 kg/hod 40 kg/hod 50 kg/hod 60 kg/hod 50 kg/hod
Doba ohfevu vody ve varné
nadobé 20-90 °C (min.) pfi
tlaku pary v duplikatoru 0,4 40 40 40 45 40
bar
Voda, ventil
PFipojeni studené vody do " " " " "
varné nadoby (") 3/4 3/4 3/4 3/4 3/4
Ptipojka kondenzatu (") 3/4" 3/4" 3/4" 3/4" 3/4"
Vypustny ventil s aretaci (") 2" 2" 2" 2" 2"
\{vaod k vytokovému ventilu o o o o o
(")
Konstrukce, tspora, bezpecnost
Material horni desky AISI 304 AlSI 304 AISI 304 AlISI 304 AISI 304
AlISI 321 s AlISI 321 s AlSI 321 s AlSI 321 s
Material vnéjsiho plasté titanem titanem titanem titanem
- 0o P 0o "o AlISI 304
duplikatoru zesileny zesileny zesileny zesileny
material material material material
Material poklopu AlSI 304 AlSI 304 AlSI 304 AlSI 304 AlSI 304
Materidl varné nadoby AlSI 316 AlSI 316 AlSI 316 AlSI 316 AlISI 316
Krytovani ze spodni strany ano ano ano ano ano
Zaoblené hrany bez
. P ano ano ano ano ano
nebezpecénych roh(l a vy¢nélkd
Odvedeni odpadu
ne ne ano ano ne

prolisovanou horni deskou

'J@ Gastro-Haal
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Oznaceni P.KP-785-0 P.KP-85-0 P.KP-100-O0 P.KP-150-0 P.KP-100

Tepelnd a ochranna izolace

duplikatoru s vysokou

e . ano ano ano ano ano

odolnosti vici teplu, ohni,

zvuku, uhlovodikdim a lihu

Cejchovani (litraz) na vnitini 301, 60I,

sténé vany 30l, 551, 851 | 30I, 551,851 | 30I, 65, 100l 901,1201, 1501 501, 100l

Robustni odolné kovové

ovladani ano ano ano ano ano

Rucni otevirani poklopu,

poklop umistény v chladné ano, do90° | ano, do 90° ano, do 90° ano, do 90° ano, do 80°

z6né, rukojet z boku kotle

Pojistnd armatura ano ano ano ano ano

Baterie na studenou vodu ano ano ano ano ano

Sitko pred vytokovy ventil ano ano ano ano ano

Nastavitelné nozicky ano ano ano ano ano

Vybaveni za priplatek dle ceniku

2x privod vody s baterii tepla a ano (za ano (za ano (za ano (za ano (za

studena voda 3/4" pfiplatek) pfiplatek) pfiplatek) pfiplatek) pfiplatek)

Vazelina pro vypoustéci ventil ano (za ano (za ano (za ano (za ano (za
pfiplatek) pfiplatek) pfiplatek) pfiplatek) pfiplatek)

Varné kose ano (za ano (za ano (za ano (za ano (za
pfiplatek) pfiplatek) pfiplatek) pfiplatek) pfiplatek)

Paraky ano (za ano (za ano (za ano (za ano (za
pfiplatek) pfiplatek) pfiplatek) pfiplatek) pfiplatek)

Haluskare ano (za ano (za ano (za ano (za ano (za
pfiplatek) pfiplatek) pfiplatek) pfiplatek) pfiplatek)

Kondenzacni hrnecek ano (za ano (za ano (za ano (za ano (za
pfiplatek) pfiplatek) pfiplatek) pfiplatek) priplatek)

'J@ Gastro-Haal
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Rada 900 900 900 900 900
Oznaceni P.KP-150 P.KP-200 P.KP-300 P.KP-400 P.KP-500
Produktova fada Practic Practic Practic Practic Practic
Zafizeni parni varny parni varny parni varny parni varny parni varny
kotel kotel kotel kotel kotel

Ovladaci panel otocny knoflik | oto€ny knoflik | otocny knoflik | otocny knoflik | otocny knoflik
Vnéjsi rozméry 900x900x900 | 1400x900x900 | 1400x900x900 | 1400x900x900 | 1800x900x900
(mm) SxHxV mm mm mm mm mm
Celkovy objem
varné nadoby kotle 168,7 | 257,6 | 342,41 416,31 572,91
(1)
UZitny objem varné
nadoby kotle (max. 1501 200 | 3001 3761 500 |
potrubi) (1)
Hmotnost (kg) 140 kg 180 kg 190 kg 230 kg 260 kg
Duplikator hranaty hranaty hranaty hranaty hranaty
Objem duplikatoru 4321 69,5 | 73,61 81,5 107,11
(v meziplasti) (1)
Teplota pary v
meziplasti pri tlaku 109,7 °C 109,7 °C 109,7 °C 109,7 °C 109,7 °C
0,4 bar
Ohrev
Jmenovity tlak (kPa) 20-50 kPa 20-50 kPa 20-50 kPa 20-50 kPa 20-50 kPa
Pfipojka pary (") 1" 1" 1" 1" 5/4"
Max. spotrebapary | o1 o /hod 70 kg/hod 90 kg/hod 120 kg/hod 190 kg/hod
(kg/hod)
Doba ohfevu vody
ve varné nadobé
20-90 °C (min.) pfi 45 55 65 72 80
tlaku pary v
duplikatoru 0,4 bar
Voda, ventil
Pfipojeni studené
vody do varné 3/4" 3/4" 3/4" 3/4" 3/4"
nadoby (")
I(:’“F)l'pojka kondenzatu 3/4" 3/4" 3/4" 3/4" 3/4"
Vypustnyventﬂs o o o o o
aretaci (")
Vyvod k
vytokovému ventilu 2" 2" 2" 2" 2"
(")
Konstrukce, tspora, bezpecnost
Material horni AlSI 304 AlSI 304 AlSI 304 AlSI 304 AlSI 304
desky
Materidl vnéjsiho

(o y ) AlISI 304 AlSI 304 AlSI 304 AlSI 304 AlSI 304
plasté duplikatoru
Materidl poklopu AlISI 304 AlSI 304 AlSI 304 AlISI 304 AlSI 304
Material varné AlSI 316 AlSI 316 AlSI 316 AlSI 316 AlSI 316

nadoby
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Oznaceni

P.KP-150

P.KP-200

P.KP-300

P.KP-400

P.KP-500

Krytovani ze spodni
strany

ano

ano

ano

ano

ano

Zaoblené hrany bez
nebezpecénych rohl
a vycnélkd

ano

ano

ano

ano

ano

Odvedeni odpadu
prolisovanou horni
deskou

ne

ne

ne

ne

ne

Tepelna a ochranna
izolace duplikatoru s
vysokou odolnosti
vici teplu, ohni,
zvuku, uhlovodikdim
a lihu

ano

ano

ano

ano

ano

Cejchovani (litraz)
na vnitrni sténé

501, 100l, 1501

1001, 1501, 200l

1001, 133|, 166,
2001, 233|, 266,

100l, 1501, 200I,
2501, 3001, 350I,

1001, 1501, 200I,
2501, 3001, 3501,

vany 300l 400l 400l, 4501, 5001

Robustni odolné ano ano ano ano ano

kovové ovladani

Rucni otevirani

poklopu, poklop

umistény v chladné ano, do 80° ano, do 80° ano, do 80° ano, do 80° ano, do 80°

z6né, rukojet z boku

kotle

Pojistnd armatura ano ano ano ano ano

Baterie na studenou ano ano ano ano ano

vodu

Sitko pred vytokovy ano ano ano ano ano

ventil

Nastavitelné nozicky ano ano ano ano ano

Vybaveni za priplatek dle ceniku

2x privod vody s

baterii tepla a :ino (23 zino (22 :ino (23 zino (2a z:\,no (2a

studen voda 3/4" pfiplatek) pfiplatek) pfiplatek) pfiplatek) pfiplatek)

Vazelina pro ano (za ano (za ano (za ano (za ano (za

vypoustéci ventil pfiplatek) pfiplatek) pfiplatek) pfiplatek) pfiplatek)

Varné koge ano (za ano (za ano (za ano (za ano (za
pfiplatek) pfiplatek) pfiplatek) pfiplatek) pfiplatek)

Pataky ano (za ano (za ano (za ano (za ano (za
pfiplatek) pfiplatek) pfiplatek) priplatek) pfiplatek)

Halukate ano (za ano (za ano (za ano (za ano (za
pfiplatek) pfiplatek) pfiplatek) pfiplatek) pfiplatek)

Kondenzacni ano (za ano (za ano (za ano (za ano (za

hrnecek pfiplatek) pfiplatek) pfiplatek) pfiplatek) pfiplatek)

6. Popis varnych kotla

Charakteristiky:
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- horni deska kotll prolisovana — vyhoda pfi udrzbé
- celonerezové provedeni

- rychly ohtev nadrze

- nizké provozni naklady

- jednoduchad obsluha

- tichy, bezpecny, bezhluény provoz

Nepfimy ohtev je urcen pro rychly var a udrZovani teploty. Vareni s duplikatorem zajistuje rovhomérny ohfeyv,
jidlo se nepfipéka, neprepaluje - pracovni postupy vareni jsou v souladu s ekologickym zpracovanim potravin.

Kotel se sklada z téchto zakladnich ¢asti:
- samonosna konstrukce
- vlastni varna nadoba s duplikatorem
- vnéjsi krytovani

Konstrukce kotle je samonosnd. Horni ¢ast kotle se spodni ¢asti je spojena bocnicemi. Bocnice jsou nahore a
dole upevnény Srouby. Vnéjsi kryty, jako je ovladaci panel, predni kryt a zadni kryt, jsou nasroubovany.
Samotny hrnec je hranaty (P.KP-100, P.KP-150, P.KP-200, P.KP-300, P.KP-400, P.KP-500) nebo kulaty (P.KP-785-
0, P.KP-85-0, P.KP-100-0, P.KP-150-0).

NadrZ je po stranach a na dné opatiena duplikdtorem s uzavienym parnim prostorem. Cely kotel je
zhotoven z potravinarsky nezdvadného nerezového materidlu. Kotel je duplikatorovy, teplo je tedy predavéno
zpracovavanym potravinam prostrednictvim pary. Zakladni ¢ast tvofi duplikdtor umistény na samonosné
konstrukci. Je vybaven pojistnou armaturou, kterd jej chrani pfed nadmérnym pretlakem a zaroven zajistuje
jeho odvzdusnéni pred zahajenim vareni a jeho opétovné zavzdusSnéni po ukonceni vareni. Soucasti této
armatury je také rucickovy manometr, ktery umoznuje soucasné kontrolu tlaku v duplikatoru.

Varny kotel je vyhotoven z nerezového materialu, sklada se z horni desky se samonosnou konstrukci
vybavené ¢tyfmi nastavitelnymi nohami.

Potfebny vykon je moZné nastavit pomoci hlavniho oto¢ného knofliku. Kotel stoji na stavécich nozickach. K
vypusténi obsahu varného prostoru duplikatoru slouzi vypustny ventil 2“. Na zacatku ohrevu vytlaci para z
duplikatoru vzduch pres odvzdusiiovaci ventil kombinované pojistné armatury. Zrychlujici proud pary ventil
uzavre, ¢imz se vytvofi uzavieny prostor. Nasledkem neustalého ohfevu vznika pretlak, ktery je signalizovan
manometrem.

7. Montaz

Zapojeni a montaz kotle miZe provést pouze organizace nebo osoba, ktera ma opravnéni od vyrobce k
uvedenym pracim.

1. pfipojeni pary s uzaviracim ventilem (v pfipadé, Ze se kotel del$i dobu neprovozuje, je tfeba ventil
uzavirit)

2. odvod kondenzatu (odvod zkondenzované pary zpét do kotelny)
zafizeni je nutné uzemnit. Na noze zafizeni se nachazi uzemnovaci kabelové ocko, které je treba
pfipojit na pospojovaci uzemnovaci systém.

4. kotel se nastavi do vodorovné polohy.

5. misto uréené pro umisténi kotle doporucujeme vybavit odpadnim kanalem.

6. v pfipadé, Ze neni odstranéna ochranna félie, je tfeba ji odstranit. Pfed prvnim pouzitim je nutné
odstranit félii i ze sitka vytokového ventilu.

'.0@ Gastro-Haal Practic,



Litry jednotlivych velikosti varnych kotlti Practic.

Hrnec napliujte pouze po rysku, kterd oznacuje maximalni limit pInéni. Pfi naplnéni nad tento limit se mlze
vafit a zpUsobit zranéni.

P.KP-785-0 / P.KP-85-0

=851
=551
30 L

o

P.KP-100 P.KP-100-O

HH-—100L
=651

H-—30L

0

-

P.KP-150-O
-H«—150 L.

H=-120L
=90 L
=—60L

30 L

S G S

P.KP-200 P.KP-300

|
|

—=300L
—=— 266 L
= 2330
=200
—=-— L

——— 1331
—=—=100L

P.KP-400

== 400 L
~==-340L
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P.KP-500

8. Obsluha

Zapnuti, provoz, vypnuti zafizeni
Je nutné zapnout hlavni vypina¢ umistény mimo kotel. Otevieme plnici ventil (baterie na horni strané kotlu) a
naplnime varnou nadobu vodou.

K zapnuti, regulaci a vypnuti zatizeni slouzi hlavni oto¢ny knoflik F& =
Otocenim ovladaciho knofliku ve sméru plus nebo VELKA IKONA PARY se zvy$i objem ptivadéné pary, co?
znamena zvyseni vykonu. Otocenim knofliku ve sméru ikony minus nebo MALA IKONA PARY se snizi objem
privadéné pary, coZz znamena snizeni vykonu.

Neodbornd manipulace je nebezpecna. Vyrobce neodpovidda za materidlni Skody vzniklé neodbornou
manipulaci (pfi uvedeni zatizeni do provozu nebo béhem provozu). Provozovatele je tfeba seznamit s ndvodem
k pouziti a poucit jej. Je-li kotel v provozu, doporucujeme opatrné otevirani horniho poklopu, aby se predeslo
pfipadnym urazim oparenim horkou parou. Pfed prvnim pouZitim je nutné kotel odistit vihkym hadrikem
(vlazna voda + neutralni saponat) a utfit jej do sucha. PouZivat zafizeni bez dozoru je zakazano! Pfi zjiSténi
zavady nebo poruchy je nutné zatizeni okamzité odstavit z provozu pomoci uzaviraciho ventilu umisténého na
privodu pary a zavolat servisniho pracovnika.

'.0@ Gastro-Haal Practic,
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Ovladaci panel tvori:

1. Ovladaci knoflik
Regulovany ohfev:

- Otocenim ovladaciho knofliku ve sméru plus nebo velka ikona pary
se zvysi objem pfivadéné pary, coZz znamena zvyseni vykonu.

- Otocenim knofliku ve sméru ikony minus nebo mald ikona pary se

‘m’ N~ . Ve z v 7 z v z v s ’
v/ snizi objem pfivadéné pary, coZ znamena snizeni vykonu.

Obrazek: Ovladaci panel na parni varny kotel z produktové fady Practic

B

4 -
(o @
k‘t?

Vypnuti spotiebice — uvedeni kotle do klidu

Tento stav je nutné dodrZovat vZdy, kdyZ se nepredpoklada provoz kotle, pripadné pfi dlouhodobém opusténi
kuchyné obsluhou: -(")‘

- hlavni oto¢ny knoflik oto¢ime do maximalni polohy ve sméru minus — poloha vypnuto o

- uzavieme hlavni pfivod pary

- pres kondenzacni potrubi odvodnime duplikator (nutné provést, pokud venkovni teplota klesne pod 0

°C)

9. Udriba a ¢isténi zafizeni

UPOZORNENI!

'.0@ Gastro-Haal Practic,
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Pred cisténim a udrzbou je nutné kotel vypnout. Zafizeni se nesmi Cistit stfikajici vodou!!!
Jakykoliv zasah do konstrukce zafizeni JE ZAKAZAN!!!

Po skonceni denniho provozu je nutné kotel dikladné umyt vlaZznou vodou s neutrdlnim saponatem a utfit jej
do sucha. Je tfeba dbat na to, aby Cisténé casti (vnitfek duplikatoru) byly vychladlé. Na nerezové ¢ésti se nesmi
pouzivat takové myci prasky nebo Cistici prostredky, které mohou tyto ¢asti poskodit. Je nutné se vyhnout
saponatim obsahujicim vysokou koncentraci chléru, ktery mlze zpUsobit korozi nerezového materialu (horni
desky, varné nadoby a poklopu). Proto je tfeba pred pouzitim takového pripravku dlikladné precist jeho sloZeni
a navod k poutZiti. Duplikator doporucujeme myt béznymi mycimi prostiedky. K Cisténi se nesmi pouzivat
smirkovy papir ani draténé kartace. Pfi vétSim znecisténi je nutné pouzit syntetickou houbu. | nerezova ocel
muze rezivét z dlivodu pfFivodu kovovych necistot vodou, pfi hladiné chléru v uzitkové vodé vyssi nez 2 mg/I,
vlivem vyssi koncentrace soli, pfi pH mimo rozsah 7,2-7,6, pfipadné p¥i kontaktu s jinymi materialy (nap¥.
médi) nebo z divodu nespravného vybéru myciho saponatu.

V PRIPADE NEDODRZENIi VYSE UVEDENYCH PODMINEK ZTRACi ZAKAZNiK NAROK NA ZARUCNI SERVIS.
Doporucuje se pravidelna kontrola servisni organizaci!

Po prvnich tfech mésicich provozu a poté pfi pravidelnych ro¢nich prohlidkach je nutné zkontrolovat tésnost
rozvodu vody a rozvodu pary. Pfiblizné kazdy mésic je nutné zkontrolovat ¢innost pojistné armatury.
Spolehlivé zajisténi poklopu v horni poloze nastavte dotazenim krycich matic na zavésu poklopu.

10. Dulezité pokyny

1. Pfiexpedici je kotel usazen na prepravni paleté a prepravuje se vysokozdviznym vozikem. P¥i
prendaseni je mozné uchopit kotel za spodni kryt. Je dovoleno i zasunuti prepravniho voziku mezi
nohy.

2. Instalaci kotle a prvni uvedeni do provozu smi provadét pouze opravnéna organizace ¢i pracovnik,
ktery ma s vyrobnim podnikem uzavienou smlouvu o servisu na provadéni zarucnich i pozarucnich
praci.

3. Kotel smi obsluhovat pouze dospéla osoba starsi 18 let, proskolena a prokazatelné seznamena s
navodem k obsluze a udrzbé kotle. Po celou dobu prace musi obsluha dodrZovat platné hygienické a
bezpecnostni predpisy.

4. Obsluha musi byt poucena ve smyslu vyhlasky.

5. PFi ztraté, zniceni nebo necitelnosti popsanych prvki (stitkt) na zafizeni je nutné uvést oznaceni do
puvodniho stavu.

Prohlasujeme, Ze vyrobek pfi dodrZzeni pokyn(i uvedenych v tomto navodu k poufZiti a pfi odpovidajicim
pouzivani vyhovuje predpisim bezpecnosti prace.

PODMINKY PRO SPRAVNOU FUNKCI PARNICH VARNYCH KOTLU Z PRODUKTOVE RADY PRACTIC

1. Vlastnosti pary jako topného média:

e bez obsahu vody a plynu
e tlak min. 0,2 kPa — max. 0,5 kPa
e mnozstvi pary zavisi na typu varného kotle

'.0@ Gastro-Haal Practic,
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2. Odvod kondenzatu:

e spravny primér potrubi
e je nutné zajistit okamzity odvod kondenzatu samospadem — gravitacné

Pokud vyse uvedené podminky nejsou splnény, zakaznik ztraci narok na zaruku! Pokud parni kotel béhem
provozu vydava bouchavy nebo klepavy zvuk, zafizeni ihned odstavte z provozu a zavolejte servis.
Nahlé napusténi rozehratého varného kotle studenou vodou je zakdzano!

UPOZORNENI!
Hlavni uzaviraci ventil musi byt umistén v dosahu obsluhy. Kazdy varny kotel musi mit samostatny hlavni
uzaviraci ventil.

11. Umisténi kotle

Z hlediska pozarné bezpecnostnich pozadavku je nutné pfi umistovani, instalaci a uzivani respektovat EN.

- Kotel musi byt umistén na pevné, tvrdé a nehorlavé podlaze, nejlépe betonové, keramické dlazbé
apod.

- Prostor pod kotlem je nutné udrzovat zasadné v Cistoté, nesmi se zde umistovat zadné hoflavé ani
jiné predméty.

- Umisténi kotle na pracovisti by mél fesit projektant a projekt musi byt schvalen.

- Pfi umisténi kotle do celé pracovni linky se doporucuje umistit kotel jako posledni zatizeni vpravo
a ponechat na pravé strané od kotle prostor pro vyklopeni bocni stény (cca 300 mm) pro snadnéjsi
pfistup pri opravach a pripojeni kotle k energetickym sitim (para).

VAROVANI!

evyvs

13
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12. Pfilohy

Kompletnost dodavky se sklada ze samotného zafizeni, navodu k poufZiti, osvédcéeni o jakosti a kompletnosti

vyrobku, zarucniho listu a reklamacniho protokolu a analyzy rizik.

VAROVANI

V pripadé reklamace sdélte instalacnimu technikovi nazev, typ, sériové Cislo, rok vyroby a datum instalace.

12.1. Pojistna armatura - sestava

Rucickovy manometr

/ Pojistny ventil
Ventil podtlakoveé pretlakovy

Drzak
manometru

Télo pojistné
armatury

14
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12.2. Pfipojovaci rozméry
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13. Navod k pouziti vypoustéciho ventilu

Pouziti a instalace

Vypoustéci ventil se pouziva k vypousténi potravinarskych tekutin nebo kapalin pouzivanych pro
vyrobu potravin.

Udrzba

Po kazdém poufZiti se doporucuje provést CiSténi a udrzbu. Nepouzivejte toxické nebo Skodlivé
chemikalie.
Udrzbu a ¢i$téni provadéijte v souladu s nasledujicimi pokyny:

1. Oteviete a zavrete ventil, abyste se ujistili, Ze z vypoustéciho ventilu nevytéka zadna dalsi
kapalina.

2. Povolte spodni imbusovy Sroub (6), odstrante kovovy krouzek (5) — davejte pozor, aby tésnéni
kovového krouzku nevypadlo (8) — vloZzku vypoustéciho ventilu mizZete vyjmout smérem nahoru

(2).

3. Vydcistéte vSechny casti, je bezpodminecné nutné namazat vlozku ventilu potravinarskou
vazelinou.

4. Postup slozeni vypustného ventilu je opacny nez jeho rozebrani.

Popis: -

1 — télo vypoustéciho ventilu
2 —vlozka vypoustéciho ventilu

3 — rukojet vypoustéciho ventilu

4 — htidel rukojeti vypoustéciho ventilu
5 — kovovy krouzek

6 — Imbusovy Sroub

7 — tésnéni vypoustéciho ventilu

8 — tésnéni kovové krouzkové

25
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DODAVATEL:

(zde pridejte kontakt na dodavatele)

POSKYTOVATEL SLUZEB:

(zde pridejte kontakt na servis)

VYROBCE

GASTRO - HAAL, s.r.o. Povazskd 16,940 67 Nové Zamky, SR+421356430115 gastro@gastrohaal.sk
IC: 31435076 DIC: 2020413659 DIC: SK2020413659 www.gastrohaal.sk
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