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1. Vseobecné informacie

Vazeny uzivatel, dakujeme Vam, Ze ste sa rozhodli pre nas vyrobok. Pred pouZivanim spotrebica si pozorne
prestudujte tento navod na obsluhu, aby Vam spotrebi¢ mohol slizit k vasej spokojnosti.

2. Pouzitie

Plynova kotol panvica Gastro-Haal z produktovej rady Practic je uréend na pripravu réznych druhov jeddl a
pokrmov. Potraviny sa pripravuju tepelnou Upravou - smazenim v oleji, dusenim vo vode. Kotol panvice najdu
uplatnenie vo velkokuchyniach, zdvodoch spoloéného stravovania, bufetoch, bistrach a stdnkoch rychleho
obcerstvenia.

3. Bezpecnostné predpisy

Vyrobca prehlasuje, Ze zariadenia su v sulade s predpismi a platnymi vyhlaskami Eurdpskej unie a prislusnymi
nariadeniami vlady.
Pozor! Vyrobca sa vzdava akejkolvek zodpovednosti v pripade priamych i nepriamych poSkodeni, ktoré sa
vztahuju k nespravnej instalacii, nespravnou montazou alebo inymi pric¢inami.
Spotrebi¢ mézu obsluhovat len kvalifikované osoby. Casti a stcasti nastavené vyrobcom alebo odbornym
servisom, ma uzivatel prisny zakaz prestavovat. Je zakazané pocas prevadzky sa dotykat inych ¢asti spotrebica
ne? ovlddacich a vyrobcom uréenych. Dalej je pocas prevadzky zakazané Cistenie a umyvanie spotrebica. Je
zakdzané pouzivat spotrebi¢ na iné Gcely, nei je to uréené v nadvode. Udrzbu a opravu mdzete previest len pri
vypnutom stave spotrebiéa od elektrickej siete.

Odporuca sa kontrola servisnymi pracovnikmi urcenymi vyrobcom jedenkrat ro¢ne. Pri vymene
nahradnych dielov musia byt pouZité origindlne ndhradné diely.

Vyrobca nezodpoveda za vady vzniknuté neodbornou montazou a obsluhou.

4. Pravne prehlasenie

ZAKAZNiK, KTOREMU MONTAZ, NASTAVENIE A OPRAVU PREVIEDLA ORGANIZACIA, KTORA NIE JE
POVERENA VYROBNOU ORGANIZACIOU, NEMOZE U VYROBCU UPLATNOVAT NAKLADY SPOJENE SO
ZARUCNOU OPRAVOU.

Obsluha plynovej kotol panvice si musi podrobne prestudovat navod na poutzitie a obsluhu. V pripade
nespravneho pouzitia a obsluhy plynovej kotol panvice, sa straca narok na zaruénu opravu !!!

Vyrobca poskytne zaruku na plynovu kotol panvicu podla priloZzeného ,,Zaru¢ného listu®.

Tesnenia vytokovych ventilov nie st predmetom zaruky!

Vady, ktoré mo6zu byt odstranené uZivatelom, nie si povazované za vady podliehajlce zaruke.
Vady spadajuce pod zaruku opravi servisna organizacia vyrobcu, alebo jeho poverenec.

Upozornenie !
VYROBCA NEZODPOVEDA ZA NESPRAVNY TECHNOLOGICKY POSTUP OBSLUHY PRI VARENI A PECENI!

UPOZORNENIE !
Vyrobca nezodpoveda za nespravny technologicky postup obsluhy pri vareni.
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5. Technické udaje

Rada 900
Oznacenie P.KGD-140
Produktova rada Practic

Zariadenie

plynova kotol panvica

Ovladaci panel

klasicky analégovy

Vonkajsie rozmery (mm) Sxhxv

1400x900x900 mm

Rozmery varnej nddoby (mm) Sxhxv

1226x680x208 mm

Celkovy objem varnej nadoby kotla (l) 1771
Uzitkovy objem varnej nadoby kotla (max. ryska) (1) 1401
Hmotnost (kg) 180 kg
Ohrev

Pripojka plynu (") 3/4"
Trubkové hordky 11 trubkové
Tepelny vykon pri plnom vykone (kW) 21 kw
Tepelny vykon pri poloviénom vykone (kW) 14,0 kW
Spotreba plynu G-20 - I12H (m3/h) 2,1 m3/h
Spotreba plynu G31 propan - I3P (m3/h) 0,81 m3/h
Spotreba plynu G31 propan - 13P (kg/hod) 1,64 kg/hod
Menovité napiétie (V) 230V
Priemer dyzy (G-20) (mm) 2,35 mm
Priemer dyzy (G31) (mm) 2 mm
Menovity tlak plynu G-20 (kPa) 2kPa
Menovity tlak plynu G31 (kPa) 3,7kPa
Menovity tlak pri max. vykone (G-20) (kPa) 1,5 kPa
Menovity tlak pri max. vykone (G31) (kPa) 1,7 kPa
Menovity tlak pri sporo vykone (G-20) (kPa) 1,05 kPa
Menovity tlak pri sporo vykone (G31) (kPa) 1,1 kPa
Rozsah pracovného termostatu (°C) 50-200 °C
Mozna nastavitelna teplota varenia (°C) 50-250°C
Voda, ventil, krytie

Pripojka vody 3/4
Vypustny ventil (") 2"
Vyvod k vytokovému ventilu (") 2"
Krytie IP IP 41
Stupen krytia ovladacich prvkov IP 65
Konstrukcia, uspora, bezpeénost

Dvojita izolacia na kabloch a vodicoch (silikdnova ochrana) ano
Zaoblené hrany bez nebezpecnych rohov a vycnelkov ano
Krytovanie zo spodu ano

Opcie za priplatok podla cennika

Pardk hranaty

ano (priplatok)

Info

G-20 - I2H = zemny plyn

G31 propan - 13P = propan

’J@ Gastro-Haal
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6. Popis plynovej kotol panvice

Zariadenie z produktovej rady Practic je vyhotovené z potravinarsky nezavadného nerezového materialu. V
hornej Casti zariadenia sa nachddza pracovna nddoba s krytom, ktord je spojend s nosnym rdmom. Varnu
nadobu nie je mozné ruéne vyklapat. Nadobu vyprazdriujeme cez vypustny ventil, umiestneny na prednej ¢asti
spotrebica. Rdm zariadenia je samonosny a je osadeny na Styroch nastavitelnych nozickach.

Zariadenie je dalej vybavené pracovnym termostatom, ktory je umiestneny pod celnym krytom
zariadenia v elektrickej skrinke upevnenej na nosnom rame zariadenia. Plynova kotol panvica je vybavena
vykonnym hordkom nachddzajicim sa v spalovacej komore pod pracovnou nadobou. Tento horak je ovladany
elektromagnetickym plynovym ventilom umiestnenym v spodnej ¢asti zariadenia.

Poklop kotol panvice je mozné ruéne otvorit do uhla asi 80°.

7. Montaz

Zariadenie sa m6Ze montovat len na revidovany privod plynu a elektrické vedenie.

Montaz vykonava len pracovnik servisnej organizdcie. Servis zabezpecuje aj predajca, pripadne montazna
organizacia s opravnenim pre montaz plynovych zariadeni. Zariadenie sa dd montovat aj do blokovej jednotky.
Ak je zariadenie umiestnené v blizkosti kuchynskych liniek, alebo horlavych latok, musia sa dodrzat predpisy
poziarnej ochrany. Vzdy musi byt zaruc¢ena protipoziarna ochrana!!!

Tento spotrebi¢ sa musi instalovat v priestoroch s dostatoénym vetranim, aby sa v tychto priestoroch
zabranilo hromadeniu skodlivych latok v neprimeranej koncentracii.

Plynova kotol panvica sa umiestni na vopred pripravené miesto s istenou elektrickou pripojkou 230 V/50 Hz a
privodom plynu.

e zariadenie nastavime do vodorovnej polohy pomocou nastavitelnych noziciek

e pod celnym krytom P.KGD-140 sa nachadza pripojovacia svorkovnica na 230V. Tento panel
demontujeme pomocou Styroch skrutiek, ktoré sa nachddzaju - dve v hornej ¢asti krytu a dve v spodnej
Casti.

e po zapojeni hlavného privodu, ¢elny kryt opatovne namontujeme.

e pred pripojenim je nutné riadne ocistit od hrdze a prachu privod plynu. Je zakazané pouzit umelé
pripojovacie rury! Treba pouZit bezSvové riry z ocele, nerezu, medi, alebo flexibilnt hadicu!

e po pripojeni panvice na potrubie privodu plynu je potrebné skontrolovat, ¢i tlak plynu sthlasi s tlakom
uvedenym v technickej tabulke. Okrem toho treba skontrolovat dyzy, ¢i vyhovuju danému plynu. Ak je
tlak plynu iny ako je uvedené v technickej tabulke, je potrebné namontovat do okruhu redukény ventil
tlaku.

e pripojenie plynu k zariadeniu sa vykona pomocou matice s 3/4“ zavitom. Plynova kotol panvica méze
byt prevadzkovana len v dokonale vetranom prostredi, alebo musi mat instalované odséavacie
zariadenie.

e zariadenie treba uzemnit!!! Na spodnej ¢asti zariadenia sa nachadza uzemrovacie kdblové ocko, ktoré
je treba pripojit na uzemnovaci systém.

'.0@ Gastro-Haal Practic,



8. Obsluha

Neodborna manipulacia je nebezpecna. Vyrobca nezodpoveda za materialne skody, ak sa tieto udiali pri
neodbornej manipulacii (pri uvedeni zariadenia do prevadzky, alebo pri prevadzkovani). Prevadzkovatel je
povinny ddkladne oboznamit s tymto navodom obsluhujtici personal, ale aj tych ktori so zariadenim pracuja
len obéas. Kotol panvica sa musi pouZivat pod trvalym dozorom. Zariadenie sa mdZe pouZivat len na ucely,

pre ktoré je uréenda. Rézne iné pouiitie je zakazané, pretoze modie spdsobit nebezpecie!

POZOR

Navod starostlivo uschovaijte, zaistite vsak jeho pristupnost obsluhe.

Zavada

Pric¢ina

RieSenie

Plamen je daleko od horaka.

Prilis vela vzduchu.

Znizit mnoZstvo vzduchu.

Plamen slabo hori.

Malo vzduchu.

Zvysit mnozstvo vzduchu.

Vecny plamen je kratky,
nezapaluje hlavny hordk.

Zapalovaci horak nie je
schopny zohriat
termoclanok.

Nastavit dizku ve¢ného
plamena.

Pri prestaveni na iny typ plynu je znova potrebné nastavit zapalovaci horak.

Plynovy ventil NOVA SIT 824

1 - vystup plynu k hordku
2 - cievka
3 - elektromagnet

4 - skrutka na nastavenie vec¢ného plamena

5 - skrutka na nastavenie prietoku plynu

6 - ovladaci gombik
7 - privod plynu %

8 - miesto na meranie vystupného tlaku
9 - miesto na meranie vstupného tlaku

'J@ Gastro-Haal
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Ovladaci panel tvori:

Otocny gombik
1. Otocny gombik pre nastavenie vykonu ohrevu
- nastavitelna teplota ohrevu od od 50°C do 250°C

2. Hlavny vypinac
- vypinac na zapnutie spotrebica
- zelend farba signalizuje, Ze je zariadenie zapnuté

3. Kontrolka ohrevu
- kontrolka signalizujuca priebeh ohrevu
- zapnutie hordkov do ¢innosti

4. Vypinac
Maly plamen = polovi¢ny vykon / Velky plamen = plny vykon

1 = Hlavny otocny gombik pre nastavenie vykonu ohrevu
2 = Hlavny vypinac
3 = Kontrolka ohrevu

4 = Vypina¢ poloviény vykon / plny vykon

'.0@ Gastro-Haal
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Obrazok 2: Ovladac plynového ventilu

1 = Zapal'ovanie

2 = Horak

3 =,,0" poloha

4 = zapalovanie zapalovacieho horaka — (milivoltmeter)

9. Uvedenie zariadenia do prevadzky

0]

Zariadenie sa uvadza do prevadzky zapnutim hlavného vypinaca 3 . Tento vypinac je vybaveny zelenou
kontrolkou. Rozsvietena kontrolka vypinaca signalizuje, Ze je zariadenia zapnuté.

9.1. Zapnutie zapalovacieho hordka

Horenie veéného plameria mdézeme skontrolovat pomocou kruhového otvoru na prednom kryte . Ovladac
plynového ventilu z polohy 0 nastavime do polohy * (zapalovanie) a zatlac¢ime ho a nechame zatlaceny cca 15-
20 sekund, tymto Ukonom sa spusti zapalovaci rezim zapalovacieho horaka. Zapalenie zapalovacieho horaka
zistime pohladom na ukazovatel zapalovania (milivoltmetra - rucicka prejde zo zeleného pola do cerveného).

Ovladac¢ plynového ventilu drzime nadalej zatlaceny az kym na ukazovateli zapalovania rucicka
neprejde zo zeleného politka do ¢erveného.

9.2. Zapnutie hlavného hordka

Po Uspesnom zapdleni zapalovacieho hordka nasleduje zapalenie hlavného horaka. Hlavny hordk uvedieme do
¢innosti tak, ze gombik PLYN nastavime do polohy ) (horak-HLAVNY PLAMEN). Teraz uz ndm horak funguje
podla nastavenia prepinaca vykonu.

60
(%)

Na zohriatie odporu¢ame zapnut . Na udrZiavanie konstantnej teploty vypina¢ vypneme. Prevadzku

B

horakov signalizuje kontrolka

'.0@ Gastro-Haal Practic,



9.3. Bezpecnostny termostat
Bezpecnostny termostat je napojeny pomocou prerusovacej svorky k ¢idlu zapalovacieho horaka. Ak teplota v
nadobe plynovej kotol panvice presiahne hodnotu 200 °C vtedy termostat vypne a prerusi privod plynu do
plynového systému ciZe aj do hlavného hordka. (Plynova kotol panvica je mimo prevadzky!!!)
Opéatovné uvedenie kotol panvice do prevadzky mozZe previest len servisny technik alebo servisny firma
poverend vyrobcom.

9.4. Nastavenie (regulacia) teploty

Udrziavanie teploty na nastavenej hodnote je automatické, zabezpecuje pracovny termostat. Natocenim

termostatu v smere hodinovych ruciciek na poZadovanu hodnotu uvedieme

)

. . .. . . . , . o . f)
zariadenie do Cinnosti, oznac¢ené hodnoty su uvadzané v stuprioch °C. Rozsvieti sa kontrolka ohrevu . Po

otocného gombika

dosiahnuti pozadovanej teploty vo varnej nddobe sa kontrolka vypne.

UPOZORNENIE

Pracovny termostat ma urcitd toleranciu spinania. Preto pri rozohriati odpori¢ame nastavit o 50 °C nizsiu
hodnotu, ako je Ziadana a po rozohriati nastavit poZzadovanu teplotu. Skutoény cas rozohriatia, varenia a
pecenia sa odvija od druhu a mnozstva vareného pokrmu v nadobe.

9.5. Vypnutie zariadenia

Hlavny otoény gombik 0 pre nastavenie vykonu ohrevu nastavime na ,,0“ a stlacime hlavny vypinac, ¢im
rozpojime ovladaci obvod zariadenia a zariadenie sa vypne. Signalizuje ndm to aj zhasnutie zelenej signalizacnej
kontrolky na ovladacom paneli. Odpojenie zariadenia od elektrického napétia je mozné vykonat cez vypinac
s minimalnou vzdialenostou kontaktov 3 mm, ktory je umiestneny na stene v blizkosti zariadenia, zaroven
treba uzavriet hlavny privod plynu.

9.6. Vyprdzdnenie varnej nadoby

Varnd nadoba sa vyprazdrnuje pomocou vytokového ventilu, ktory sa nachadza na prednej strane zariadenia.
Otacanim tohto ventilu sa nadoba vyprazdnuje. MAX a MIN hladina naplnenia nddoby je oznacena ryskou na
zadnej stene nadoby.

10. Udrzba a ¢istenie zariadenia

UPOZORNENIE!
Pred &istenim a udribou je nutné vypnut kotol panvicu z elektrickej siete. Zariadenie sa nesmie distit
striekajucou vodou!!!

Akykolvek zasah do konstrukcie zariadenia JE ZAKAZANY!!!

Po skonéeni dennej prevadzky treba panvicu dékladne umyt vlaznou vodou s neutrdlnym saponatom a utriet
ho do sucha. Treba dbat na to, aby Cistené casti (varna nadoba) boli vychladnuté. Na nerezové casti sa nesmu

'.0@ Gastro-Haal Practic,
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pouzivat Cistiace prostriedky, ktoré ich mozu poskodit. Treba sa vyhnut saponatom obsahujucich velku
koncentraciu chléru, pretoze najviac poskodzuje nerezové plochy. Mohlo by déjst ku korézii! Aj nerezova
ocel méze hrdzaviet z dévodu priplavenia kovovych neéistét cez privod vody, hladinou chléru v GZitkovej
vode viac ako 2 mg/|l, vplyvom viésej koncentracie soli, PH mimo rozsahu 7,2-7,6, pripadne pri kontakte
s inymi materialmi (napr. medi) alebo z dévodu nespravneho vyberu mycieho saponatu.

Je potrebné si pred pouZitim takéhoto pripravku dokladne predéitat jeho zloZenie a ndvod na pouZitie.
Varnu nadobu odporiéame umyvat bezinymi mycimi prostriedkami bez pouzitia Smirglového papiera. Pri
vadsich necistotach treba pouZit syntetickd Spongiu.

Pri dlhodobom odstaveni kotol panvice z prevadzky, odporiiéame varnu nadobu natriet jedlym olejom!!!
Pre oSetrenie zariadeni GASTRO-HAAL vyrobca odporuica pouzivanie Cistiacich prostriedkov znacky TIEFFE,
ktoré su $pecidlne vyrobcom testované, odskusané a vyhovujuce. MoZnost zakupenia €istiacich prostriedkov

TIEFFE priamo u vyrobcu zariadeni GASTRO-HAAL, alebo obchodného predajcu.

Popis zapal'ovacieho horaka

CO~NONGPR WV

Legenda

1 - Zapalovacia sviecka (elektréda)

2 - Hlavica zapalovacieho hordka trojplameriova
3 - Drziak zapalovacieho horaka

4 - Termoclanok

5 - Difuzér

6 - Telo zapalovacieho hordka

7 - Skrutkova dyza

8 - Krycia skrutka

10
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11. Navod na pouzitie vypustného ventilu

Pouzitie a inStalacia

Vypustny ventil sa pouZiva na vypustanie potravinarskych kvapalin alebo tekutin slGZiacich na vyrobu
potravin.
Udrzba

Odporuca sa vykonat Cistenie a udrzbu po kazdom pouZziti. NepouzZivajte toxické alebo Skodlivé
chemikalie.
Udrzbu a istenie vykonavajte pri dodrziavani nasledovnych pokynov:

1. Otvorte auzavrite ventil, aby ste sa presvedCili, Ze netelie Ziadna dalSia kvapalina
z vytokového ventilu.

2. Uvolnite spodnu imbusovu skrutku (6), demontujte kovovy kridzok (5) — pozor, nech Vam
nevypadne tesnenie kovového kruzku (8) — smerom hore viete vybrat vloZku vypustného
ventilu (2).

3. Vydistite v3etky Casti, je nevyhnutné namazat vlozku ventilu potravinarskou vazelinou.
Postup zloZenia vypustného ventilu je opacny, ako jeho rozobratie.

Popis:

1 —telo vypustného ventilu

2 —vloZka vypustného ventilu
3 — rukovat vypustného ventilu

4 — hriadel rukovate vypustného
ventilu

5 — kovovy kruzok
6 — skrutka imbusova

7 — tesnenie vypustného ventilu

8 — tesnenie kovového kruzku

11
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14. Prilohy

14.1. Pripojovacie rozmery
P.KGD-140
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PKGD-140

V1 Neupraovend vodo G3/4

b Pripojene plynu b3/&

E Pripojenie elektriny
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14.2. Schéma elektrického zapojenia

P.KGD-140

HL. V BT
NO PT 1

COM g
L

COM o

NO

%Ncé

Legenda:

HL.V - Hlavny vypinac

VV — polovi¢ny vykon / plny vykon
PT - Pracovny termostat

K — Kontrolka ohrevu

HS — Hlavna svorkovnica

BT — Bezpecnostny termostat

'.Q@ Gastro-Haal
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DODAVATEL:

(sem pridajte kontakt na dodavatela)

POSKYTOVATEL SERVISU:

(sem pridajte kontakt na servis)

VYROBCA

GASTRO — HAAL, s.r.o. PovaZska 16, 940 67 Nové Zamky, SR +421 35 6430 115 gastro@gastrohaal.sk
ICO: 31435076 DIC: 2020413659 IC DPH: SK2020413659 www.gastrohaal.sk
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