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1. Vseobecné informacie

Vazeny uzivatel, dakujeme Vam, Ze ste sa rozhodli pre nas vyrobok. Pred pouZivanim spotrebica si pozorne
prestudujte tento navod na obsluhu, aby Vam spotrebi¢ mohol slizit k vasej spokojnosti.

2. Pouzitie

Elektricka smazZiaca panvica Gastro-Haal z produktovej rady Practic, je ur¢ena na pripravu réznych druhov jedal
a pokrmov. Potraviny sa pripravuju tepelnou Upravou - smazZenim v oleji, dusenim vo vode. Panvice ndjdu
uplatnenie vo velkokuchyniach, zdvodoch spoloéného stravovania, bufetoch, bistrach a stdnkoch rychleho
obcerstvenia.

3. Bezpecnostné predpisy

Vyrobca prehlasuje, Ze zariadenia su v sulade s predpismi a platnymi vyhlaskami Eurdpskej Unie a prislusnymi
nariadeniami vlady.
Pozor! Vyrobca sa vzdava akejkolvek zodpovednosti v pripade priamych i nepriamych poSkodeni, ktoré sa
vztahuju k nespravnej instalacii, nespravnou montazou alebo inymi pric¢inami.
Spotrebi¢ mézu obsluhovat len kvalifikované osoby. Casti a stcasti nastavené vyrobcom alebo odbornym
servisom, ma uzivatel prisny zakaz prestavovat. Je zakazané pocas prevadzky sa dotykat inych ¢asti spotrebica
ne? ovlddacich a vyrobcom uréenych. Dalej je pocas prevadzky zakazané Cistenie a umyvanie spotrebica. Je
zakdzané pouzivat spotrebi¢ na iné Gcely, nei je to uréené v ndvode. Udrzbu a opravu mdzete previest len pri
vypnutom stave spotrebiéa od elektrickej siete.

Odporuca sa kontrola servisnymi pracovnikmi urcenymi vyrobcom jedenkrat roc¢ne. Pri vymene
nahradnych dielov musia byt pouZité originalne nahradné diely.

Vyrobca nezodpoveda za vady vzniknuté neodbornou montazou a obsluhou.

4. Pravne prehlasenie

ZAKAZNiK, KTOREMU MONTAZ, NASTAVENIE A OPRAVU PREVIEDLA ORGANIZACIA, KTORA NIE JE
POVERENA VYROBNOU ORGANIZACIOU, NEMOZE U VYROBCU UPLATNOVAT NAKLADY SPOJENE SO
ZARUCNOU OPRAVOU.

Obsluha pouzivajuca smaZiacu panvicu Gastro-Haal z produktovej rady Practic si musi podrobne
prestudovat: Navod na instalaciu a udrzbu. Dalej, zodpovedna osoba za kupujticeho je povinna sa ztéastnit
spolu s obsluhujicim personalom na odbornom zaskoleni v zmysle dokumentu Protokol o obsluhe a tdrzbe,
ktory je prilohou Navodu na instalaciu a udrzbu a vyzaduje sa jeho potvrdenie podpisom zodpovednej osoby
a peciatkou kupujiceho. Odborné zaskolenie podla uvedeného prebieha pocas instalacie / montaze
zariadenia autorizovanym servisnym technikom. V pripade nespravneho poutzitia a obsluhy smaziacej
panvice, sa straca narok na zarucnu opravu !!!

Vyrobca poskytne zaruku na smaziacu panvicu podla priloZzeného ,,Zaru¢ného listu”.

Vady, ktoré mozu byt odstranené uzivatefom, nie si povazované za vady podliehajlce zaruke.
Vady spadajuce pod zaruku opravi servisna organizacia vyrobcu, alebo jeho poverenec.

Upozornenie !
Vyrobca nezodpoveda za nespravny technologicky postup obsluhy pri vareni.
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5. Technické udaje

Rada 700 900 900
Oznacenie P.PE-750 P.PE-980 P.PE-9120
Produktova rada Practic Practic Practic

Zariadenie

vyklopna smaziaca
panvica - elektricka

vyklopna smaZiaca
panvica - elektricka

vyklopna smaziaca
panvica - elektricka

Ovladaci panel

klasicky analégovy

klasicky analégovy

klasicky analdogovy

Prevedenie dna vane

nerez

nerez

nerez

Vonkajsie rozmery (mm) $xhxv

800x700x900 mm

900x900x900 mm

1200x900x900 mm

Rozmery varnej nadoby (mm)
Sxhxv

700x435x160 mm

800x600x192 mm

1100x600x212 mm

Celkovy objem varnej nadoby () 50,11 94,6 | 147,31
Vyu2|t.elr'1y objem do vysky vytoku 4261 823 130,21
varnej nadoby (1)
Uzitkovy objem varnej nadoby 3741 7521 1201
(max. ryska) (1)
Hmotnost (kg) 125 kg 160 kg 180 kg
Ohrev
Pocet ohrevnych telies (ks) 6 ks 9 ks 12 ks
Menovity elektricky vykon (kW) 9 kW 13,5 kW 18 kW
y 3 N-50Hz/400V 3 N -50 Hz / 400V 3 N -50 Hz / 400V
Menovité napiétie (V) TN-S TN-S TN-S
Menovity prad (A) 13,5 A 21 A 27 A
?‘fgsah pracovného termostatu 50- 250 °C 50- 250 °C 50- 250 °C
Mozna nastavitend teplota 50 - 250 °C 50 - 250 °C 50 - 250 °C
smazenia (°C)
Voda, Krytie
Pripojka vody (") 3/4" 3/4" 3/4"
Krytie IP IP 41 IP 41 P41
Stupen krytia ovladacich prvkov IP 65 IP 65 IP 65
Dopustanie vody z batérie . . .
.. ano ano ano
pomocou tlacidla
Konstrukcia, Uspora, bezpeénost
Batéria na studenu vodu ano ano ano
Dvojita izolacia na kabloch a . . .
iy Sl . ano ano ano
vodicoch (silikénova ochrana)
Zaoblené hrany bez nebezpecnych , . .
Jy ano ano ano
rohov a vy¢nelkov
Nastavitelné noZzicky ano ano ano

Opcie za priplatok podla cennika

Pardk hranaty

ano (priplatok)

ano (priplatok)

ano (priplatok)

Cedidlo k vyvodu vane

ano (priplatok)

ano (priplatok)

ano (priplatok)
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6. Popis vyklopnej smaZiacej panvice

Zariadenie je vyhotovené z potravindrsky nezavadného nerezového materidlu. V hornej ¢asti zariadenia sa
nachadza pracovnd nddoba s krytom, ktora je spojena s nosnym rdmom a je umiestnend na klznych loziskach.
Varnu nadobu je mozné ruéne vyklapat pomocou ototného kolesa umiestneného v pravej €asti zariadenia.
Ram zariadenia je samonosny a je osadeny na Styroch nastavitelnych nozi¢ckach. Zariadenie je dalej vybavené
pracovnym termostatom, ktory je umiestneny pod ¢elnym krytom zariadenia v elektrickej skrinke upevnenej
na nosnom rame zariadenia. Na nosnom rame zariadenia v zadnej ¢asti je umiestneny koncovy mikrospinac,
ktorym sa ovlada rozpojenie elektrického obvodu pri vyklapani nddoby. Elektrické panvice su vybavené
ohrevnymi telesami, ktoré su prichytené upeviovacimi skrutkami k spodnej ¢asti (o dno) pracovnej nddoby.

7. Montaz

Montaz vykondva len pracovnik servisnej organizacie. Servis zabezpecuje aj predajca, pripadne montazna
organizacia s opravnenim pre montaZ elektrickych zariadeni. Zariadenie sa dd montovat aj do blokovej
jednotky. Ak je zariadenie umiestnené v blizkosti kuchynskych liniek, alebo horlavych latok, musia sa
dodriat predpisy protipoZiarnej ochrany. Vidy musi byt zaruéend protipoZiarna ochrana!!! Zariadenie
odporiéame umiestnit pod odsavac par.

Elektrickd panvica Gastro-Haal z produktovej rady Practic sa montuje vidy na pevné elektrické vedenie. Pri
montazi treba dodrziavat nasledovné pokyny:

- Pozor! Pred odmontovanim ochrannych krytov k svorkdm, musi byt privod odpojeny od elektrickej siete.

- Elektricka panvica sa umiestni na vopred pripravené miesto s istenou elektrickou pripojkou 3N~50 Hz/400
V.

- Zariadenie nastavime do vodorovnej polohy pomocou vyskovo nastavitelnych noZziciek.

- Imbusovym kli¢om demontujeme otocné koliesko na vykldpanie nadoby.

- Pod éelnym krytom panvice sa nachadza pripojovacia svorkovnica na 400 V. Tento panel demontujeme
pomocou Styroch skrutiek, ktoré sa nachadzaju - dve v hornej casti krytu a dve v spodnej Casti.

- Napiétie v sieti sa musi zhodovat s napatim vyznacenym na stitku.

- Nesmie sa pouzit kabel s gumovym plastom, ktory nie je odolny vodi oleju.

- Po zapojeni hlavného privodu, ¢elny kryt opdtovne namontujeme na pévodné miesto.

- Zariadenie musi byt pripojené k elektrickej sieti cez vypina¢ s minimalnou vzdialenostou kontaktu 3 mm a
vypina¢ musi byt umiestneny na stene v blizkosti zariadenia!

- Zariadenie treba uzemnit!!! Na spodnej ¢asti zariadenia (kostre) sa nachadza ochranna svorka, ktora slizi
na pospojovanie nezivych kovovych ¢asti zariadeni kuchyne. Vyznam tejto svorky spociva v tom, Ze vodic
ktory k nej pripojime zaisti, Ze vSetky kovové zariadenia sa uvedu na rovnaky potencial.

- Pripojenie modze vykonat len kvalifikovany odbornik podla platnych noriem a predpisov schémy
elektrického zapojenia.

8. Obsluha

Neodborna manipulacia je nebezpecna. Vyrobca nezodpoveda za materidlne Skody, ak sa tieto udiali pri
neodbornej manipulacii (pri uvedeni zariadenia do prevadzky, alebo pri prevadzkovani). Prevadzkovatel je
povinny dékladne oboznamit s tymto navodom obsluhujtici personal, ale aj tych, ktori so zariadenim pracuju
len obéas. Panvica sa musi pouzivat pod trvalym dozorom. Zariadenie sa méZe pouzivat len na uéely pre
ktoré je uréena. Rdzne iné poutiitie je zakazané, pretoze mdze spdsobit nebezpeéenstvo. Navod starostlivo
uschovaijte, zaistite viak jeho pristupnost obsluhe.

'.0@ Gastro-Haal Practic,



9. Uvedenie zariadenia do prevadzky

Upozornenie: Nezapinajte panvicu ak v nadobe nie je voda/olej, zniZuje sa tym Zivotnost spotrebi¢a (moze

dojst k prehriatiu a zvineniu nddoby panvice)!

9.1. Zapnutie zariadenia

Zariadenie sa uvadza do prevadzky zapnutim hlavného vypinaca

o

. Rozsvietend kontrolka vypinaca

zelenej farby signalizuje, Ze zariadenie je pod napatim.

Ovladaci panel tvori:

1. Otocny gombik

Oto¢ny gombik pre nastavenie teploty smaZenia/dusenia v rozsahu od 50°C do
250°C.

2. Hlavny vypinac
-zelena farba signalizuje, Ze je zariadenie zapnuté

3. Kontrolka signalizujuca priebeh ohrevu
- zapnutie pracovného termostatu do ¢innosti

4. Zapina¢ / Vypinaé dopustania vody z batérie do nadoby panvice
- po zatladeni a farebnom rozsvieteni prebieha dopustanie vody

- po zatlaceni prestane svietit a zastavuje sa dopustanie

Ide o manudlny ukon, ktory je ovladany manualne, nie automaticky.

'.0@ Gastro-Haal Practic,



Obrazok: Ovladaci panel na vyklopni smaziacu panvicu z produktovej rady Practic:

(o

2 )
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1 = Hlavny otoény gombik pre nastavenie teploty smaZenia/dusenia

2 = Hlavny vypinac

3 = Kontrolka ohrevu

4 = Zapina¢ / Vypinaé na dopustanie vody z batérie do nddoby panvice

9.2. Dopustanie vody do nadoby panvice

2

O
6")
Otvorime poklop na panvici, zapnutim gombika doptstania vody dopustite do varnej nddoby patricné
mnozistvo vody. Prosime, aby ste sledovali vySku hladiny vody, pretoZe zariadenie nesleduje vySku hladiny
dopustenej vody! V pripade pretecenia vody z varnej nddoby a nasledného poskodenia zariadenia sa zaruka

na zariadenie NEVZTAHUJE!

9.3. Nastavenie (reguldcia) teploty

Udrziavanie teploty na nastavenej hodnote je automatické, zabezpecuje ndm to pracovny termostat.
Natocenim ovladacieho gombika termostatu v smere hodinovych ruciciek na poZzadovanu hodnotu uvedieme

)
zariadenie do cinnosti, oznacené hodnoty su uvadzané v °C. Rozsvieti sa kontrolka ohrevu . Po
dosiahnuti poZzadovanej teploty vo varnej nadobe sa kontrolka ohrevu vypne.

UPOZORNENIE: Pracovny termostat ma urcitu toleranciu spinania. Preto pri rozohriati odpori¢ame nastavit

0 50 °C nizsiu hodnotu, ako je Ziadana a po rozohriati nastavit poZzadovanu teplotu.
Skutocny ¢as rozohriatia, varenia a pecenia sa odvija od druhu a mnoZstva vareného pokrmu v nadobe.

'.0@ Gastro-Haal Practic,



9.4. Vypnutie zariadenia

)

Hlavny vypinac zatlacenim vypneme, ¢im rozpojime ovladaci obvod zariadenia. Signalizuje ndm to aj
zhasnutie hlavného vypinaca na ovlddacom paneli. Odpojenie zariadenia od elektrického napatia je mozné
vykonat cez vypina¢ s minimalnou vzdialenostou kontaktov 3 mm, ktory je umiestneny na stene v blizkosti
zariadenia.

9.5. Vypradzdnenie varnej nadoby

Vyprazdnenie varnej nadoby je mozné vykonat len vtedy, ked'je zariadenie vypnuté.
Varnd nadoba sa vyprazdiiuje ruénym otoénym kolieskom, ktory sa nachadza na pravej strane zariadenia.

Otacanim tohto kolieska v smere hodinovych ruciciek sa nadoba zacne vyklapat, otaCanim v protismere
hodinovych ruciciek sa nddoba vracia do pévodnej vodorovnej polohy. Smer je oznaceny aj vizualne, ikonou.

—d C——

MAXIMALNA a MINIMALNA hladina naplnenia nadoby je oznagena ryskou na zadnej stene nadoby. Vyrobca
odporiéa mat dno nadoby pokryté minimalne 5 mm suvislou vrstvou oleja. Ak vyska plnenia nedosiahne
vy$ku minimalnej hladiny, mdze ddjst k nerovhomernému rozloZeniu tepla a tak k trvalej deformacii spodku
varnej nadoby. Rozohriaty spodok vane priamo schladit (studenou vodou) je prisne zakdzané kvéli bezpeénosti
a trvalej deformacii spodku varnej vane. Vyska plnenia nad maximalnu hladinu je kvéli bezpecnosti (moznost
vyvretia) tieZ prisne zakazané.

V PRIPADE NEDORZANIA HOREUVEDENYCH PODMIENOK STRACA ZAKAZNiK NAROK NA ZARUCNY SERVIS.

'.0@ Gastro-Haal Practic,
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10. Bezpecnostné prvky
Elektrickd smaZiaca panvica Gastro-Haal z produktovej rady Practic obsahuje ako bezpecnostny prvok:

- koncovy mikrospinac - ak panvica nie je v pracovnej polohe (nadoba je vyklopend), mikrospinac vyradi z
¢innosti ohrevné telesa a napustanie vody.
- bezpecnostny termostat

Pozadovana teplota je regulovana pracovnym termostatom, ktory mdze byt nastaveny na teplotu v rozpiti od
50 °C do 250 °C.

11. Bezpecnostné pokyny

- Je zakdzané vylievanie horuceho oleja z nddoby!
-V pripade vznietenia oleja v nadobe, treba veko okamZite zatvorit a neotvarat ho!
- Dbajte na zvy$enu opatrnost pri prevadzke. Povrch zariadenia je hordci, obzvlast okraje nadoby!

PANVICA SA NESMIE POUZIVAT AKO FRITEZA! PRI NESPRAVNEJ MANIPULACII BY MOHLO DOIST
K VZNIETENIU OLEJA V NADOBE!

12. Udrzba a Cistenie zariadeni

Pred Cistenim a udrzbou je nutné vypnut panvicu z elektrickej siete. Panvicu je zakazané Cistit striekajicou
vodou!

Po skonceni dennej prevadzky treba panvicu dokladne umyt vlaznou vodou s neutralnym saponatom a utriet
ho do sucha. Treba dbat na to, aby ¢istené Casti (varna nadoba) boli vychladnuté. Na nerezové ¢asti sa nesmu
pouzivat Cistiace prostriedky, ktoré ich moézu poskodit. Treba sa vyhnut sapondtom obsahujucich velku
koncentraciu chléru, ktory méZze spdsobit kordziu nerezového materidlu. Je potrebné si pred pouZitim
takéhoto pripravku dékladne precitat jeho zloZenie a ndavod na poufZitie. Varni nadobu odporic¢ame umyvat
beznymi mycimi prostriedkami bez pouZitia Smirglového papiera. Pri vacSich necistotach treba pouzit
synteticku Spongiu.

Aj nerezova ocel méze hrdzaviet z dévodu priplavenia kovovych neéistét cez privod vody, hladinou
chléru v Gzitkovej vode viac ako 2 mg/l, vplyvom viésej koncentracii soli, PH mimo rozsahu 7,2-7,6, pripadne
pri kontakte s inymi materialmi (napr. medi) alebo z dévodu nespravneho vyberu mycieho saponatu.

'.0@ Gastro-Haal Practic,



V PRIPADE NEDODRZANIA HOREUVEDENYCH PODMIENOK STRACA ZAKAZNiK NAROK NA ZARUCNY SERVIS!
Pri dlhodobom odstaveni panvice z prevadzky, odpori¢ame varnd nadobu natriet jedlym olejom!!!
Pre oSetrovanie zariadeni GASTRO-HAAL vyrobca odporuca pouzivanie Cistiacich prostriedkov znacky TIEFFE,

ktoré su $pecidlne vyrobcom testované, odskusané a vyhovujuce. MoZnost zakupenia €istiacich prostriedkov
TIEFFE priamo u vyrobcu zariadeni GASTRO-HAAL, alebo obchodného predajcu.

13. Pripojovacie rozmery
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P.PE-980
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P.PE-9120
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14. Schéma elektrického zapojenia

P.PE-750
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Legenda:

HL.V — hlavny vypinac

PN — prepina¢ napustania vody
EV — elektromagneticky ventil
PT — pracovny termostat

ST — stykac

OT — ohrevné telesa

MS — mikrospinac

K — kontrolka ohrevu

HS — hlavna svorkovnica

BT- bezpecnostny termostat

13
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P.PE-980
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Legenda:

HL.V — hlavny vypinac

PN — prepina¢ napustania vody
EV — elektromagneticky ventil
PT — pracovny termostat

ST — stykac

OT — ohrevné telesa

MS — mikrospinac

K — kontrolka ohrevu

HS — hlavna svorkovnica

BT- bezpecnostny termostat
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P.PE-9120
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Legenda:

HL.V — hlavny vypinac

PN — prepinac napustania vody
EV — elektromagneticky ventil
PT — pracovny termostat

ST — stykac

OT — ohrevné telesa

MS — mikrospinac

K — kontrolka ohrevu

HS — hlavna svorkovnica

BT- bezpecnostny termostat

'J@ Gastro-Haal

L
HS| U [V ]W]|M[PE l_

Practic 2

15




DODAVATEL:

(sem pridajte kontakt na dodavatela)

POSKYTOVATEL SERVISU:

(sem pridajte kontakt na servis)

VYROBCA

GASTRO - HAAL, s.r.o. Povazska 16, 940 67 Nové Zamky, SR +421 35 6 430 115 gastro@gastrohaal.sk
ICO: 31435076 DIC: 2020413659 IC DPH: SK2020413659 www.gastrohaal.sk
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