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1. VSeobecné informacie

Vazeny uzivatel, dakujeme Vam, Ze ste sa rozhodli pre tento nas vyrobok. Pred pouZivanim spotrebica si
pozorne prestudujte tento navod na obsluhu, aby Vam spotrebi¢ mohol sluzit k vasej spokojnosti.

2. Pouzitie

Elektricky sporak Gastro-Haal z produktovej rady Practic, s cirkulacnou rirou sa pouZiva na varenie a pecenie
jeddl v skolskych jeddlfiach, bistrach, prevadzkach verejného stravovania a pod.

3. Bezpecnostné predpisy

Vyrobca prehlasuje, Ze zariadenia su v sulade s predpismi a platnymi vyhlaskami Eurdpskej Unie a prislusnymi
nariadeniami vlady.

POZOR! Vyrobca sa vzdava akejkolvek zodpovednosti v pripade priamych i nepriamych poskodeni, ktoré sa
vztahujua k nespravnej instalacii, nespravnou montazou alebo inymi pric¢inami.

Spotrebi¢ moézu obsluhovat len kvalifikované osoby. Casti a sUcasti nastavené vyrobcom alebo odbornym
servisom, ma uzivatel prisny zakaz prestavovat. Je zakdzané pocas prevadzky sa dotykat inych casti spotrebica
nez ovladacich a vyrobcom uréenych. Dalej je pocas prevadzky zakdzané Cistenie a umyvanie spotrebica. Je
zakdzané pouzivat spotrebi¢ na iné Gcely, ne? je to uréené v ndvode. Udribu a opravu mdZete previest len pri
vypnutom stave spotrebica od elektrickej siete.

Odporuca sa kontrola servisnymi pracovnikmi uréenymi vyrobcom jedenkrat rocne. Pri vymene nahradnych
dielov musia byt pouZité originalne nahradné diely.

Vyrobca nezodpoveda za vady vzniknuté neodbornou montazou a obsluhou.

4. Pravne prehlasenie

ZAKAZNiK, KTOREMU MONTAZ, NASTAVENIE A OPRAVU PREVIEDLA ORGANIZACIA, KTORA NIE JE POVERENA
VYROBNOU ORGANIZACIOU, NEMOZE U VYROBCU UPLATNOVAT NAKLADY SPOJENE SO ZARUCNOU
OPRAVOU.

Obsluha elektrického spordka Gastro-Haal z produktovej rady Practic, s cirkula¢nou rdrou si musi podrobne
prestudovat navod na pouZitie a obsluhu. V pripade nespravneho poutzitia a obsluhy elektrického sporaka,
sa straca narok na zarucnu opravu !!! Vyrobca poskytne zaruku na elektricky sporak Gastro-Haal
z produktovej rady Practic, podla priloZzeného ,,Zaru¢ného listu”.

TESNENIA DVERi RURY NIE SU PREDMETOM ZARUKY!

Vady, ktoré mozu byt odstranené uzivatelom, nie si povazované za vady podliehajice zaruke.
Vady spadajuce pod zaruku opravi servisna organizacia vyrobcu, alebo jeho poverenec.

UPOZORNENIE !
Vyrobca nezodpoveda za nespravny technologicky postup obsluhy pri vareni a peceni !
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5. Technické udaje

Rada 700
Oznacenie P.SE-740 AC
Produktova rada Practic

Zariadenie

elektricky sporak

VonkajSie rozmery (mm) Sxhxv

800x700x900 mm

Elektrické platne (ks)

4 okrihle (@ 220 mm)

Typ rdry na pecenie

Cirkulacna (teplovzdusna)

Hmotnost (kg) 80 kg
Ohrev

Prikon platni (kW) 4x2,6 kW
Prikon elektrickej rary (kW) 4,1 kW
Tepelny prikon spolu (kW) 14,5 kwW
Menovité napatie (V) 3 N -400V, 50Hz
Menovity prad (A) 30A
Rozsah pracovného termostatu (°C) 50-280°C
MozZna nastavitelna teplota pecenia (°C) 50-300°C
Rozmer smaltovaného plechu GN 1/1
Krytie

Krytie IP IP 41
Stupen krytia ovladacich prvkov IP 65
Konstrukcia, uspora, bezpeénost

Vsuvy v rire 3
Zvukova signalizacia nie
Zaoblené hrany bez nebezpecnych rohov a vycnelkov ano
Nastavitelné stolicky ano

Opcie za priplatok podla cennika

Pekace smaltované

ano (priplatok)

Rost nerezovy

ano (priplatok)

6. Popis elektrického sporaka

Elektricky spordk Gastro-Haal z produktovej rady Practic, sa pouZiva na varenie v prevadzkach a zariadeniach
verejného stravovania, sU vyhotovené z potravinarsky nezavadného nerezového materialu, samonosnou

konstrukciou.

Elektricky sporak sa sklada z dvoch ¢€asti. Horna Cast je vybavena styrmi vykonnymi platriami 4x2,6 kW,
rozmer jednej platne je fi 220 mm. Ovladané su sedempolohovym vypinacom, kazda platina samostatne.
V spodnej Casti sa nachadza elektricka rara s natenou cirkulaciou. Vlozku ma vyhotovenu z celonerezovej ocele
a je obalena tepelnou izolaciou. Teplota vo vnutri rdry je regulovana pracovnym termostatom v rozsahu od
50°C do 280°C. Rura je vybavena dvoma ohrevnymi telesami a dvoma ventilatormi. Jej vnutorny rozmer

umozniuje pouzitie normalizovanych plechov na pecenie o rozmere GN 1/1 - 325x530 mm.

'J@ Gastro-Haal
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7. Montaz

Zapojenie, montaz a opravy na zariadeni mdze vykonavat len organizacia alebo osoba poverena vyrobcom na
uvedené prace!
Musi byt garantovana protipoZiarna ochrana! Spordk moze byt prevadzkovany len v miestnosti, ktord musi
byt dokonale vetrana alebo musi mat inStalované odsavacie zariadenie.
Ak bude zariadenie umiestnené tak, Zze bude v kontakte so stenami nabytku, tieto musia odolavat teplote az
60°C. Dbajte na prirodzené vetranie sporaka.

Umiestnite pristroj na vodorovnu plochu (maximalna nerovnost do 2°). Pripadné nerovnosti vyrovnajte
pomocou regulovatelnych noziciek. Dbajte na dostatok miesta obsluhy.

Zariadenie mdZe byt instalované samostatne alebo v sérii so zariadeniami na3ej vyroby. Je nutné
dodrZiavat minimalnu vzdialenost 10 cm od horlavych materidlov. V tomto pripade je nutné zabezpeéit
zodpovedajlce Upravy, aby bola zabezpecena tepelna izolacia horlavych casti.

7.1. Pripojenie elektrického kdbla do siete

Instalacia elektrického privodu - tento privod musi byt samostatne isteny. A to zodpovedajicim isticom
menovitého prudu v zdavislosti na prikone instalovaného zariadenia. Prikon zariadenia skontrolujte na
vyrobnom Stitku na boku pristroja.

Svorkovnicu zariadenia najdete v spodnej ¢asti zadného panelu. Pripojeny uzemnovaci vodi¢ musi byt
dihsi ako ostatné vodice. Zariadenie pripojte priamo do siete, je nevyhnutné vloZit medzi spotrebi¢ a siet
vypina¢ s minimalnou vzdialenostou 3 mm medzi jednotlivymi kontaktmi, ktory zodpoveda platnym normam
a zataZzeniam (vypinac nie je dodavany vyrobcom). Privod uzemnenia (Zltozeleny) nesmie byt tymto spinacom
preruseny.

8. Obsluha

Neodbornd manipuldcia je nebezpecna. Vyrobca nezodpoveda za materidlne sSkody, ktoré vznikli pri
neodbornej manipuldcii (pri uvedeni zariadenia do prevadzky, alebo pri prevadzkovani). Prevadzkovatela treba
oboznamit s navodom na pouZzitie a poucit ho.

Zariadenie pouZivat bez dozoru je zakdzané! Pouzité masti a oleje sa pocas prevadzky mézu vznietit.
Pri zisteni vady alebo poruchy treba zariadenie okamzite odstavit z prevadzky a odpojit ho z elektrickej siete.
Je potrebné zavolat servisného pracovnika.

UPOZORNENIE!

Nezapinajte sporak, ak na platniach nie sii nddoby. Studeny hrniec treba najprv poloZit na platriu a potom
zapnut ohrev. ZniZuje sa tym Zivotnost elektrickych platni (mézZe déjst k prasknutiu). Pri pouzivani vhodnych
nadob (nadoby s plochym dnom) zvysite Géinnost platni. Vykon nastavte optimalne podla potreby.

' ¢ Gastro-Haal Eractic;
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9. Uvedenie zariadenia do prevadzky

9.1. Zapnutie platni

Elektrickd platfiu uvedieme do ¢innosti pomocou otocného gombika 0do pozadovanej polohy v rozsahu

od 1-6, kedy sa rozsvieti kontrolka n , signalizujuca priebeh ohrevu. Otoény gombik je mozné otacat
v oboch smeroch. Nato¢enim oto¢ného gombika na niektoré z ¢isel na ovladacom paneli, bude mat platiia

prisldchajuci prikon.

Otocny gombik
1. Otocny gombik pre nastavenie vykonu ohrevu
- v rozsahu od 1 do 6.

2. Poloha platne
- ikona znazornuje zadnu alebo prednu polohu platne

3. Kontrolka signalizujuca priebeh ohrevu
- zapnutie pracovného termostatu

'0 Gastro-Haal Eractic;
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9.2.  Zapnutie rury a nastavenie teploty v rure

2 v \é ’ 0 = 4 v
9 :

1

0] J

1. Otocny gombik
- otoény gombik pre zapnutie rary
0 = vypnuté zariadenie
1 = zariadenie pod prudom, aktivuje sa cirkuldcia vzduchu (ventilator)

2. Kontrolka zariadenia pod priudom

3. Otocny gombik
- otoény gombik pre nastavenie teploty ohrevu rury, v rozsahu od 50°C do 300°C.

4. Kontrolka signalizujuca priebeh ohrevu

- zapnutie pracovného termostatu

'.0 Gastro-Haal Practic,
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9.3.

=N

=

Ovladanie rury

Zapneme hlavny vypinaé, ktory je namontovany pred zariadenim na stene.
LIIIJ 0
Na ovladacom paneli, oznaéenym symbolom (] pootocime otocny gombik | do polohy' 1 ,
9

. )| o . . s . o
kedy sa rozsvieti kontrolka , oznacujuca zariadenie pod napatim a zapne sa ndm ventilator

(cirkulacia horuceho vzduchu).

g @

Na ovlddacom paneli, oznacenym symbolom 3 pootocime otoénym gombikom doprava,
v smere hodinovych ruciciek, a vyberieme si pozadovanu teplotu ohrevu rary. Tento gombik je
vybaveny ciselnou stupnicou od 0 —300°C. Teplotu vo vnutri riry snima cidlo termostatu.

Po dosiahnuti nastavenej teploty v riure, termostat automaticky vypina a kontrolka signalizujtica

()

priebeh ohrevu E

termostat samocinne zapne a kontrolka sa opat rozsvieti.

9.4. Vypnutie zariadenia

zhasne. V pripade poklesu teploty vo vnutri rdry pocas prevadzky sa pracovny

Po dokonceni pecenia a varenia oto¢ime gombikom 0 vSetky ovladacie prvky do polohy,,0,,. Po ukonceni

dennej prevadzky (ak zariadenie bude dlhsiu dobu mimo prevadzky), pri chybnej prevadzke, alebo pri

poruchach treba zariadenie odpojit hlavnym vypinacom od elektrickej siete.

Tab. Udaje k peceniu informativneho charakteru

Pecené jedla Nastavena teplota °C Doba pecenia v min.
Drobné pecivo 200 15-20
Piskoty 200 30-35
Hrianky 200 30-35
Kolace z prasku na pecenie 175 50-60
Kolace z drozdia 200-225 35-40
Krémese 210-225 30-35
Listkové cesto 225 30-35
Ovocny zavin 225 30-35
Ryba 200-225 25-30
Holub, kura, katica 200-225 70-100
na zaciatku dopekanie 300 10
Hus 200-225 100-120
na zaciatku dopekanie 300 10
Telacia pecen 225 80-90
Hovadzia pecen 225-250 80-90
Bravcova pecen 225 80-90

'J@ Gastro-Haal
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10. Udrzba a Cistenie zariadenia

UPOZORNENIE!

Pred ¢istenim a udrzbou je nutné vypnit spordk z elektrickej siete. Zariadenie sa nesmie €istit striekajlicou
vodou!!!

Akykolvek zasah do konstrukcie zariadenia JE ZAKAZANY!!!

Po skonceni dennej prevadzky je potrebné zariadenie ddokladne umyt vlaznou vodou s neutralnym saponatom
a utriet ho do sucha. Na nerezové ¢asti sa nesmu pouzivat Cistiace prasky, alebo Cistiace prostriedky, ktoré
mézu poskriabat tieto ¢asti. Mohlo by tak dojst ku kordzii. Z tohto dévodu treba zamedzit styku kovovych
predmetov s nerezovymi Castami. Na Cistenie sa nesmie pouzit ani Smirglovy papier. Pri vacsich necistotach
treba poufit synteticki $pongiu alebo pemzu. Dalej sa nesmuU pouZivat na Cistenie abrazivne Eistiace
prostriedky, Ci Cistiace prostriedky na baze chléru. Pod elektrickymi platiami sa nachadza aj vysuvacia zasuvka,
ktora sluZi na zachytenie nelistot, ktoré mozu prepadnit medzi platfiami. Je nutné pravidelné Cistenie tejto
zasuvky, nakolko sa tam mdZze nahromadit vaésie mnozstvo oleja, masti a pod., ¢o su horlavé latky a aby sa
predislo vznieteniu.
Odporuca sa pravidelnd kontrola servisnou organizaciou.

Pre oSetrovanie zariadeni GASTRO-HAAL vyrobca odportca pouzivanie Cistiacich prostriedkov znacky TIEFFE,
ktoré su $pecidlne vyrobcom testované, odskisané a vyhovujiice. MoZnost zakupenia €istiacich prostriedkov
TIEFFE priamo u vyrobcu zariadeni GASTRO-HAAL, alebo obchodného predajcu.

V kazdom pripade privodny kabel musi byt umiestneny tak, Zze v Ziadnom bode nedosiahne teploty o 50 stupriov
vyssej ako prostredie. Skor ako bude spotrebic pripojeny do siete je treba sa uistit, Ze:

- privodny isti¢ a vnutorny rozvod znesu prudové zatazenie spotrebica (vid vyrobny stitok)

- rozvod je vybaveny U¢innym uzemnenim podla platnych noriem a podmienok danych zakonom

- zasuvka alebo vypinac v privode su dobre pristupné od spotrebica

- napétie v sieti sa musi zhodovat s napatim vyznacenim na stitku.

- zariadenie treba uzemnit! Na rdme zariadenia sa nachadza uzemriovacie kablové oc¢ko, ktoré treba

pripojit na pospojovaci uzemrnovaci systém.
- pripojenie treba uskuto¢nit podla noriem a miestnych predpisov podla schémy elektrického zapojenia.

Vyrobca sa vzdava akejkolvek zodpovednosti v pripade, Ze tieto normy nebudu reSpektované a v pripade
porusenia hore uvedenych zasad.

Elektricky sporak sa montuje na pevné revidované elektrické vedenie!

POZOR : pred odkrytim ochrannych krytov k svorkdm, musia byt privody odpojené! Pripojenie treba previest
v stlade s platnymi normami EN a STN.

' ¢ Gastro-Haal Eractic;
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11. Prilohy

11.1. Pripojovacie rozmery

P.SE-740 AC
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11.1.

Schéma elektrického zapojenia

P.SE-740 AC
VP1 VP2 VP3 VP4
1234 1234 1234 1234
PK1 PK2 PK3 PK4
04 04
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T2 10 K3 Lod|lp KéL——0 1| |P1
K1 1| [P10— K2 L5 1|P1o—
s Y -—o05 &—o0s °

Ps|u]v

[w]n]ee

ST

Legenda:

RS| U |V [W]|N]|PE l

‘ K6

O O

o
1

RS-Radova svorkovnica 400 V
PS-Porceldnova svorkovnica 400 V
K1,K2,K3,K4-Kontrolky 230 V (platne pod prudom)

K5-Kontrolka 230 V (rura pod prudom, zapnuté ventilatory)
K6-Kontrolka 230 V (ohrev rury)

VP1,VP2,VP3,VP4-Ohrevné platne 2600 W/400 V
PK1,PK2,PK3,PK4-Prepinac keramicky 0-6 400 V
PK5-Prepinac keramicky 0-1-0-1/230 V

PT-Pracovny termostat 50-280°C 230 V/20 A

ST- Elektromagneticky spinac¢ 400 V/12 A
M1,M2-Motor ventildtora 230 V/30 W

VT1,VT2-Ohrevné teleso rary 2000 W/230 V

'J@ Gastro-Haal
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DODAVATEL:

(sem pridajte kontakt na dodavatela)

POSKYTOVATEL SERVISU:

(sem pridajte kontakt na servis)

VYROBCA

GASTRO — HAAL, s.r.o. Povazska 16, 940 67 Nové Zamky, SR +421 356 430 115 gastro@gastrohaal.sk
1ICO: 31435076 DIC: 2020413659 IC DPH: SK2020413659 www.gastrohaal.sk
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