'.0 Gastro-Haal TECHNICKY LIST

Produkt: Varny kotel - elektricky Oznaceni: KE-100
Vyrobce: Gastro-Haal, s.r.o. Zemé plvodu: SR
Uzivani

Elektricky varny kotel predstavuije
zAkladni jednotku ve stravovacich
provozech jako Skolnijidelny, restaurace,
nemocnice, zavodni stravovani, vojenské
jednotky a dalsi.

SlouZi k vareni polévek, omdacek, masaq,
téstovin, mlécnych jidel bez nebezpedi
pripdleni, k duSeni ryb, zelenin, hub, k
ohrivani mraZenych jidel nebo polotovard.
Obsah varné nadoby je ohrivan parou,
kterd se vytvari v duplikGtoru.

Model KE-100 disponuije

viastnostmi jako:

- klasicky analogovy ovladaci panel

- objem 100 litrd

- poklop Ize ru¢né otevrit do Ghlu cca 80°

- hranaty duplikator (neprimy ohrev)

- tepelnd a ochrannd izolace duplikGtoru

- sondy pro merent hladiny vody v duplikGtoru
- automatické dopousténi vody do duplikatoru
-baterie na studenou vodu

-poijistni ventil

- vytokovy ventil 2"
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- médium elektrika

- rychly ohfev nadrze, nizkd spotreba a nizké provozni ndklady

- tichy, bezpecny a bezhluény provoz

- tfistupnova regulace vykonu topnych téles se 4 polohovym prepinaem
- uloZeni topnych téles ve specidlni spirdlové naddobé

- dvoijitd izolace na kabelech a vodicich (silikonova ochrana)

- samonosnda masivni a pevnda konstrukce

~rxe

- horni deska, vnitini a vné&jsi plast naddoby a poklop je z materidlu AlSI 304
-vnitfni spodni dno varné nddoby je z vysoce kvalitného nerezového materidlu AlSI 304

- zaoblené hrany bez nebezpecénych rohl a vyenélkd
- krytovani zespodu varného kotle

-nastavitelné nozicky
- jednoduchda obsluha
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Standardni dopliky v cene zarizeni Volitelné vybaveni za priplatek
- sitko na zachytavanie jeddl - hranaty pardk pro pripravu nokd nebo

naparovani knedlikd
- potravindrskd vazelina pro oSetfovani
vypustného ventilu

Ovladaci panel

- klasicky analégovy oviadaci panel
- 3 stupne ohrevu (1=0N, 2 =SAVING, 3 =FULL)

Co je duplikator

Duplikator je uzaviend parni nadrz, kterd zaijistuje nepfimy ohfev vany varného kotle.
Teplo je tedy podavano od hofdki prostfednictvim pdry, kterd je vyvijena mezi
duplikdtorem a vanou kotle - dvojity plast.

Duplikator je vybaven pojistnou armaturou, kterd jej jisti pfed nadmérnym pretlakem a
zdaroven zajistuje jeho odvzdusnéni pred zapoc&etim vareni a jeho opé&tovné zavzdusnéni
po skon&eni vareni. Soucasti této armatury je také rucickovy manometr, ktery umoznuije
soucasné kontrolu tlaku v duplikatoru. Kotel je vybaven tlakovym spinacem.

Duplikator tedy zaijiStuje rovhomérny ohrev, potraviny se diky tomu nepfipaluiji.
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Technické parametry

Rada 900
Oznaceni KE-100
Zarizeni elektricky varny kotel
Ovladaci panel klasicky analogovy
VnéjSirozméry (mm) Sxhxv 900x900x900 mm
Objem varné nadoby kotle (1) 1001
Duplikator hranaty
Objem duplikatoru (v mezilehlém plasti) (1) 5531
Objem vody v duplikatore (po snimaé hladiny) (1) 2951
Automatické dopousténi ano
Jmenovity tlak duplikatoru (bar) 0,4 bar
Ohrev
UloZeni topnych téles ve specialni spirGlové nddobé, ve

NP It SR ano
stfedni zoné pod duplikdtorem - neprimy ohifev
Max. tepelny prikon (kW) 12 kKW
Jmenovité napéti(V) 3x400/230V + PEN 50 Hz TN-S
Jmenovity proud (A) 17A
Jisténi (A) 20A
Tristupnova regulace vykonu topnych téles se 4 ano
polohovym prepinacem
Doba ohr. voda ve varné nadobé 20-90 °C (min.) 47 min
Voda, ventil, kryti
PFipojeni studené vody (") 3/4"
Max. tlak vody (bar) 6 bar
Vypustny ventil (") 2"
Vyvod k vytokovému ventilu (") 2"
Kryti IP IP 41
Konstrukce, Gspora, bezpecnost
Odvedeni odpadu prolisovanou horni deskou ne
Dvoijita izolace na kabelech a vodicich (silikonova ochrana) ano
Zaoblené hrany bez nebezpecnych rohl a vycnélki ano
Tepelnd a ochrannad izolace duplikatoru ano
Hmotnost (kg) 140 kg
Krytovani ze spodu ano

Opce za priplatek dle ceniku

Nastaveni teploty vareni (termostaticka regulace) "T" od
30do100°C

ano (za priplatek)

Materidl varnej nadoby (AISI)

AISI 304 standard / AISI 316
priplatek (pInG vana)

Kryti P45 ano (za priplatek)
Vazelina pro vypoustéci ventil ano (za priplatek)
Varné koSe ano (za priplatek)
Paraky ano (za priplatek)
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Haluskare ano (za priplatek)
Zmakcovac tvrdej vody ano (za priplatek)
Sitko pred vypouStécim ventilem ano
Nastavitelné nozicky ano
PFipojovaci rozméry
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Pripojenie elekfriky
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