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Produkt: Varny kotel - plynovy Oznaceni: KG-200
Vyrobce: Gastro-Haal, s.r.o. Zemeé plvodu: SR
Uzivani

Plynovy varny kotel predstavuije zakladni jednotku ve
stravovacich provozech jako Skolnijidelny,
restaurace, nemocnice, zdvodni stravovani, vojenské
jednotky a dalsi.

Slouzik vareni polévek, omacek, masa, téstovin,
mlécnych jidel bez nebezpedi pripdleni, k duSeniryb,
zelenin, hub, k ohfivani mrazenych jidel nebo
polotovard.

Obsah varné nadoby je ohrivan parou, kterd se
vytvari v duplikGtoru.

Model KG-200 disponuje

vybavou a viastnostmi jako:
Klasicky analogovy ovladaci panel

- objem varné nadoby 200 litra

- poklop se otevird ruéné do thlu cca 80°

- hranaty duplikdtor (nepfimy ohrev)

- tepelnd a ochrannd izolace duplikGtoru

- sondy pro méreni hladiny vody v duplikGtoru
- automatické dopousténi vody do duplikatoru
- baterie na studenou vodu

- pojistnad armatura/ventil

- vytokovy ventil 2°

- médium plyn

- rychly ohfev nadrzZe, nizkd spotreba a nizké provozni ndklady

- fizené zapinani a vypindni horak{

- tichy, bezpe&ny a bezhluény provoz

- M trubkovy hordk

- provoz na zemni plyn, nizkotlaky hofdk s kombinovanym zapalovéanim

- dvoijitd izolace na kabelech a vodicich (silikonova ochrana)

- saumonosn@ masivni a pevna konstrukce

- horni deska, vnitini a vné&jsi plast naddoby a poklop je z materidlu AlSI 304

- vnitfni spodni dno varné nddoby je z vysoce kvalitniho nerezového materidlu AlSI 304
- zaoblené hrany bez nebezpecénych rohl a vyenélkd

- krytovani zespodu varného kotle

- nastavitelné noZicky

- jednoduchda obsluha
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Standardni vybaveni v cené zarizeni Volitelni vybaveni za priplatek
- sitko na zachytavani jedal - hranaty pafdk pro pfipravu nokd nebo
naparovani knedlikd
- potravindrska vazelina pro
oSetfovani vypustného ventilu

Ovladaci panel

- klasicky analogovy oviadaci panel
- 2 stupné ohrevu (FULL (pIny vykon) / SAVING (Gsporny vykon)

Co je duplikator

Duplikator je uzaviend parni nadrz, kterd zajiStuje neprimy ohfev vany varného kotle. Teplo je tedy
poddvano od hofdkl prostrednictvim pary, kterd je vyviiena mezi duplikdtorem a vanou kotle -
dvoijity plast.

Duplikator je vybaven poijistnou armaturou, ktera jej jisti pfed nadmérnym pretiakem a zaroven
zdjistuje jeho odvzdusnéni pred zapocetim vareni a jeho opé&tovné zavzdudnéni po skonéeni
vareni. Soucdsti této armatury je také rucickovy manometr, ktery umoznuje soucasné kontrolu
tlaku v duplikatoru. Kotel je vybaven tlakovym spinacem.

Duplikator tedy zajiStuje rovhomérny ohtev, potraviny se diky tomu nepfipalui.
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Technické parametry
Rada 900
Oznaceni KG-200
Zarizeni plynovy varny kotel
Ovladaci panel klasicky analogovy
VnéjSi rozmeéry (mm) Sxhxv 1400x900x900 mm
Objem varné nadoby kotle (1) 2001
Duplikator hranaty
Objem duplikatoru (1) 7451
Objem vody v duplikatoru (I) 391
Automatické dopousténi ano
Jmenovity tlak duplikatoru (bar) 0,4 bar
Ohrev
Pripojka plynu (") 3/4"
Jmenovity tlak plynu G-20 - I2H (kPa) 2 kPa
Jmenovity tlak plynu G31propan - I3P (kPa) 3,7kPa
Trubkové hordky 11 trubicovy hordk
Elektricky pFikon (W) 25W
Jmenovity tepelny prikon horakd (kW) 24,7TkW
Spotreba plynu G-20 - I2H (m?3/h) 247m3/h
Spotreba plynu G31propan - I3P (m3/h) 0,96 m?/h
Spotfeba plynu G31propan - I3P (kg/hod) 1,93 kg/hod
Jmenovité napéti(V) 230V +PEN50Hz TN-S
Nastavovaci max. pretlak na trysku v Mbar (G-20) 13,5 Mbar
Nastavovaci max. pretlak na trysku v Mbar (G31) 27 Mbar
Nastavovaci sporo pretlak na trysku v Mbar (G-20) 8,5 Mbar
Nastavovaci sporo pretlak na trysku v Mbar (G31) 18 Mbar
Prdmér trysky (G-20) mm 3mm
Prdmér trysky (G31) mm 2mm
Pocet trysek (ks) 2ks
Doba ohr. voda ve varné nddobé 20-90 °C (min.) 71min
Voda, ventil, kryti
Pripojeni studené vody (") 3/4"
Max. tlak vody (bar) 6 bar
Vypustny ventil (") 2"
Vyvod k vytokovému ventilu (") 2"
KrytiIP IP 41
Konstrukce, Gspora, bezpecnost
Odvedeni odpadu prolisovanou horni deskou ne
Dvoijitd izolace na kabelech a vodicich (silikonova ochrana) ano
Spdadové provedeni komina na horni desce ano
Zaoblené hrany bez nebezpecénych rohl a vyenélku ano
Tepelnd a ochrannd izolace duplikGtoru ano
Hmotnost (kg) 185kg
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Krytovani ze spodu ano
Opce za priplatek dle ceniku
Nastaveni teploty vareni (termostatickd regulace) "T" ano (za pfiplatek)

Materidl varny naddoby (AISI)

AlISI 304 standard / AlISI 316 za

priplatek (cela vana)

Komin ano (za pfiplatek)
2x privod vody s teplou a studenou vodou z vodovodu 3/4" ano (za pfiplatek)
Vazelina pro vypoustéci ventil ano (za pfiplatek)

Varné koSe ano (za pfiplatek)
Pardky ano (za pfiplatek)
Haluskare ano (za pfiplatek)
Zmék&ovac tvrdé vody ano (za pfiplatek)
Sitko pred vypoustécim ventilem gratis
Nastavitelné nozicky ano
Info
G-20-12H = zemni plyn
G31propan - I3P = propan
PFripojovaci rozméry
1045
1600
; il ¥
= N re

.
f
.
i
I
k=
L
i
L
L
2
| =
902
961

e
150
224

1208 96

@

1026

| |
1 ol ol KG-200 /KG-200-R
5 L I e A Vi | Neupravend voda 34
il ﬁ Ly 2 vz | Studend voda G3/4
‘i E Pripojenie elektriny
Q"i ] Pripojenie plynu G/4

gastro@gastrohaal.sk
www.gastrohaal.sk

GASTRO-HAAL,sro.  Povazska 16,940 67 Nové Zamky  +421356 430115

DIC: 2020413659 IC DPH: SK2020413659

ICO: 31435076




