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Produkt: Kotel panev - plynova Oznaceni: KGD-140
Vyrobce: Gastro-Haal, s.r.o. Zemé plvodu: SR
Uzivani

Plynova kotel pdinev predstavuje zdkladni
jednotku ve stravovacich provozech jako jsou
Skolni jidelny, restaurace, nemocnice, pekarny

a dalsi.

Slouzik tepelné Gpravé potravin varenim a
dusenim ve vodé nebo mirnym smazenim v oleiji.
Je mimoradné vhodnd do kazdého provozu, kde
je tfeba uvarit velké mnozZstvi knedliku i noku.

Model KGD-140 disponuje

viastnostmi jako:

- analogovy ovlddaci panel

- moznost termostatického nastaveni teploty
vareni (regulace teploty)

- objem 140 litra

- poklop Ize ru¢né otevrit do Ghlu cca 80°

- hranatd vana

- baterie na studenou vodu

- vytokovy ventil 2°
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- médium plyn

- 11 trubkovy hofdak pro rovnomeérné rozloZeni ohrevu
- rychly ohfev nadrze

- dvoijita izolace na kabelech a vodicich (silikonova ochrana)
- nizké spotreba a nizké provozni naklady

- tichy, bezpe&ny a bezhluény provoz

- samonosn@ masivni a pevna konstrukce

- zaoblené hrany bez nebezpecénych rohl a vyenélka
- krytovani zespodu

- nastavitelné noZicky

- snadnd obsluha, shadny servis a tdrzba
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Standardni vybaventi v cené zarizeni Volitelni vybaveni za priplatek
Sitko na zachytavani jidel - hranaty pafdk pro pfipravu nokd nebo
naparovani knedlikd
- potravindarska vazelina pro oSetrovani
vypustného ventilu

Ovladaci panel
- klasicky analogovy oviadaci panel
- ohfev podle nastavenych stupit teploty vareni od 50 do 250 °C
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Technické parametry
Rada 900
Oznaceni KGD-140
Zarizeni plynova kotel péinev
Ovladaci panel klasicky analogovy
Vnéjsirozméry (mm) Sxhxv 1400x900x900 mm
Rozméry varné nadoby (mm) Sxhxv 1226x682x206 mm
Celkovy objem varné nadoby () 1771
Vyuzitelny objem varné nadoby kotle (max. ryska) (1) 1401
Ohrev
Pripojka plynu (") 3/4"
Trubkové hordky 11 trubkové
Tepelny prikon (kW) 21kW
Tepelny prikon pfi SAVING (sporo) (kW) 14,0 KW
Spotreba plynu G-20 - I2H (mé/h) 21m3/h
Spotreba plynu G31propan - ISP (m3/h) 0,81m3/h
Spotreba plynu G31propan - I3P (kg/hod) 1,64 kg/hod
Jmenovité napéti (V) 230V
Pramér trysky (G-20) mm 2,35 mm
Pramér trysky (G31) mm 2 mm
Jmenovity tlak plynu (G-20) (kPa) 2kPa
Jmenovity tlak plynu (G31) (kPa) 3,7kPa
Jmenovity tlak pri max. vykonu (G-20) (kPa) 1,5 kPa
Jmenovity tlak prii max. vykonu (G31) (kPa) 1,7kPa
Jmenovity tlak pri spore vykonu (G-20) (kPa) 1,05 kPa
Jmenovity tlak pfi spore vykonu (G31) (kPa) 1,1kPa
Rozsah pracovniho termostatu (°C) 50-200°C
Mozné nastavitelnd teplota vareni (°C) 50-250°C
Voda, ventil, kryti
Pripojka vody 3/4
Vypustny ventil (") 2"
Vyvod k vytokovému ventilu (") 2"
Kryti IP IP 41
Konstrukce, Gspora, bezpecnost
Dvoijitd izolace na kabelech a vodicich (silikonova ochrana) ano
Zaoblené hrany bez nebezpecnych rohl a vycnélkd ano
Hmotnost (kg) 180 kg
Krytovani ze spodu ano
Opce za priplatek dle ceniku
Parék hranaty ano (za pfiplatek)
Info
G-20 - I2H = zemni plyn
G31propan -13P = propan
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PFipojovaci rozméry

1400 1069 .
898
. o[ Iy = i @ n £ ="
|1 i
— \:\‘\:—-._I:L 4
-
o 50 4 o
¥ -_— — I. ﬁ.
AR =
| H
4y e
y N |
| 1208
! % 672
i 1
[
L
Bz
LI 1226
Y —

100

KGD-140

V1 Neupravend vodo 03/4

V2 | Tepla voda G3/4 {opcinl

E Pripojenie elekfriny
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