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Produkt: Varny kotel - parni Oznaceni: KP-100-O
Vyrobce: Gastro-Haal, s.r.o. Zemeé plvodu: SR
Uzivani

Parni varny kotel predstavuje zakladni
jednotku ve stravovacich provozech jako
Skolni jidelny, restaurace, nemocnice,
zAvodni stravovani, vojenské jednotky a
dalsi.

SlouZi k vareni polévek, omdacek, masaq,
téstovin, mlécnych jidel bez nebezpedi
pripdleni, k duSeni ryb, zelenin, hub, k
ohrivani mraZenych jidel nebo polotovard.
Obsah varné nadoby je ohrivan parou,
kterd se vytvari v duplikGtoru.

Model KP-100-O disponuije KPasg

viastnostmi jako:

- vykon se nastavuje pomoci otoéného knofliku ,STEAM-PARA'
- objem 150 litrti =
- poklop Ize ru¢né otevrit do Ghlu cca 80°

- hranaty duplikator (neprimy ohrev)

- tepelnd a ochrannd izolace duplikGtoru

- baterie na studenou vodu

- pojistni ventil

- vytokovy ventil 2"
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- médium para
- rychly ohfev nddrze, nizké spotfeba a nizké provozni naklady
- tichy, bezpe&ny a bezhluény provoz
- otoCenim ovladaciho knofliku v protismeéru
hodinovych rucicek se zvysi objem vpusSténé pary,
coZ znamend zvySeni vykonu.
- dvoijitd izolace na kabelech a vodicich (silikonové ochrana)
- samonosnd masivni a pevnda konstrukce
- horni deska, vnitfni a vnéjsi plas nadoby, viko a vnitfni spodni dno varné nddoby jsou vyrobeny
z materidlu AlSI 304
- zaoblené hrany bez nebezpecénych rohl a vyenélkd
- krytovani zespodu varného kotle
- nastavitelné noZicky
- jednoduchda obsluha
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Standardni vybaveni v cene zafizeni Volitelné vybaveni za priplatok
- sitko na zachytavanie jeddl - hranaty pardk pro pripravu nok nebo
naparovani knedlikd

- potravindrskd vazelina pro
oSetfovani vypustného ventilu

Ovladaci panel

-oto¢enim ovladaciho knofliku v protisméru hodinovych rucicek se zvysi objem vpusténé pary,
coZ znamend zvyseni vykonu.

Co je duplikator

Duplikator je uzaviend parni nadrz, kterd zajiStuje neprimy ohfev vany varného kotle. Teplo je tedy
poddavano prostrednictvim pdry, kterd je vyvijena mezi duplikGtorem a vanou kotle - dvoiity plast.
Duplikator je vybaven poijistnou armaturou, ktera jej jisti pfed nadmérnym pretiakem a zaroven
zdjistuje jeho odvzdusnéni pred zapocetim vareni a jeho opé&tovné zavzdudnéni po skonéeni
vareni. Soucdsti této armatury je také rucickovy manometr, ktery umoznuje soucasné kontrolu
tlaku v duplikatoru. Kotel je vybaven tlakovym spinacem.

Duplikator tedy zajiStuje rovhomérny ohtev, potraviny se diky tomu nepfipalui.
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Technické parametry
Rada 900
Oznaceni KP-100-O
Zarizeni parni varny kotel
Ovladaci panel otocny knoflik
VnéjSi rozmeéry (mm) Sxhxv 900x900x900 mm
Objem varné nadoby kotle (I) 1001
Duplikator kulaty
Objem duplikatoru (1) 301
Ohrev
Jmenovity tlak (kPa) 20-50 kPa
Pripojka pary (") 1
Max. spotfeba pary (kg/hod) 50 kg/hod
Doba ohr. voda ve varné nddobé 20-90°C (min.) pri 40 min
tlaku pary v duplikatoru 0,4 Bar
Voda, ventil, kryti
Pripojeni studené vody (") 3/4"
Pripojka kondenzu (") 3/4"
Vypustny ventil (") 2"
Vyvod k vytokovému ventilu (*) 2"
Konstrukce, Gspora, bezpecénost
Odvedeni odpadu prolisovanou horni deskou ano
Dvojitd izolace na kabelech a vodicich (silikonova ano
ochrana)
Zaoblené hrany bez nebezpecnych rohl a vycnélkd ano
Tepelnd a ochrannd izolace duplikGtoru ano
Hmotnost (kg) 1301
Krytovani ze spodu ano
Opce za priplatek dle ceniku
Nastaveni teploty vareni (termostatické regulace) "T" ne
2x privod vody s kohoutkem teplé a studené vody ano (za priplatek)
Materidl varnej nadoby (AISI) nerez AlSI 316 (spodok vane) Standard
Kondenzaéni hrnek ano (za priplatek)
Vazelina pro vypoustéci ventil ano (za priplatek)
Varné koSe ano (za priplatek)
Pardky ano (za priplatek)
Haluskare ano (za priplatek)
Zmék&ovac tvrdé vody ano (za priplatek)
Sitko pred vypouStécim ventilem gratis
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