'0@ Gastro-Haal

TECHNICKY LIST

Produkt: Varny kotel elektricky 400 litrovy, hranaty
Oznacent: P.KE-400

Produktova rada: Practic

Vyrobce: Gastro-Haal, s.r.o.

Zemé pUvodu: Slovenska republika

P.KE-q9q

Pouziti

Elektricky varny kotel s hranatym duplikGtorem slouZi k vareni polévek, omacek, masa,
téstovin, mléCnych jidel bez nebezpeci pripdleni, k duSeni ryb, zelenin, hub, k ohrivani
mrazenych jidel nebo polotovard. Obsah varné nadoby je nepfimo ohfivan parou,
ktera se vytvari v duplikatoru. NejCastéjsi uplatnéni maii v provozech spoleéného
stravovani, jako jsou Skolni jidelny, restaurace, nemocnice a dalsi.
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'J@ Gastro-Haal Practic,

Practic ,

Vyhodné vlastnosti varnych kotlti Gastro-Haal z produktové
rady PRACTIC jsou:

v Tichy, bezpecény a bezhluény provoz

Samonosnd, masivni a pevna konstrukce

Materidl varné nadoby je z AISI 316L

Topné télesa z materialu AlSI 316 - vy$§i odolnost viéi prehrati

Robustni kovové oviadace s bezpe&nostnimi prvky zaijistuji odolnost vici vodé
Rukojet poklopu kotlu se otevird zboku, ichytka je v chladné z6né
Tepelnd a ochrannd izolace duplikatoru s vysokou odolnosti vici teplu, pozaru,
zvuku, uhlovodikdim a lihu

Zvyseny objem vody v duplikatoru zqjiStuje vyssi Zivotnost topnych téles.
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OVLADANI elektrickych varnych kotl(i

¢ hlavni vypinaé, kontrolka napousténi vody do duplikatoru, kontrolka ohrevu,
hlavni ovladaé pro nastaveni vykonu ohfevu

3 stupné vykonu ohievu
0 - Bez ohfevu / 1= Minimalni vykon / 2 = Poloviéni vykon / 3 = PIny vykon

HLAVNI OVLADAC

PRO NASTAVENI(
VYKONU OHREVU
HLAVNI
VYPINAC
PLNY VYKON
MINIMALNI
VYKON
KONTROLKA NAPOUSTENI
VODY DO DUPLIKATORU
KONTROLKA POLOVICNI
OHREVU VYKON
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Practic,

TECHNICKE PARAMETRY

Rada 900
Oznaceni P.KE-400
Produktova fada Practic
Zarizeni elektricky varny kotel
Ovladaci panel klasicky analogovy
Vné&jSirozméry (mm) Sxhxv 1400x900x900 mm
Celkovy objem varné nadoby kotla (1) 416,31
UzZitny objem varné nadoby kotle (max. ryska) (l) 3761
Hmotnost 255kg
Duplikator hranaty
Objem duplikatoru (v meziplasti) (1) 101

Objem vody v duplikatoru (aZ po snimac hladiny) (1) 58]
*Zvyseny objem vody v duplikatoru zaijistuje delSi Zivotnost topnych prvk(

Automatické dopousténi vody do duplikatoru ano
Jmenovity tlak duplikatoru (bar) 04 bar
Teplota pary v plasti pri tlaku 0,4 bar 109,7°C
Ohrev

UloZeni topnych téles ve specidini spirdlové nddobé, ve stfedni z6né pod ano
duplikGtorem - neprimy ohfev

Materidl topného télesa pro vySSi odolnost proti prehrati AISI 316

Max. elektricky prikon (kW) 36 kW

L e 3x400/230V +PEN 50

Jmenovité napéti (V) Hz TN-S
Jmenovity proud (A) B2 A

Jisténi (A) 80A
Tﬁ§tu5)ﬁovd regulace vykonu topného télesa pomoci 4-polohového ano
spinace

Cas ohr. voda v hrnci 20-90°C (min.) 75 min
Voda, ventil, kryti

Pripojeni studené vody do varné nadoby (") 3/4"
Pripojeni studené zmék&ené vody k duplikGtoru (") 3/4"

Max. tlak vody (bar) 6 bar
Vypoustéci ventil s aretaci (") 2"
Vystupni ventil (") 2"

KrytiIP P41
Stupen kryti oviadacich prvki IP 65
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'J@ Gastro-Haal Practic,

Materidl horni desky AISI 304
Materiél vnéjSiho plasté duplikatoru AISI304
Materidl poklopu AISI304
Materidl varné naddoby AISI 316
Krytovani ze spodu ano
Zaoblené hrany bez nebezpecnych roht a vystupki ano
Likvidace odpadu pres extrudovanou horni desku ne
Tepelnd a ochrannd izolace duplikdtoru s vysokou odolnosti vici teplu, ano
pozaru, zvuku, uhlovodikdim alihu

Dvoijitd izolace na kabelech a vodicich (silikonové ochrana) ano

2 sondy (min/max) pro méreni vysky hladiny vody v dupliktoru s ano

~ixe

materidlem AISI 316 pro spolehlivéjSi méreni a delSi zivotnost

Ceijchovani (litrdz) na vnitfni sténé vany 101,133,166, 200}, 2331

2661, 3001,400I
Ruéni otevirani poklopu, poklop umistény v chladné zéné, madlo na boku ano, do 80°
kotle
Pojistnd armatura ano
Baterie na studenou vodu ano
Sitko pred vypoustécim ventilem ano
Nastavitelné nozicky ano
2x privod vody s baterii teplé a studené voda 3/4" ano (za priplatek)
Kryti P45 ano (za priplatek)
Vazelina na vypoustéci ventil ano (za priplatek)
Varné koSe ano (za priplatek)
Paraky ano (za priplatek)
Haluskare ano (za priplatek)
Zmékcovac (filtr) tvrdé vody ano (za priplatek)
Termostat ano (za priplatek)
Tlakova sprcha ano (za priplatek)
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'J@ Gastro-Haal Practic,

PRISLUSENSTVI

PrisluSenstvi v cené zarizeni

Sitko pred vypustny ventil
SV-100/500

Sitko na zachytavanijidel

PFisluSenstvi za priplatek dle ceniku

Varny kos

1-1K.HK
1x1varny kos do varnych kotl(
250x650x255mm

Slouzi jako pomUcka pro vareni téstovin a blangirovani Gi
vareni zeleniny. Spolu s potravinou se vloZi do vany varného
kotle, ve kterém se varivoda. Po poZadované dobé se
jednoduse vyjme z kotle spolu s uvarenou surovinou.

Varné kose - SADA

2-1K.HK
2x1varny kos do hranatych varnych kotl(
250x650x255mm

Set dvou varnych kosu.
Varné kose - SADA

4-1KHK
4x1varny kos do varnych kotld
250x650x255mm

Set &tyf varnych kosu.
Haluskar

1-1H.HK
1x Thaluskar pro vSechny hranaté varné kotly.

Rozmeér: 250x669x70 mm
Perforace: @10 mm

Parak

PKH-400
Hranaty paidk pro varné kotly o objemu 400 litrd
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Practic,

Zvedaci vozik elektricky

AZV 2/1GN
1005x630x1100mm

AZV 1/1GN
670x630x1160mm

Polohovatelné a automatické zvedaci voziky
pro manipulaci a prevoz jidel.

Zmékcovag (filtr) tvrdé vody

102828: PURITY C150 Quell ST -
filtraéni patrona

1002949 : PURITY C - Hlavica filtru

Rozméry: 117xv421Imm

Pracovni teplota: od 4 do 30 st.C

Max. tlak: 8,6 bar, stratu pritokd pod 0,20bar
Kapacita: 2408 L

Max. pratok: 60 L/hod

Hmotnost: prazdny 1,7 kg, s vodou 2,5 kg
PFipojovaci pramér: vstup @ 3/8"M - vystup @ 3/8'M
vnéjsi zavit

Horizontalni nebo vertikdlni montaz.

Zmék&ovac vody za pomoci dekarbonizace zabranuje
vstupu vodniho kamene do duplikatoru varného kotle,
coz prodluzuije Zivotnost varnych kotlll a zdijistuje
spravny a bezpecny chod zarizeni a vynikaijici vysledky
ohrevu.

Vazelina na vypustny ventil

VAZELINA 100G
Potravindrskéa vazelina pro denni oSetrovani
vytokového ventilu.

Tlakova sprcha

SlouZzi k usnadnéni Gisténi
vany varného kotle a oplachu
pracovniho prostoru.
Flexibilni hadice a oviadani
pritoku zaijistuji komfortni
obsluhu.

Termostat

Umoznuije presné nastaveni
aregulaci teploty béhem
varného procesu.

v €idlo uvnitf vany
kotle (snim@ teplotu
pokrmu)
regulace teploty na
ovladacim panelu
(30-100°C)

Idedini pro sterilizaci, pfipravu vyvard a vareni pfi
pfesné stanovené teploté.

GASTRO -HAAL, sr.o.
DIC: 2020413659

ICO: 31435076

Povazska 16, 940 67 Nové Zamky

+42135 6 430 115
IC DPH: SK2020413659

gastro@gastrohaal.sk
www.gastrohaal.sk




'J@ Gastro-Haal Practic,

PRIPOJOVACI ROZMERY
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£ Pripojenie elektriny
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DOBRE VEDET

Neprimy ohrev / duplikator

Duplikator je uzavieny zasobnik pdry, ktery zaijiStuje nepfimy ohfev vany varného kotle.
Teplo je tedy z hofakd doddvano pdarou, kterd se vyviji mezi duplikGtorem a kotlovou
vanou - dvojitym plastém.

Duplikator je vybaven bezpeénostnim kovanim, které jej zajistuje proti nadmé&rnému
pretlaku a zaroven zaijistuje jeho odvzdusnéni pred zahGjenim vareni a opétovné
provzduSnéni po vareni. Soucasti této armatury je i jehlovy manometr, ktery umoznuje
soucasné kontrolovat tlak v duplikatoru. Kotel je vybaven tlakovym spinaem.
Duplikator tak zajistuje rovhomérné zahfivani, diky kterému se jidlo nepfipaluje.

Technickeé vlastnosti nerezové oceli pouzivané ve
varnych kotlti Gastro-Haal

v AISI 304
- velmi dobrd odolnost proti korozi, odolnost vici vodé, vodni pdre, vinkosti vzduchu,

jedlym kyselinGm, slabym organickym a anorganickym kyselinam.

v AISI 316
- kyselinovzdornda chromnikimolybdenova ocel se zvySenou odolnosti proti korozi

(zvySeny obsah molybdenu), odolnd vici vodé, vodni pare, vinkosti vzduchu.
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