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TECHNICKY LIST

Produkt: Varny kotel plynovy 85 litrovy, okrouhly
Oznacent: P.KG-85-O

Produktova rada: Practic

Vyrobce: Gastro-Haal, s.r.o.

Zemé pUvodu: Slovenska republika
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Pouziti

Plynovy varny kotel s kulatym duplikGtorem slouzi k vareni polévek, omacek, masa,
téstovin, mléCnych jidel bez nebezpedi pripalent, k duSeni ryb, zelenin, hub, k ohFivani
mraZenych jidel nebo polotovart. Obsah varné nadoby je nepFimo ohfivan pdrou,

ktera se vytvari v duplikatoru. NejcastéjSi uplatnéni maii v provozech spolecného
stravovani, jako jsou Skolni jidelny, restaurace, nemocnice a dalsi.
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Practic ,

Vyhodné vlastnosti varnych kotlti Gastro-Haal z produktové
rady PRACTIC jsou:

Moderni intuitivni analogové ovladani.

Kovové ovladace s bezpecnostnimi prvky a stupiiim ochrany proti vodé IP65.
Viko se otevird mimo horké varné zony - prodlouzené rukoijeti.

VnéjSi Cast duplikatoru je vyrobend z AISI 321 vystuzeného titanem, chemicky
odolnéjSim materidlem proti korozi.

ZvySeny objem vody v duplikatoru zajiStuje delSi Zivotnost topnych téles.
Tepelna a ochranna izolace duplikdtoru s vysokou odolnosti vici teplu, ohni,
zvuku, uhlovodikiim a lehu.

Specidlné zpevnénd samonosnd konstrukce.

Rychly ohFev, nizka spotieba, tichy a bezpecny provoz.
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OVLADANI plynovych varnych kotlt
¢ hlavni vypinaé, kontrolka napousténi vody do duplikatoru, kontrolka ohrevu,
hlavni ovladaé pro nastaveni vykonu ohfevu

2 stupné vykonu ohrfevu
Maly plamen = Poloviéni vykon / Velky plamen = Piny vykon

POLOVICNI
VYKON

PLNY
VYKON

HLAVNI _
VYPINAC

HLAVNI OVLADAC
PRO NASTAVENI
VYKONU OHREVU

KONTROLKA NAPOUSTENI
VODY DO DUPLIKATORU

KONTROLKA
OHREVU
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TECHNICKE PARAMETRY

Rada 900
Oznaceni P.KG-85-O0
Produktova fada Practic
Zarizeni plynovy varny kotel
Ovladaci panel klasicky analogovy
Vnéjsi rozmeéry(mm) Sxhxv 700x700x900 mm
Celkovy objem varné nadoby kotle (1) 931

UzZitny objem varné nadoby kotle (max. ryska) (l) 851
Hmotnost (kg) 100kg
Duplikator okrouhly
Objem duplikatore (v meziplasti) (1) 311

Objem vody v duplikétore (po snima¢ hladiny) (1)

*ZvySeny objem vody v duplikatore zabezpecuije vySsi zivotnost 121
topnych téles

Automatické dopousténi vody do duplikdtoru ano
Jmenovity tlak duplikétoru (bar) 0,4 bar
Teplota péry v meziplasti pri tlaku 0,4 bar 109,7°C
Ohrev

Pfipojka plynu (") 3/4"
Jmenovity tlak plynu G20 - I2H (kPa) 2kPa
Jmenovity tlak plynu G31- I3P (kPa) 3,7kPa
Trubkové hordky 2 (dvoj) trubicovy horék
Max. tepelny prikon (W) 25W
Jmenovity tepelny piikon hotfdakd (kW) 12kwW
Spotreba plynu G20 - I2H (mé3/h) 12m3/h
Spotreba plynu G31-I3P (mé/h) 043 m3/h
Spotieba plynu G31-I3P (kg/hod) 0,88 (kg/hod)
Jmenovité napéti (V) 230V +PEN50Hz TN-S
Nastavovaci pretlak na trysku pfi maxi. vykone hordku v Mbar (G20) 14,5 Mbar
Nastavovaci pretlak na trysku pfi max. vykone hordaku v Mbar (G31) 22 Mbar
Nastavovaci pretlak na trysku pii min. vykone horéku v Mbar (G20) 8,5 Mbar
Nastavovaci pretlak na trysku pfi min. vykone horéku v Mbar (G31) 16 Mbar
Prdimér trysky (G20) (mm) 2mm
Prdmér trysky (G31) (mm) 1,4 mm
Pocet trysek (ks) 2ks

Doba ohr. vody ve varni naddobé 20-90°C (min.) 50 min
Voda, ventil, kryti

Pripojeni studené vody do varné nadoby (") 3/4"
Pripojeni studené zmékéené vody do duplikatoru () 3/4"

Max. tlak vody (bar) 6 bar
Vypustny ventil s aretaci (") 2"

Vyvod k vytokovému ventilu (") 2"

KrytiIP P41
Stupen kryti oviadacich prvk( IP65
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Konstrukce, Gspora, bezpecnost
Materidl horni desky AISI304
Materidl vnéjSiho plasté duplikatoru AlSI321s tltaneT posilnény
materidl

Materidl poklopu AISI304
Materidl varné naddoby AISI 316
Spddové provedeni komina na hornidesce ano
Krytovani ze spodu ano
Zaoblené hrany bez nebezpecénych rohl a vyenélkd ano
Odvedeni odpadu prolisovanou horni deskou ano
Tepelnd a ochrannd izolace duplikdtoru s vysokou odolnosti vici

P o . ano
teplu, pozaru, zvuku, uhlovodikim a lihu
Dvoijitda izolace na kabelech a vodicich (silikonové ochrana) ano
Sondy pro méfeni hladiny vody v duplikatoru ano
s materiGlem AISI 316 pro spolehlivéjSi méreni a delSi Zivotnost
Cejchovani (litrdz) na vnitfni sténé vané 301, 551, 85I
Rucni otevirani poklopu, poklop umistény v chladné zoné, rukojet z ano, do 90°
boku kotle
Pojistnd armatura ano
Baterie na studenou vodu ano
Sitko pred vytokovy ventil ano
Nastavitelné nozicky ano
Vybaveni za priplatek dle ceniku
Komin ano (za priplatek)
2x privod vody s baterii tepld a studend voda 3/4 " ano (za priplatek)
Vazelina na vytokovy ventil ano (za priplatek)
Varné koSe ano (za priplatek)
Paraky ano (za priplatek)
Haluskare ano (za priplatek)
Zmékcovac (filtr) tvrdé vody ano (za priplatek)
Termostat ano (za priplatek)
Tlakova sprcha ano (za priplatek)
Info
G20 - 12H = zemni plyn
G31-I3P =propan
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PRISLUSENSTVI

PrisluSenstvi v cené zarizeni

Sitko pred vypustny ventil

SV-785/85-0
Sitko na zachytavanijidel

PFisluSenstvi za priplatek dle ceniku

Varny kos

1-1/2 KK_85-0
1x1/2 varny kos do varnych kotl(
3466x468mm

Slouzi joko pomticka pro vareni téstovin

a blansirovani &i vareni zeleniny. Spolu

s potravinou se vloZi do vany varného kotle, ve
kterém se varfivoda. Po poZadované dobé se
jednoduse vyjme z kotle spolu s uvarenou
surovinou.

Varné kose - SADA

2-1/2 K.K_85-0
2x1/2 varny kos do varnych kotlt
B3466x468mm

Set dvou varnych ko3 U.
Parak

PKO-85
Kulaty pafdk pro varné kotly o objemu 85 litrti

Haluskar
1-1H.K_785/85-0
1x Thaluskar pro kulaté varné kotly.

Rozmeér: 250x475x70 mm
Perforace: @10 mm
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Practic,

Zvedaci vozik elektricky

AZV 2/1GN
1005x630x1100mm

AZV 1/1GN
670x630x1160mm

Polohovatelné a automatické zvedaci voziky
pro manipulaci a prevoz jidel.

Zmékcovag (filtr) tvrdé vody

102828: PURITY C150 Quell ST -
filtraéni patrona

1002949 : PURITY C - Hlavica filtru

Rozméry: 117xv421Imm

Pracovni teplota: od 4 do 30 st.C

Max. tlak: 8,6 bar, strata pritoku pod 0,20bar
Kapacita: 2408 L

Max. pratok: 60 L/hod

Hmotnost: prazdny 1,7 kg, s vodou 2,5 kg
PFipojovaci pramér: vstup @ 3/8"M - vystup @ 3/8'M
vnéjsi zavit

Horizontalni nebo vertikdlni montaz.

Zmék&ovac vody za pomoci dekarbonizace zabranuje
vstupu vodniho kamene do duplikatoru varného kotle,
coz prodluzuije Zivotnost varnych kotlll a zdijistuje
spravny a bezpecny chod zarizeni a vynikaijici vysledky
ohrevu.

Vazelina na vypustny ventil

VAZELINA 100G
Potravinarskd vazelina pro denni oSetfovani
vytokového ventilu.

Tlakova sprcha

SlouZzi k usnadnéni Gisténi
vany varného kotle a oplachu
pracovniho prostoru.
Flexibilni hadice a oviadani
pritoku zaijistuji komfortni
obsluhu.

Termostat

Umoznuije presné nastaveni
aregulaci teploty béhem
varného procesu.

v €idlo uvnitf vany
kotle (snim@ teplotu
pokrmu)
regulace teploty na
ovladacim panelu
(30-100°C)

Idedini pro sterilizaci, pfipravu vyvard a vareni pfi
pfesné stanovené teploté.
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PRIPOJOVACIE ROZMERY
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DOBRE VEDET

Neprimy ohrev / duplikator

Duplikator je uzaviend parni nadrz, kterd zajiStuje neprimy ohiev vany varného kotle.
Teplo je tedy podavano od hordkov prostrednictvim pary, ktera je vyviiena mezi duplikdtorem
a vanou kotle - dvoijity plast.

Duplikator je vybaven pojistnou armaturou, ktera jej jisti pred nadmérnym pretlakem

a zGroven zajiStuje jeho odvzdusnéni pred zapocetim vareni a jeho opétovné
zavzdusnéni po skonceni vareni. Soucdsti této armatury je také rucickovy manometr,
ktery umoznuje soucasné kontrolu tlaku v duplikdtoru. Kotel je vybaven tlakovym
spinacem. DuplikGtor tedy zajiStuje rovnomérny ohiev, potraviny se diky tomu nepfipaluij.

Technické vlastnosti nerezavéjici oceli pouzité ve varnych
kotlich Gastro-Haal

v' AISI 304
- velmi dobra odolnost vici korozi, odolnd vici vodé, vodni pare, vihkosti vzduchu, jedlym

kyselindm, slabym organickym a anorganickym kyselindm.

v' AISI 316
- kyselinovzdorna chromnikelmolybdénova ocel se zvySenou odolnosti proti korozi (zvySeny

obsah molybdenu), odolnd vici vodé, vodni pdre, vihkosti vzduchu.

v AISI 321 s titanem posileny materidail
- velmi dobra odolnost vici korozi, odoIna viici vodé, vodni pdre, vinkosti vzduchu, jedlym

kyselindm, slabym organickym a anorganickym kyselindm.
- stabilizovand prisadou titanu, po svarovani odolnd proti mezi krystalové korozi bez dodatecné
tepelné Upravy i pfi svarovani hrubsich rozmérd.



