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TECHNICKY LIST

Produkt: Smaziaca panvica plynova 120 litrovg, liatinova
Oznacenie: P.PP-9120C
Produktovérada: Practic
Vyrobca: Gastro-Haal, s.r.o.
Kraijina vyroby: Slovenska republika
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Pouzivanie

Plynova vyklopnd smaziaca panvica slizi na velkokapacitna tepelnt Gpravu potravin,
vyprdzanim v oleji alebo dusenim vo vode (na Stave). NajcastejSie uplatnenie majt

v prevadzkach spoloéného stravovania, akymi su Skolské jedalne, reStaurdcie,
nemocnice a dalSie.
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Practic ,

Vyhodné viastnosti smaziacich panvic Gastro-Haal z
produktového radu Practic st:

Rychle a rovhomerné opekanie, neprilnavy povrch.

Nizka spotreba a nizke prevadzkové naklady.

Samonosn@, masivna a pevnd konstrukcia, dlha Zivotnost.

Robustné kovové ovlddace s bezpecnostnymi prvkami zaistujiicimi odolnost vodi
vode IP65.

v" Moznost vyberu nerez alebo liatina.

AN

OVLADANIE PLYNOVYCH SMAZIACICH PANVIC

e Hlavny vypinaé, kontrolka ohrevu, zapinaé/vypinaé dopastania vody
z batérie do nadoby panvice,

¢ hlavny oto¢ny ovladac pre nastavenie vykonu ohrevu (nastavitelna teplota
ohrevu od 50°C do 250°C, vypinac.

2 stupne vykonu ohrevu
Maly plamen = polovicny vykon / Velky plamen = plny vykon

HLAVNY

A KONTROLKA
VYPINAC

OHREVU

_VYPINAC PRE
R oLovieNt] OTOENY OVLADAE
PLNY VYKON PRE NASTAVENIE
VYKONU OHREVU
PODLA TEPLOTY OD
50°C DO 250° C
TLACIDLO PRE NAPUSTENIE
VODY DO VANE POMOCOU
BATERIE, PO NAPUSTENI JE
POTREBNE ZNOVA ZATLACIT
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TECHNICKE PARAMETRE

Rada 900
Oznacenie P.PP-9120C
Produktova rada Practic
Zariadenie kalop_n(’J smoiiacio
panvica - plynova
Ovladaci panel klasicky analégovy
Prevedenie dnavane nerez
Hrabka dna vane 8mm
Vonkaijsie rozmery (mm) §xhxv 1200x900x900 mm
Rozmery varnej ndidoby (mm) Sxhxv 100x600x210 mm
Celkovy objem varnejnadoby (1) 147,31
VyuZzitelny objem do vysky vytoku varnej nadoby (I) 130,21
UzZitkovy objem varnej nadoby (max. ryska) (I) 1201
Hmotnost (kg) 180kg
Ohrev
Pripojka plynu (") 3/4"
Trubkové hordky 10 trubicovy hordk
Tepelny vykon pri plnom vykone (kW) 20,4 kW
Tepelny vykon pri polovicnom vykone (kW) 15 kKW
Menovité napdtie (V) 230V
Menovity elektricky vykon (kW) 0,025 kW
Menovity prad (A) 05A
Spotreba plynu G-20 - I2H zemny plyn (m?3/h) 2,04 md/h
Spotreba plynu G31propdn - I3P (m?/h) 0,79mé/h
Spotreba plynu G31 propédn - I3P (kg/hod) 159 kg/hod
Priemer dyzy (G-20) (mm) 3mm
Priemer dyzy (G31) (mm) 2mm
Menovity tlak plynu (G-20) (kPa) 2kPa
Menovity tlak plynu (G31) (kPa) 3,7kPa
Tlak plynu na dyzu pri max. vykone (G-20) (kPa) 1.3 kPa
Tlak plynu na dyzu pri max. vykone (G31) (kPa) 2kPa
Tlak plynu na dyzu pri sporo prikone (G-20) (kPa) 0,85kPa
Tlak plynu na dyzu pri sporo prikone (G31) (kPa) 1kPa
Rozsah pracovného termostatu (°C) 50-250°C
MoZnd nastavitelhd teplota smaZenia (°C) 50-250°C
Krytie, voda
Pripojka vody (") 3/4"
Krytie IP P41
Stupen krytia oviddacich prvkov IP65
Dopustanie vody z batérie pomocou tlacidla dno
Konstrukcia, Gspora, bezpeénost
Batéria na studend vodu dno
Dvoijitd izolécia na kdbloch a vodicoch (silikbnova ochrana) ano
Zaoblené hrany bez nebezpecnych rohov a vycnelkov ano
Nastavitelné noZicky éno
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Parék hranaty ano (priplatok)
Cedidlo k vyvodu vane ano (priplatok)
PRISLUSENSTVO

Prislusenstvo za priplatok podla cennika

Parak hranaty

1-1P.P_GN1/1
1x1 pardk
100x352x554mm

Cedidlo na cedenie

1-11C.P_120
1x1 cedidlo
210x1125x20 mm

‘ illmmﬂl

i

iy
m“.m“imuNmmm, 10iij|
gy 0
iy 11

lmmm
i et 0 |

Elektricky zdvihaci vozik

AZV 2/1GN
1005x630x1100mm

AZV 1/1GN
670x630x1160mm

Nastavitelné a automatické zdvihacie voziky
na manipuldciu a prepravu potravin.
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PRIPOJOVACIE ROZMERY
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®

DOBRE VEDIET

Liatinové dno vane

Ma velimi dobru tepelni vodivost, varenie musite vzdy
zacat s olejom, nikdy nie bez. Liatina je vhodnejsia

na pokrmy, ktoré si vyzaduija dostatocny tukovy
zaklad. Idedine na pecenie palaciniek. Povrch

sa oSetruje a vypaluje rastlinnym olejom.
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