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Produkt: Varny kotol - elektricky Oznacenie: KE-100
Vyrobca: Gastro-Haal, s.r.o. Krajina vyroby: SR
Pouzivanie

Elektricky varny kotol predstavuje zdkladna
jednotku v stravovacich prevadzkach akymi
sU Skolské jeddlne, reStaurdcie, nemocnice,
zAvodné stravovanie, vojenské jednotky a
dalsie.

SI0zi na varenie polievok, omacok, mésa,
cestovin, mlieGnych jeddl bez
nebezpecenstva pripdlenia, na dusenie ryb,
zelenin, hdb, na ohrievanie mrazenych jeddl
alebo polotovarov.

Obsah varnej nadoby je ohrievany parou,
ktord sa vytvara v duplikatore.

Model KE-100 disponuje
vybavenim a vlastnostami ako:
Klasicky analégovy oviadaci panel

- objem 100 litrov

- poklop sa otvéra ruéne do uhla cca 80°

- hranaty duplikator (nepriamy ohrev)

- tepelnd a ochrannd izoldcia duplikGtora

- sondy pre meranie hladiny vody v duplikatore
- automatické dopustanie vody do duplikatora
- batéria na studend vodu

- poistnd armatura/ventil

- vytokovy ventil 2°

- vyvod k vytokovému ventilu 2" pre vypustenie vacsich kdskov jeddl

- médium elektrina

- rychly ohrev nadrZe, nizka spotreba a nizke prevadzkové naklady

- tich@, bezpeénad a bezhluéna prevéadzka

- trojstupnova reguldcia vykonu ohrevnych telies so 4 polohovym prepinacom

- uloZenie ohrevnych telies v Specidlnej Spirdlovej nddobe

- dvaijitd izolacia na kébloch a voditoch (silikbnova ochrana)

- samonosnd masivna a pevna konstrukcia

- hornd doska, vnatorny a vonkajsi plast nadoby a poklop je z materidlu AlSI 304

- vnatorné spodné dno varnej nddoby je z vysoko kvalitného nerezového materidlu AlSI 304
- zaoblené hrany bez nebezpecénych rohov a vyénelkov

- krytovanie zospodu varného kotla

- nastavitelné nozicky

- jednoduchda obsluha
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Standardné doplnky v cene zariadenia Volitelné doplnky za priplatok
- sitko na zachytavanie jeddl - hranaty pardk pre pripravu halusiek
alebo knedli

- potravindrska vazelina pre oSetrovanie
vypustného ventilu

Ovladaci panel

- klasicky analégovy oviadaci panel
- 3 stupne ohrevu (1=0N, 2 =SAVING, 3 =FULL)

Co je duplikator

DuplikGtor je uzavretd parnd nadrz, ktord zaistuje nepriamy ohrev vane varného kotla.
Teplo je teda poddvané od ohrevnych telies prostrednictvom pary, ktord je vyvijand medzi
duplikatorom a variou kotla - dvojity plast.

Duplikator je vybaveny poistnou armaturou, ktord ho isti pred nadmernym pretlakom a
zdaroven zaistuje jeho odvzdusnenie pred zacatim varenia a jeho opatovné zavzdusnenie
po skon&eni varenia. Stcastou tejto armatdry je aj rucickovy manometer, ktory umoziuje
stcasne kontrolu tlaku v duplikGtore. Kotol je vybaveny tlakovym spinacom.

Duplikator teda zaistuje rovnomerny ohrev, potraviny sa vdaka tomu nepripalujg.
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Technické parametre
Rada 900
Oznacenie KE-100
Zariadenie elektricky varny kotol
Ovladaci panel klasicky analégovy
VonkajSie rozmery (mm) §xhxv 900x900x900 mm
Objem varnej nadoby kotla (1) 1001
Duplikator hranaty
Objem duplikatora (v medziplasti) (I) 5531
Objem vody v duplikatore (po snima¢ hladiny) (1) 2951
Automatické dopustanie dano
Menovity tlak duplikGtora (bar) 04 bar
Ohrev
UloZenie ohrevnych telies v Specidlnej Spirdlovej nddobe, v strednej ano
Max. tepelny prikon (kW) 12 kW
Menovité napdtie (V) 3x400/230V +PEN 50 Hz TN-S
Menovity prad (A) 7A
Istenie (A) 20A
Trojstupnova regulécia vykonu ohrevnych telies so 4 polohovym ano
Doba ohr. vody vo varnejnddobe 20-90°C (min.) 47 min
Voda, ventil, krytie
Pripojenie studenej vody (") 3/4"
Max. tlak vody (bar) 6 bar
Vypustny ventil (") 2"
Vyvod k vytokovému ventilu (") 2"
Krytie IP P41
Konstrukcia, Gspora, bezpeénost
Odvedenie odpadu prelisovanou hornou doskou nie
Dvaijita izolGcia na kdbloch a vodicoch (silikdnovéa ochrana) dno
Zaoblené hrany bez nebezpecnych rohov a vyénelkov dno
Tepelnd a ochrannadizolacia duplikatora dno
Hmotnost (kg) 140kg
Krytovanie zo spodu ano

Opcie za priplatok podla cennika

Nastavenie teploty varenia (termostaticka reguldcia) “T" od 30 do

ano (priplatok)

Materidl varnej nadoby (AISI)

AlSI 304 standard / AISI 316 za

Krytie IP45

ano (priplatok)

Vazelina na vytokovy ventil

ano (priplatok)

Varné koSe &no (priplatok)
Paréky ano (priplatok)
Haluskare ano (priplatok)
Zmakcovac tvrdej vody ano (priplatok)
Sitko pred vytokovy ventil dno
Nastavitelné noZicky éno
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Pripojovacie rozmery
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