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Produkt: Varna kotol panvica plynova Oznacenie: KGD-140
Vyrobca: Gastro-Haal, s.r.o. Krajina vyroby: SR

Pouzivanie

Plynova kotol panvica je uréend pre
stravovacie prevadzky ako Skolské jeddine,
reStaurdcie, nemocnice, zdvodné stravovanie,
vojenské jednotky a dalSie.

Slazi k tepelnej Gprave potravin - smazenim v
oleji, duSenim vo vode.

Je idedlna pre velkokapacitni pripravu
parenych knedli a halusiek. Vdaka vani, ktora
nie je hlbokd, umoziuje toto zariadenie
rychlejSi ohrev a spotrebuje menej vody.
Obsah varnej nddoby je ohrievany ohrevnymi
telesami na spodku nadoby.

Model KGD-140 disponuije

viastnostami ako:

- analogovy ovladaci panel

- moZnost termostatického nastaveni teploty vareni (regulace teploty)
- objem 140 litrov

- poklop je mozné ruéne otvorit do uhla cca 80°

- hranatd vana

- batéria na studend vodu

- vytokovy ventil 2“

- vyvod k vytokovému ventilu 2" pre vypustenie vacsich kiskov jedal
- médium plyn

- 11 trubkovy hordk pre rovnomerné rozlozenie ohrevu

-rychly ohrev nadrze

- dvoijita izolacia na kdbloch a vodi¢och (silikbnova ochrana)

- nizka spotreba vody, nizke prevadzkové ndklady

- tichd, bezpecnd a bezhluéna prevadzka

- samonosnd masivna a pevna konstrukcia

- zaoblené hrany bez nebezpecnych rohov a vyénelkov

- krytovanie zospodu

- nastavitelné nozicky

- jednoducha obsluhaq, jednoduchy servis a Gdrzba

GASTRO -HAAL, sr.o. Povazska 16, 940 67 Nové Zamky +421356 430115 gastro@gastrohaal.sk

ICO: 31435076 DIC: 2020413659 IC DPH: SK2020413659 www.gastrohaal.sk




'0 Gastro-Haal TECHNICKY LIST

®

Standardné doplnky v cene zariadenia
- sitko na zachytavanie jedal

Volitelhé doplnky za priplatok

- hranaty pardk pre pripravu halusSiek alebo knedli
- potravinarska vazelina pre oSetrovanie vypustného ventilu

Ovladaci panel

- klasicky analégovy

- 2 stupne ohrevu (1PLNY, 2 = SPORO)

- ohrev podla nastavenych stupiiov teploty varenia od 50 do 250 °C
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Technické parametre
Rada 900
Oznacenie KGD-140
Ovladaci panel klasicky analégovy
VonkaiSie rozmery (mm) $xhxv 1400x900x900
Rozmery varnej nadoby Sxhxv 1226x682x206
Objem varnej nadoby (1) 140
Ohrev
Pripojka plynu (") 3/4"
Trubkové hordky 11 trubkové
Tepelny prikon (kW) 21
Tepelny prikon pri SAVING (sporo) (kW) 8,6
Spotreba plynu G-20 - I2H (m?/h) 2.1
Spotreba plynu G31 propdn - I3P (m3/h) 0,81
Spotreba plynu G31propan - I3P (kg/hod) 1,64
Menovité napdtie (V) 230
Priemer dyzy (G-20) (mm) 2,35
Priemer dyzy (G31) (mm) 2
Menovity tlak plynu (G-20) (kPa) 15
Menovity tlak plynu (G31) (kPa) 1,7
Menovity tlak pri sporo vykone (G-20) (kPa) 0,9
Menovity tlak pri sporo vykone (G31) (kPa) 0,6
Rozsah pracovného termostatu (°C) 50-200°C
MozZnd nastavitelnd teplota varenia (°C) 50-250°C
Voda, ventil, krytie
Pripojka vody 3/4
Vypustny ventil (") 2"
Vyvod k vytokovému ventilu (") 2"
Krytie IP IP41
Konstrukcia, Gspora, bezpeénost
Dvoijitd izolécia na kébloch a vodi¢och (silikbnova ano
ochrana)
Zaoblené hrany bez nebezpecnych rohov a ano
vycnelkov
Hmotnost (kg) 180
Krytovanie zospodu éno
Opcie za priplatok podla cennika
Pardak okradhly alebo hranaty @no (priplatok)
Vana AISI 316 ano (priplatok)
Sitko pred vytokovy ventil gratis
Info

G-20 - I2H = zemny plyn

G31propan - 13P = propdn
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